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MaxkapoHHI BUPOOH BXOAATh 10 MOJEHHOTO PalioHy 0aratb0X rpym
HacelneHHSI. BoHm 1mo0pe 3acBOIOIOTBCS, MAalOTh BHCOKY €HEpreTHYHY
MIHHICTh, aJie IX XIMIYHUI CKJajJ He BiANOBiZa€ HOpMaM palioHaJbHOTO
Xap4yBaHHA, OCKiIIbKH He MeHII 1K 80,0% mpoayKmii BUTOTOBISIIOTh HE 3
MaKapoOHHOTO, a 3 XJibomnekapcbkoro O6opomHa. ToMy MakapoHHI BHpoOH
MaibKe He MICTITh BiTaM iHiB, M iHEpaIbHUX PEYOBUH, XaPUOBUX BOJIOKOH.

Haifgactime  po3pobka  pemenTyp  MakapoOHHHX  BHPOOIB
3MICHIOETHCS B HANIPSIMKY 30araueHHs iX 3a paXyHOK JI0]ia BAHHS POy KTiB
nepepoOku pocimHHOI cupoBuHH. OKpEMHM HAmpsIMKOM BHKOPHUCTAHHS
POCIMHHHX MpPOAyKTIB € HE TUIBKM IIJBUINEHHA XapuoBOi IiHHOCTI
MaKapOHHUX BUPOOIB, a i CTBOPEHHS PI3HOKOJILOPOBOI MPOIYKLii 3aB KU
HasBHOCTi B POCIMHAX NPUPOIHUX MIrMEHTIB — XI0podidy, KapoTHHOIAIB,
aHToianiB. KosbopoBi MakapoHHI BHPOOM KOPUCTYIOTHCA TOMUTOM Y
JiTell, TOMy BOHHM MOBUHH1 O0yTH 0€3MeYHUMU 1 KOPUCHUMH.

Po3po6iieHo TeXHONOTII0 MakapOHHUX BHPOOIB 3 XI1iOOMEKapChKOTO
OGopomHa 3 J0JaBaHHAM MOPOLIKIB 3 MANpHUKU Ta mWnuHATY. Lle 103Bo e
OTpUMATH MPOAYKII0O UYEPBOHOTO Ta 3€JEHOTO KOJBOPY MiABUILEHOT
Xap4oBO{ HIHHOCTI.

VYCTaHOBJIEHO, 10 paliOHaJEHUM JI03yBaHHSAM HOPOLIKY 3 MAIpUKH
€ 3,0% mo macu OopomiHa, a mopouky 3i mmuHaty — 4,0%, Tom BEpoOU
MaroTh rapHi OPTaHOJIENI TUYH1 MOKA3HU KK SKOCTi1 — MIPUEMHI CMaK Ta 3amax,
BINMOBIMHUN YepBOHUI Ta 3eleHHUdd KoJjip. JloJaBaHHSA JOCTITHHX
MOPOIIKIB MOKpAIy€ BapHbHI MOKA3HUKHA SKOCTI MaKapOHHHX BHUPOOIB:
3HIDKYETbCS TEPeXifi CyXUX PEYOBHH Y BapHIbHY BOJY, HiJBHIILYETHCS
koe(ilieHT 30UThbIIEHHS Macu BUPOOIB TICS BapiHHA MOPIBHAHO 3
KOHTPOJILHAM 3pa3KoM, 110, BIpOTiZHO, 3yMOBJICHO 30iJIbIICHHSIM XapYOBHX
BOJIOKOH Y MaKapOHHHUX BUPOOaX, sSKi I10KpalyloTh 3aTHICTb BUPOOIB 10
HaOyXaHHS.

Orxe, BUKOPHCTAHHS IIOPOWIKIB 3 MalpUKd Ta MIIIHHATY M
CTBOPEHHS MaKapOHHMX BHPOOIB MPOQINAKTHYHOTO  MPHU3HAYCHHS
JIOTTBHO.

Po3poOneHo  penentypy, TEXHOJOTIUHY CXeMy 1  TIPOEKT
HOPMATHBHOT IOKYMEHTAIIii Ha HOB1 MaKapOHHI BUPOOH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

