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XapKiBCbKUil IepKaBHUIA YHIBEPCUTET Xap4uyBaHHs Ta TOPTIBJI

BukopHuCTaHHA pOCIMHHHX J00aBOK aHTOLIAHOBOI NPUPOIM Y
KOHIMTEPCEKOMY BHPOOHHITBI OCTAaHHIM YacoM IIPHBEPTAE YBary sk
HAyKOBI[IB, TaK 1 BHPOOHHWKIB. Po3po0ieHO TeXHOJOTI jkereHHOTO
dbopmMoBOro MapMenagy Ha arapi 3 BHKOPHUCTAHHAM HACTOK CYXUX
MEMOCTOK CYJIaHChKOT TPOSIHIM. BiTOMHUMH € TeXHOJOTIi KeJeWHOTO
MapMenagy 3 BHKOPHCTAHHSAM €KCTPAKTy CyMImi KBiTIB CyJaHCBKOT
TPOSTH/M Ta IUIOIB IIUIIIHH U, TOPOOHHH YOPHOIUTTHOI T iH.

HayxoBmamu XJIYXT yaoCKOHAlNeHO TEXHOJIOTIIO JKeJeWHO-
(GpYKTOBOTO MapMmenaay Ha JKEJaTHHI 3 BHKOPHCTAHHAM POCIMHHUX
KpioJI00aBOK i3 BUHOTpay.

MeTa poOOTH — AOCHIIMTH CTIHKICTe 3a0apBieHHS HOBHX BHIB
MapMmeay Imix gac 30epiraHHsl.

IMicnst mpuroTyBaHHS HOBI BHAM MapMelany 30epiraii ImpoTIrom
3 MicsAmiB 3a HAaCTyMHHUX yMOB: TeMmrmepatypa — 15...18 °C, BimHOocHa
BOJIOTICTh — He Outbmie 75%, yrmakoBKa — MOJIETHICHOBA IJIIBKA 1 Kap TOHHA
kopoOka. CTIHKICT, 3a0apBiicHHS Ta IHTCHCHBHICTh KOJLOPY BHPOOIB
BU3HAYAJIM 32 BEJIMYMHOIO ONTHYHOT I'yCTMHM PO3YMHY MapMelaay depes
NeBHI iHTepBamM 9acy. ONTHYHY TYCTHHY OJICPXKAHOTO PO3YMHY BH3HAYAII
Ha criektpodoTtoMeTpi CD-46 3a nopxuHu XBUJi 510 HM, BUKOPUCTOBYIOUH
KIOBETH 3 TOBIIMHOKO Iapy 102 wm. IToBTOpHI BU3HAYCHHS ONTHYHOT
TYCTUHH PO3YHUHIB JOCITIKyBaHHX 3pa3KiB MapMeJany MPOBOMIHA y THX
caMHX yMOBaX, B SKHX BHMIpPIOBalM BHXiTHC 3HAUYCHHS /U1 HaBaXXKH
MapMenanay. 3MiHy ONTHYHOI TYCTHHY BHPaXald Yy BiICOTKaX, IPU IIbOMY
BUXIHY ONTHYHY TycTHHY npuiiMamu 3a 100%. KoHTpomsHUMHU TOUKamMu
I 9ac TNPOBENCHHS eKCIepuMeHTy Oymm: 1-#, 2-ff ta 3-it micami. 3a
KOHTPOJIb TPHUHHSATO 3HAYCHHSA ONTHYHOI TYCTHHHM PO3YMHIB, ske OyJo
BHU3HAYEHO 0JIpasy ITici iX MPUTOTyBaHHS.

VYcTaHOBNEHO, MO U1 MapMenaay 3 J0JaBaHHSIM KpiOMOpOIIKY 3
BUHOTpaJy Ta KpiomacTd 3 BHHOTPAZy NPOTITOM JBOX MICSAIIB
3a0apBleHHS 3aiMmaeTbes CTIHKEM. Yeped Tpu Micsami 30epiraHHA
IHTCHCHBHIC Th 3a0apBIICHHS 3HIDKY€EThCS Ha 10%.

Takum yWHOM, 3a0apBICHHS HOBUX BUJIIB MapMeNaay 3aJUIIa€ ThCs
CTIHKUM NPOTITOM TapaHTOBAHOTO TEPMiHY 30ep iraHHS .
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

