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BrkopuCTaHHS MOPOMIKIB 3 BUHOTPAJHUX KiCTOYOK Ta BHHOTPATHHX
MIKIPOYOK y TEXHOJIOTiI] OOPOMIHIHUX KOHIUTEPCHKUX BHPOOIB JI03BOJIIE
pO3B’sA3aTH JEKiTbKa 3a/ad, a caMe: 30araTUTH NPOAYKI[if0 Ha 0i0JOTiIHO
aKTMBHI CIOJyKH 3 AHTHOKCHJAHTHHUMH BJIACTUBOCTIMHM, 3HU3UTH
cobiBapTicTh BHPOOIB y pa3i BHECEHHS BHHOTPAJHHX IOPOIIKIB B3aMiH
9aCTKH KaKao MOPOIIKY, a TAKOXK BHUPIMIMTH MPoOIeMy MepepoOKH IIHHHX
BTOPUHHH X CUPOBHHHU X KOMIIOHEHTIB.

VKkpalHCbKUII PHUHOK IONOBHIOETHCA IIUPOKMM aCOPTUMEHTOM
OGOpOIHIHNX KOHAUTEPCHKUX BUPOOIB, HETPAIUIIMHUX I HAmoO1 KpaiHw.
Cepust CHoXWBa4iB JaBHO 3aBOIOBAM Mad¢iHM, IEYUBO aMEpHUKaHO,
OICKOTTI, KAaHTY44i Ta iHII i

Po3pobneno TexHosorito 3100HOTO MevrBa OICKOTTI 3 J0JaBaHHIM
MOPOWIKIB 3 BHHOTPAAHMUX KICTOYOK Ta BHUHOTPAJHUX IIKIPOYOK,
BUTOTOBJIEHHX TiJ TOproBoio Mmapkoio «Omeo Bita» Ha migmpuemcTsi
«Opion» (M. Ozmeca) 3 BUUaBKiB MiBJACHHOYKPATHChKUX 01X Ta YE€PBOHHUX
copTiB BUHOrpagy. llopomku MawTe JpiOHOAUCHEPCHY CIPYKTYypY 3
po3MipoMm yactok J0 40 MKM, KoOJip IIOKOJAAHMKA (KICTOUKHM) Ta
HIOKOJIAMHUIA 3 (PIONETOBUM BiATIHKOM (UIKIPOYKH), MPHEMHI CMakK Ta
apoMar 3 apoMaToM YOpHOCIMBY (mKipouku). Jlo3yBaHHS 100aBOK
ckiazaano Big 10,0% no 20,0% Bix Mmacu GopoinHa miureHndHoro. Hafikpari
pe3yibTaTH OTpUMaHi 3a fomaBaHHS 15,0% mnopomky 3 BHHOTpaJHUX
KicTouok Ta 10,0% HOpoOUIKY 3 BUHOTPAJAHU X MIKIPOYOK.

HoBi Bum neunBa XapakTepu3yIOThCsl TAPHUMH OPTaHOJIEITHYHIUMH
Ta (BUKO-XIMIYHUMHU TOKAa3HHUKAMHU SKOCTI: IIOKOJIAIHUM KOJBOPOM,
INPUEMHHAM apOMaTOM, BUCOKMMHU HAMOYYBAHICTIO Ta MIMTOMUM 00’€eMOM, a
TAKOX  MOJOBKEHHUM TEPMIHOM 30CpEKEHHS CBDKOCTI, IiJBUIIEHUM
BMICTOM TOJI(EHONTBHUX CIOJNYK, Xap4OBHX BOJIOKOH, MiHEpAIbHUX
PEYOBHH Ta BiTaMiHB.

TakuM YHMHOM, TOPOIIKH 3 BUHOTPAaJHUX KICTOYOK Ta 3 BUHOTPATHUX
MIKIpOYOK MO>KHa BBAXKATH HEpPCIEKTUBHIMH BITYHM3H IHUM U
30araqyBaJbHUMHM JOOAaBKAMHM BTOPHUHHOTO IIOXO/DKEHHS Y TEXHOJIOTI
ITAIHCBKOTO TeYrBa OICKOTTI, BUKOPHUCTAHHS SKOI JIO3BOJISIE OTPHUMATH
BApOOHM TapHOi SKOCTi, MiJBHIICHOI Xap4oBOi IIHHOCTI, 30aradeHi Ha
010JIOTTYHO aKTUBHI CTIO Ty KH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

