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XapkiBChKUH Aep>KaBHUH yHIBEPCUTET XapuyBaHHA Ta TOPTiBJIi

SIKICTP MPOAYKTIB XapuyyBaHHS OXOIUIOE LINMUH psA MOKa3HUKIB —
OPraHONENTHYHUX (30BHIIHIA BHTILSII, CMakK, 3amaX, KOHCHCTCHIIIs);
¢Gi3uKo-XiM YHMX (MacoBa dYacTKa BOJIOTH, (GOPMH 3B’SI3KYy BOJIOTH);
MOKA3HUKIB, 1[0 XapaKTepU3YIOTh XapuyoBY LIHHICTe MPOIYKTy (BMICT y
MPOJYKTi OIJKIB, )HPIB, ByIJ€BOAIB, BiTAMIHIB, MiHEpalbHUX PEUOBHH) Ta
MOKa3HUKIB 0E3MEeYHOCTI, y MepIry Yepry MiKpoOioJOriaHU X MOKA3HHU KiB.

VY Xap4OoBHX IPOAYKTaX BOJa 3HAXOIMTHhCA y BUIBHIA Ta 3B’s3aHiil
¢dopmax. BinbHYy BOJy MOXKHa JIETKO BHJQIMTA 3 INPOAYKTIB NIIIXOM
CTUCKaHHS, pi3aHHs abo mpecyBaHHsA, B TOW 4Yac SK 3B’s3aHa BOJA
BUBUIBHAETBCSA  JOCHTh CKJIAJHO, OCKUIBKM ii MOJEKyJH, 3B’s3aHi
3 MaTpuIel Hpoaykty. HaBiTe micis cyTTeBOi neriapatailiiiHoi oOpoOku
MPOIYyKTH MICTATH 3B’s3aHy BOJAY. Y pa3i BBEJCHHS BHCOKOMOJICKYJIPHUX
CIIOJIYK Y KOHJMTEPChKI MacH BiOYBAa€ThCs 3B’I3yBaHHS BUILHOT BOJIOTH,
KOJIOI]HA CHUCTeMa BTpavya€ CBOIO pPYXIUBICTP 1 i1 KOHCHCTCHIIS
3sMmiHIOETRC. lle Tpeba BpaxoByBaTH IIpH MOJETIOBaHHI CTPYKTypPHHX
BJIACTHBOCTEH CHCTEM NpH (OPMyBaHHI PI3HHX CTPYKTYp KOHIUTEPCHKUX
BUPOOIB.

Po3pobneno  pementypm — MapMmenaay — KeleldHO-(QpykToBOTO
3 J0JaBaHHAM KpiomacT Ta KpIiOMOPOIIKIB, SAKi BiAPI3HAIOTECA BHCOKUM
BMICTOM MEKTHHOBHMX PEYOBHH. I[IeKTUHOBI pPEYOBUHH, 3aBASKH CBOIH
3JATHOCTI 3B’S3yBaTH BOJYy MOJXYTh BIDIMBATH Ha AaKTHBHICTh BOIA
MapMeJagHOi MacH, [0 € BaXJIMBUM 3 MO3MIIi PO3BUTKY MIKpOOpPTaHi3MIB
Ta 30 UIbIIICHHS TePMiHy 30epiraHHS IPOAYKTY.

JUit BU3HAYCHHS BIJMBY KpIONMOPONIKIB Ta KpiomacT Ha BMICT
BiMbHOI Ta 3B’SA3aHOI BOJOTHM y MapMeNaJHHX BHpoOaxX Ha TEKTHHI
MIPOBEJICHO P AOCIIimKeHb Ha nepuBatorpadhi MOM Q-1500D.

BcTaHoBneHo, MmO BBEASHHS 10 MapMeNaJHUX Mac Kpiomo0aBok
POCIMHHOTO TI0XO/DKEHHS TIPHU3BOIUTh N0 30iMbIICHHS 3B 513aHOT BOJIOTH 1
YTPUMYBAaHHS CHCTEMOIO OUTBINOi KiTbKOCTI BOAM 3aBJIIKU 301JIbIICHHIO
BMICTy NMEKTHHOBHX PEUOBHH MOPIBHAHO i3 KOHTPOJEM, /IO CKIaJy SKOTO
Kpiomo0OaBkH He BBOMMUIHCSA. MOXIMBICTH OTPUMATH MapMeNaJHi MacH i3
OUTHIIOI0 KUIBKICTIO 3B’S3aHOT BOAM € MiATPYHTSIM BBaXKaTH, IO I
HOMOHNX NPOAYKTIB TNPOIEC YCHUXAHHS INPOXOJUTHME NOBINBHIIIE, a
TepMiH 30epiranHs 301TbIMUTHCS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

