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OnHuM 13 [OpiOpUTeTHHX — HAmpsIMiB  PO3BHUTKY  Cy4acHOI
KOHIUTEPCHhKOI INPOMUCIOBOCTI € pPO3POOJCHHS TEXHOJOTil mpomyKiLii
MiJBUIIEHOT SKOCTI 3 BUKOPUCTAHHSAM HOBHUX BHJIB CHPOBUHHU.
YpaxoByrouu Te, o A OOPOIIHIHUX KOHIUTEPCHKHX BUPOOIB OCHOBHOIO
CHUPOBHHOIO € OOpOINHO MIICHWYHEe, HAYKOBUH 1 MpakTMYHUN iHTepec
CTAHOBUTH JOCHIIKEHHS MOJJIMBOCTI 3aCTOCYBaHHA B KOHJIUTEPCHKIH
MIPOMHUCIIOBOCTI HOBOTO BHJy CHPOBHUHH — OOPOIIIHA MIIEHUIi BAKC .

[Mmenunnss Bakci, abo Oe3aMiyo3Ha TWIIEHMIS, BIepiie OyJa
ceJeKLioHOBaHa SIMOHCHKUMH YueHUMH B 90-X pp. XX cT. Pi3He moeaHaHHs
G yHKIIOHATPHUX 1 HyJb-aJieNiel mo WX-IoKycaM BIUIMBa€ HA HAaKOIMYEHHS
aMino3u B KpoxMaiti 3epHa. OcoOauBicTio TiOpuay € Te, mo Horo Kpoxmanib
Maiike IIOBHICTIO CKJIAJAEThCA 3 aMUIONEKTHHY, IO 3YMOBIIOE HH3KY
crerud UHA X BJACTHBOCTEH O0OPOIIIHA, O TPUMAHOTO 13 MIIEHHUI[1 BAKCI.

3rizHo 3 JaHMMHM  06aratbOX HAayKOBHUX JOCJI/DKEHb OOpOIIHO
MIICHHUII BaKCi Ma€ BHCOKY BOJONODIMHAIBHY 3JAaTHICTh, a TICTO,
OTpUMaHe i3 TAKOTO OOpPOIIHA, XapaKTEPU3YETHCS HU3BKOIO B’SI3KICTIO, IO
NPU3BOJUTE /IO 3HWKEHHA I[UIBHOCTI NPSHUYHAX Ta  3aBapHUX
HamiBpaOpukaTiB 1 iX MNPYXHO-MIIHICHUX BJIACTHUBOCTeH. BupooOw,
OTpUMaHi i3 OOpOIIHA MIICHHUI[I BAKCi, BiAPI3HAIOTHCS, SIK MPABHUJIO, O1JIbII
M’SKOI0 CTPYKTypOIO M’AKYIIKH, 3HAuyHOIO ENACTUYHICTIO, MEHIIe
BTpa4yaloTh BOJIOTY TIIiJi 4Yac BHWITIKAHHSA Ta 30€piraHHsA, IO J03BOJIIE
OTPUMYBATH BUPOOU 3 OUIBIIIAM BHXO JIOM, 1[0 MOBIJBHIIIE YEPCTBIIOTH.

B VkpaiHi HaykoBO-JOCTITHUMHU YCTaHOBAMH TaKOXX IPOBO IUTHCS
pobora i3 cemexuii mmenni Bakci. Tak, [HCTHTyTOM poCIMHHHITBA
im. B.S. FOp’eBa HAAH VYkpainn cTBOpeHO AeKiNbKa JiHIN MIICHHUII] BaKCi
I paiioHyBaHHS B yMOBaX XapKiBChbKOI1 00JacTi. 3TiAHO 3 MomepeaHiMu
JOCTIDKEHHSIMU OOpOIIHO HOBUX JIiHIA MIICHWI[I Bakci MpHUAATHE IS
BUKOPWCTAHHS B HH3II OOPONIHSHHX KOHIHTEPCHKUX BHPOOIB, 30KpeMa
NpsIHUKa X, TeYMBi 300HOMY, KekcaX 1 MadiHaxX, OICKBITHHX 1 3aBapHHX
HamiBpabpukaTax TOmO. Y 3B’SA3Ky 3 MM TNPOJOBKEHHS JOCIHiDKEHb Y
HampsiMi  BUBYEHHA  (DYHKIIOHAJBFHO-TEXHOJIOTIYHAX  BJIACTHBOCTCH
OopoIIHa NIIEHUIT BaKCi HOBUX JiHIH Ta OOTPYHTYBaHHS IX BUKOPHCTAHHSI
B TEXHOJIOTiIX OOPOITHAHI X BUPOOIB € aKTyaJIbHIM.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

