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HaykoBwuit kepiBHHK — KaHI. TeXH. HayK, noi. O.I'. [llngaxosa-Kamenio ka
XapKiBChbKHUIT JIepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBJII

3a OIiHKO0 MI’KHAPOJHUX €KCIIEPTIB 3I0POB’S JIFOAWHH 0 IIbIIIe, HiXkK
Ha 50% 3amexuTs BiI BIUIMBY COILIAJBHO -eKOHOMIYHHX yMOB il
XKHUTTE AIBHOC T, 30 KpeMa xapuayBaHHS. ToMy, B CBITi Bce TOCTp iIIe mocTae
mpo0yema parioHaJIbHOTO XapuyBaHHS. Po3B'13aHHA {1 monsrae B po3poomi i
BIPOBA/DKEHHI PEHENTypH HOBHX BHUIIB NMpoayKTiB. IIpm mpomy BakimmBo
oZiep)KyBaTW TPOAYKTH MiABHINEHOI OIOMOTiYHOI WiHHOCTI 3aBJIAKU
BUKOPHCTAHHIO HETPaIULiHHOI pOCIMHHOT CHPOBHHH, IO MICTHTH ITOXH BHI
koMnoHeHTu. Takum 30aradyBaueM € TomiHaMOyp — IDKepeno iHyJiHYy,
Xap4yoOBHX BOJIOKOH, NEKTMHOBUX pe4yoBuH, Bitaminie C, Bj;, By,
MiHepalbHU X PeUOBUH (Kallil, Kamblliid, Martii, ¢ocdop, 3ami3o Ta iH.)

Y 3B’SI3Ky 3 LMM METOI0 JOCHi/DKeHb OyJO0 BHBYEHHS BIJIMBY
MOpOLIKy TomiHamMOypa Ha SKICTh BIiBCSIHOTO TIeunBa. [lopomiok
TomiHaMOypa BHOcWM y Kimbkocti 5%, 10%, 15% Ta 20% Bin 3araibHOT
MacH CHpPOBHHM. Bim3Hauaetbcs, 10 J0faBaHHSA MOPOIIKY ToIiHaMOypa
CHpusie MiJBUIIEHHIO BOJIOTOCTI I€YMBa Ta 3HIKEHHIO BTpAT IiJ dYac
BUITIKaHHS. 30KpeMa, 32 YMOB MaKCUMaJILHOTO J03yBaHHA no0aBku (20%)
HNOPIBHSIHO 3 KOHTPOJEM BOJIOTICTh IEYMBa HiJBUINYEThCI Ha 16,7%, a
MOKAa3HUK YMiKaHHS 3HIWKYeThCS Ha 19,4% BimmoBimHo. Taky muHaMiKy
3MIH 3a3HaYCHWX II0OKa3HUKIB MOXXHA IOSCHUTH BHCOKHUM BMICTOM Yy
nobasmi  kimiTkoBHHH (7%) Ta mexTtuHOBHX pedoBuH (10%), sKkiM
NPUTAMaHHI BHCOKI BOJIOTONOTNIMHAJIGHI BJACTHBOCTI. HasBHICTE Yy
MOPOIIKY TOMHAMOypa X PEYOBHH CIPHUSE 3HIKEHHIO MITHOCTI ITEYHBA.
Ilpn BBeneHHI 20% MOPOMKY TomiHAMOYpa MIIHICTB 3pa3Ky 3MEHIITYEThCS
Ha 14,7% BianoBigHo. BHACTIIO K 3MEHIIICHHS MII[HOCTi BIBCSHOTO MEYHBA 3
MOPOIIKOM ToTiHAMOypa € JOIiNPHUM TaKyBaHHS TOTOBOTO II€UHMBA Y
OumicTepa 3 meperopoaKaMu, Wi (iKCyBaHHS KOKHOI O AMHUITI IPOIYKTY.

BigM iueHo, mo BupoOUM 3 BMicTOM MOpouKy TomiHamOypa no 15%
BKIIOYHO XapaKTepu3yio Tb 3a IOBUIBHUM OpTaHOJeH THYHIMH
XapaKTepUCTHKaMU. 32 YMOB BHECEHHs JJOOABKH y KinbkocTi 20% BupoOH
HaOyBalOTh JTaMKOi CTPYKTYpH, 3’ AIBIIETHCS CTOPOHHIN MpHUCMaK.

TakuM dYMHOM, Ha OCHOBI BHUBUEHHS (IBHKO-XIMIYHHX Ta
OPTaHOJIENTHYHU X MOKA3HUKIB SKOCTI BIBCSIHOTO MEYMBA 3 P 3HUM BM iCTO M
MOPOILIKY TOMiHAMOypa BCTAHOBJIEHO, IO HOTo palioHaldbHE J03YyBaHHS
CTaHOBUTH 15% Bij 3aranbHOT KijbKOCTi CHPOBUHHI
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

