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HaykoBwuit kepiBHHK — KaHI. TeXH. HayK, noi. O.I'. [llugaxosa-Kamenio ka
XapKiBCBbKUI JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

VYV pamioHi cy4acHOI JIOJMHH CIHOCTEpPIra€ThCs CTIAKUA aed iUt
KOPHUCHHX JUISl OPTaHi3MY JIFOAMHHU Hy TPI€HTIB, [0 CIIPUYMHSE HOTIPIICHHS
ctany ii 310poB’s. Cepen BEMMKOT KIJIBKOCTI Pi3HOMAaHITHHX 3aXBOPIOBAHb
Ba)XXJIBE MICII€ TIOCIIAIOTh Ti, [0 3yMOBJICHI HE JIMINE aiMeHTApHUMHU, a i
eKOJIOTIUHUMHU 4YmuHHHKaMH. OcoOimmBe Micie 3aliMae HecTada Hooy B
HAaBKOJMIIHBOMY CEpPENOBHUINI, 10 € NPUYUHOK HoJmoAeiuTHUX
3aXBOpIOBaHb. llepCreKTUBHMM  HAmpsIMKOM  BHpIMIEHHS OpoOjeMu
Homonedinuty € po3pobOka (YHKIIOHATBHUX TPOIYKTIB Ha OCHOBI
MPHUPOHOT O JOBMIIIYI0U0i CHPOBUHH. TaKOK CHPOBHHOIO MOXYTh OyTH
MOPCBEKI BOJOPOCTI, SIKi BBa)KaIOThCS OJHMM 3 HaWKpalmx pKeper Homy.
Bin3HaueHo, mo CTa0UTbHUM TMOMUTOM Y CIOXHBA4YiB KOPHUCTYIOTHCS
MPSTHUKOBI BUPOOH.

3Bakalo4M Ha IIe, METOI0 poOoTH Oyno BHBYEHHS MO>KIMBOCTI
30aradeHHs TPSHWKIB HOIOM 3a paxyHOK BHKOPHCTAHHS MOPOIIKY
BOJIOPOCTI PyKycC.

IlpoBeneHO HH3KY EKCIEPHMEHTAIBHHX JOCHTIPKeHB, IIOJ0
BUBUEHHS BIUIMBY MOPOIIKY BOJOPOCTI (yKyc Ha SKIiCTP 3aBapHUX
HOpsiHUKIB. BinmMmidaeTscs, mo BHeCeHHA [00aBKM cHpusie 30ibIICHHIO
BOJIOTOCTI BHpPOOIB, IMOKPAIICHHIO iX (OPMOCTIHKOCTI Ta 3HMKEHHIO
minpHOCTi. BeTaHOBNEHA pallioHandbHAa KOHIEHTPALS MOPOIIKY BOJOPOCTI
¢byxyc B TexHos10Tii npsHUKIB — 15% Big Macu 6opomHa mmeHnyHOTO. Taki
BUPOOU 32 (PIBUKO-XIMIYHMMH Ta OPTAaHOJCHTHYHHUMH MOKa3HHKAMH SIKOCTI
BIZNOBiZaI0TH BUMOTaM HOPMAaTUBHOI NOKyMeHTauil. BinzHauaetscs, 1o
HOBHUH BHPIO XapakTepH3yeThCsl MOKPAIICHOIO XapuoBOIO Ta 0iOJOTIYHOIO
LiHHICTIO. 30KpeMa, B 3aBapHUX MpPSHUKAX 3 J0JaBaHHAM IOPOIIKY
BOJIOpOCTI pyKycC AeIIo MigBHITY€TECSA BMICT OUIKIB (Ha 5,1%), BMICT KHUpIiB
Maibke He 3MIHIOETHCS, JEM0 3HUXKYEThCS BMICT ByrieBoaiB (Ha 7,3%).
PazoM TiM HOBUWH BHpPIO MOPIBHAHO 3 KOHTPOJBHHM MICTHTH OUTbIINe
XapuoBHX BOJOKOH (B 2,3 pasy), 3amiza Ta Hoxy. BiamiuaeTtscs, mo
crnoxkuBaHHA 100 T HOBMX MNPSHUKIB NMO3BOMMTH Ha 50% 3a0BONBHHUTH
J0OOBY MOTPEOY JIFO IMHU B 1O JIi.

TakuM 4YHHOM, MOXHA 3pOOUTH BUCHOBKH IPO IEPCIEKTUBHICTH
BUKOPHUCTaHHS IOPOIIKY BOJAOPOCTI (PyKyc s 30araueHHs MPSTHUKOBUX
BUPOOIB 10 10M.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

