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Orie>xupoBa Tay3b € OJHI€I0 3 HalO UThII AKTHBHO PO3BUBAIOUHXCS
B Xap4oBilf NPOMHCIOBOCTI. PHHOK JKHpOBOi MPOAYyKIii MOCTIHHO
PO3IMHUPIOETECS 32 PaXyHOK HOBHX IIPOIYKTIB, pO3pOOICHUX BiMOBIIHO 10
OCTaHHIX JOCATHEHb 1 PEKOMEHJAIlif HayKM INpo xXapuyBaHHSA. Bemmki
MOXJIMBOCTI PO3BHTKY aCOPTHMEHTy MaHOHE3iB i MaHOHE3HHX COYCiB,
OB s13aH1 31 30 UTBIIEHHSAM 1X Xap4oBOi I[IHHOCTI i 3HIKEHHS €Hepre THIHO1
UIHHOCTI, 3aBASKH: CHPSIMOBAHOMY 3MIiHH pELUENTypHOrO CKIamgy —
BIOCKOHAJICHHS KHpOBOi (ha3u, BBEICHHA BITAMIHIB, MiHEPAJIBHUX
PEYOBMH, Xap4OBHUX BOJOKOH 1 IHMHMX (i3i0J0TYHO (YHKIIOHATBHUX
Xap4YOBH X IHTPEOI€HTIB.

Benukuii iHTepec BUKIMKA€e MEKTHH, IKUH BONOMIE SK (i3i0oIoriaHO
UIHHAMH BJIAaCTUBOCTAMHM, TaK 1 3HAaTHICTIO PEryJIOBaTH pPEOJIOTIUHI
XapakTepUCTUKH eMYJbCiHHMX mpoaykriB. OmHak B  JaHUM  dac
IOpeACTABJICHUI HAa BITYM3HAHOMY pHHKY acOPTHMEHT MaHoHe3B i
MaiOHe3HUX COYCIB AJIS 3J0POBOTO XapuyBaHHS JOCUTH OOMEKEHH.

I3 metoro BubOpy crabinmizaTopa s MOAAJBLIIOTO BUKOPHUCTaHHS
pH po3poOLi MaioHe3y 1 MaillOHE3HOTO COYCY, IPOBOMBCS MOPIBHAJbHUN
aHali3 TEeKTHHIB 3 PI3HUX CHUPOBUHHUX MartepianiB. CHUPOBHHOIO s
BUPOOHHUIITBA MEKTUHY OYJIM 00paHi A0y qH1 i MUTPYCOBI, OypsAKOBa IMyJIb1a
1 Kipku rapOy3a.

Vihepuie  BCTAHOBJIGHO  JOLUIBHICTh  BHKOPHUCTAHHS — COEBOTO
JELMTHHY B MO€JHAHHI 3 S0JyYHUM HEKTHHOM JJs1 CTBOPEHHS eMYJCIl 3
3aJlaHUMH PEOJIOTTYHUMY XapaKTepHUCTHKaMU. BcTaHOBIEHO, 10 0 Ty YHUHA
MEKTHH HE BIUIMBAE Ha KOJIp 13amax eMyJIbCiHHOTO NPOIYKTY, a TAKOX Mae
OUTbIITy 3MATHICTh CTAOLTI3yBaTH €MYJbCii B MOPIBHAHHI 3 IMTPYCOBUM,
OYpPSIKOBUM 1 rapOy30BHUM MEKTHHOM.

JloBeieHo, 1O BBEJIGHHA SOJyYHOTO NEKTHHY B peHenTypy
MaioHe3y 1 MaWOHE3HOTO COYyCy CHpHsS€ 30UIBIICHHIO JHUCIEPCHOCTI
eMyJibcii 1 PIBHOMIPHOMY PO3MNOJUTy 4YacToK JHcTIepcHOl ¢asu, 1o
MO3UTHBHO BIIJIMBA€ Ha KOHCUCTEHII IO IPOJIYKTY.

TakuM 9WHOM, TaHE JOCIIDKEHHS J03BOJIIE 3P0 OUTH BUCHOBOK, IO
pobota mo po3poOui MalioHe3y 1 MalHOHE3HOTO COyCy IUIi 3I0pPOBOTO
XapuyBaHHSA 3 IEKTHHOM € aKTyaJIbHOIO 1 IEPCIEKTHBHOIO.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

