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XapKiBCBbKUI JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

VY cy4yacHHX yMOBaX )OPCTKOT KOHKYPEHIi1 HA pUHKY PECTOPAHHUX
nociyr 3PT" HEoOXiTHO MOCTIHHO 3AIMCHIOBATH MOHITOPHUHT iHHOBAIlid B
nMaHii cdepi, mo6 OyTH KOHKYPEHTOCIPOMOXKHUMH Ha PUHKY Ta 3aiiMaTh
mmupyrodi  mosuiii. BrnpoBampkeHHs — IHHOBAIifHMX TEXHOJOTIH B
pecTopaHHui Oi3HeC J0O3BOJIIE 3HH3UTH CEHEPreTWYHi, TPyAOBI Ta
CHUPOBHHHI PECYpPCH, PALiOHAIPHO BHKOPHCTOBYBATH IJOIIi BUPOOHHIHX
IpHUMIlIeHb, ONTUMi3yBaTH BHKOPHUCTAHHA POOOYOTO Hacy Ta OTPUMATH
XapyYoBY MPOYKIIiFO 3 HOBUMH CIIOKHBYUMHU XapaKTEPUCTUKAMH.

OnHUM 3 MEepCHeKTHBHUX HAMpPsSIMiB y BHPOOHUNTBI XapdoBOi
HNPOAYKLIT € BHUKOpUCTaHHsA TexHoJorii SousVide (mpuroTyBaHHS ITif
BaKyyMOM), sIKa J]a€ MOJKJIMBICTh O TpUMAaTH Pe3yJIbTaTH, IO HE JAOCSDKHI 3a
Oymp-aK0i1 1HIIOT TEXHOJOTi, Ta BiOKPUBAE 3HAYHI MOJKJIMBOCTI JJIs
€KCIIEPUMEHTIB.

Ha TtenmepimHiii yac icHye Oarato iHpopmalii MIOJ0 TPHUKIATIHUX
aCHEeKTIB JaHO1 IHHOBALI], ajle HayKOBe OOTPYHTyBaHHS TEXHOJIOTII Tepeadadae
HE TUIbKM KOPHCTYBAHHSI «TOTOBHMH» PEKOMEHJAIIMH, ajie W PO3yMiHHS
3aKOHOMIPHOCTI 3MiH MiA 4Yac mepediry TeXHOJOTIYHUX MpoleciB. AHami3
JmiTepaTypHHX JAaHMX I[OKa3aB, o iaopmario crocoBuo SousVide
MPEACTABICHO B OIMBLIOCTI i1 CUPOBHHH TBAPMHHOTIO MOXO/DKEHHS (M ’sCO,
puba), a pOCIMHHY TPYIly NPAKTUYHO HE OCIIDKCHO.

3 ypaxyBaHHAM BHILIE3a3HAYEHOrO, METOI Hamoi pobotu €
OOTPYHTYBaHHS TCXHOJIOTIYHUX MapaMeTpiB TeHJIOBOI 0OpOoOKH OBOYIB (Ha
MpHUKIam OypsKy Ta MOPKBH) Ta Po3poOKa peKOMEH[aliil 3 BUPOOHUIITBA
CTpaB i3 BHKOpHCTAHHs TexHousorii SousVide B 3akmamax pecTopaHHOro
rocofapctea. lle [03BOMMTE ONTUMI3yBaTH TEXHOJOTIYHHHA MpOIEC
BUPOOHMIITBA JaHOT TPyHH MPOIYKIii, MaKCUMalbHO PO3KPUTH CMaK
CHUPOBUHHM, 30epertd i XapyoBy I[IHHICTh Ta 3MEHIIUTH TEXHOJOTIUHI
BTpaTH.

IIpoBeneH1 eKCIIepUMEHTANBHI TOCTKCHHS JAJIH 3MOTY BH3HAYHTH
ONTUMAaJbHI PO3MIPHI XapaKTEPUCTUKH OBOYIB Ta MapaMETpH iX TEMJIOBOT
00poOku 3a TexHousoriero SousVide. BcTaHOBICHO, MO 32 JaHUX YMOB
TepMOOOpOOIICHI 0BOYI XapaKTepU3YIOThCS MEHIIMMH BTpaTaMd MacH B
MOpIBHAHHI 3 IHIOIUMH BHJAMH TEIJOBOi OOpOOKM Ta KpanmmMHu
OPTaHOJENITHIYHUMH TTOKa 3HUKaMU.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

