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Ha cpOrosHi BaXIMBHMM 3aBJaHHSM € 3MCHIUCHHS HEraTUBHOTO
BIUIMBY JOBKUIIA Ha JHOAMHY. [lopymIeHHS eKoJorii Ta HEHNOBHOIIHHE
XapuyBaHHA CTa€ TPUYMHOIO 3HIDKCHHA ONIPHOCTI OpraHisMy Ta
MONIMPEHOCTI 3aXBOPIOBAaHb, 3B ’S3aHUX 13 HNOPYIICHHAM OOMIHYy PEYOBHH.
TpamuuiiiHi HPOAYKTH XapuyBaHHS He 3a0e3MedyroTh JIiKyBaJbHO-
npoQiIaKTHYHOTO €PeKTy Ta He € O3J0POBYMMH, TOMY aKTyalbHHUM B
3B’S3Ky i3 BHINEBKA3aHUM € PO3POOJICHHS HOBHUX TEXHOJOTIH Xap4oBOi
POy KIIi1 03I0pPOBYOTrO MPU3HAYCHHS.

I3 Metoro 3HIKeHHA AedinuTy OLtka, Makpo- Ta MIKpOEIEMEHTIB
3a[IPONOHOBAHO TEXHOJIOTII0 MOJIOYHO-POCIMHHMX (hapuIiB Ha OCHOBI
KOHIICHTPATy CHPOBATKOBHX O 1IKiB, O TPUMAaHUX LIJIIXOM YJbTpad b Tparii
(KCB-Y®) 3 nponaBaHHSIM IUIO IOBO-OBOUYEBOi CHPOBHUHH, & CaM€ MOPKBH,
rap0y3a, kabaukiB, s0myK, cnuBd. LIaxoM MOJemOBaHHA PELENTYPHUX
KOMIIOHEHTIB PO3pO0JIEHO AaCOPTUMEHT CTPaB 03J0POBUYOTO MPHU3HAYEHHS 13
3aCTOCYBaHHSM  3alPOIIOHOBAaHMX  MOJIOYHO-POCIMHHHMX  (apiieBux
HaniBpaOpukaTiB. 3ampoNOHOBAHO HANPSMHU BHUKOPUCTAHHS MOJIOYHO -
pocimHHEX (apuiiB y 3aKiajaX PEeCTOPaHHOTO TOCIOJAPCTBA, BU3HAYCHO
CTYyIiHb 3a/J0BOJICHHS (opMyii 30anaHCOBAHOTO XapuyyBaHHS y Mexkax
12-25% mno Oinkax, 1-7% no xupax, 5-12% mno ByrieBoJax, 30KpemMa Io
nektuHy 10 10%. Cepenl HHX: COJOIKI CTpaBH — 3amiKaHKH, IyWHIY,
OOopoIIHAHI KyJiHapHi CTpaBU — MIMHLI, BapeHUKH, CUPHUKY; OOpOIIHSIHI
KyJIHapHI BUPOOW — BaTPYyIUKH, NMOHYHMKH, POTAJIHMKU, PO3TAral, KyueO’sku,
MUP KKK, IPYTi rapsdi CTpaBd — KOTIETH, 3pa3H, Mepellb GapIMpoBaHuil Ta iH.

BusiBieHO, TOKa3HM KU 0€3MEYHOCTI MOJIOYHO -POCIHMHHUX (hapIIiB Ha
OCHOBI  KOHIIEHTpAaTy CHPOBATKOBUX OWIKiB, OTPUMAaHHUX IIJITXOM
yaptpadinetpanii (KCh-Y®) 3 noaaBaHHIM 1710 JIOBO-OBOYEBOI CUPOBHHHU
Ta 1X BIAMOBIAHICTE CaHITApHO-TiriEHIYHMUM HOpMaMm. OOIpyHTOBaHO
PEeXKUMHU Ta TEepMiHU 30epiraHHs pPO3POOJICHHMX MOJIOYHO -POCIHHHUX
¢dapuri, po3polOyieHO iepapXidHy CTPYKTYpy TIOKa3HHKIB SIKOCTI Ta
3IIHCHEHO KOMIUICKCHY OIIHKY iX SIKOCTI, SIKa MICTHTh MOKAa3HUKH Xap4oBOI
Ta CGHEPreTUYHOi I[IHHOCTI, CTPYKTYpPHO-MEXaHiuHi ()I3MKO-XiM IUHi,
MIKpOOIOJIOTIYHI Ta OPTaHOJENTHYHI NOKAa3HHKHA. BcTaHOBIEHO, MO
KOMIIJICKCHUH MOKa3HUK SKOCTI MMO3UITIOHYETHCS B IHTEPBAII «BiIMIHHOY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

