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AKTyaJpHICTE POOOTH 3yMOBJICHA HEOOXIMHICTIO pilIeHHS OxHiel 3
BAXJIMBUX NPOOJIEM PO3BUTKY XapuoBOI IPOMHCIIOBOCTI — BIIPOBADKCHHA
€KOJIOTTYHO Oe3mevHoro rigpopizanHt B pexmMi 3D 3a yMoB edextuBHOTO
BUKOPUCTAHHSA CHEPreTWYHHX pecypciB. HuHI g1 pizaHHA Xap4oBHX
MPOJAYKTIB BUKOPUCTOBYIOTh Pi3HOMaHITHI MeXaHiuHi 3aco0u Ta 00JIaTHAHHSA,
SKi BHUKOHYIOTb PO3pi3aHHA JmIne B OJHIM minomuHi. IIpote 3acobm Tta
0o0naHaHHA, SIKi BAKOPUCTOBYIOTHCS U1l Pi3aHHS Xap4OBOi CUPOBUHH MalOTh
CyTTEBI HeNOMNKH: cepiio3Ha HeOe3meka Mpu poOOTi 3 O0JATHAHHSM; BIPATH
CHPOBMHH UYepe3 HAIMMAHHS ii Ha pi3aJIbHUI OpraH; BeIMKa IIUPHHA PO3Pi3y;
HU3bKa caHiTapHa Oe3meka.

ConianbHO-eKOHOMYHHI e(eKT TiipOCTPYMHUHHOT 0OpOOKU B pexuMi
3d xap40BOi CHPOBUHU Pi3aHHSM MOJATAE: B PO3BUTKY BITYM3HSHOI TEXHOJIO Tii
TiApOCTpYMUHHOI OOpOOKM Xap4yoBOi CHPOBUHHU pi3aHHSM; B PO3poOJIeHi
KOHILIENTYaJbHOTO PillIeHHs] KOHCTPYKILIH MallH I YHIBepCcaIbHOT 00poOKH
B pexmmi 3D XapyoBOi ~ CHPOBHHH  Di3aHHAM 32 yMOB
eHepropecypco30epekeHHs Ta 3a0e3MeueHHs BHMOT IOJO E€KOJOTIUHOCTI
Xap4yoBOTO BMPOOHMIITBA; PO3MIMPEHHI MOXKIMBOCTEH XapyOBUX MiPUEMCTB
B IUIaHI BOPOBAPKCHHS €KOJIOTIYHO Oe3MedHoi yHiBepcalbHOi 00poOKu B
pexxumi 3D xap40oBo1 CHPOBUHH Pi3aHHAM 33 YMOB €HEPTOPECy pco30ep eHKESHHST;
PO3BUTKY 1 HAKONMWYEHHIO HAyKOBO-TIPAKTUYHOIO TMOTEHIiady B cdepi
€HepIopecypco30epiraloyoro Tiipopi3aHHs XapuyoBOi CHPOBHHH, 0COOIMBO 32
HHU3BKHX TEMIIEPaTyp; 3MCHINCHHI CGHEPIETMYHMX 1 TPOIIOBUX BHUTpAaT Ha
00poOKy Xap4yoBOi CHpOBUHHU.

VYcTaHOBIIGHO, IO DIMOMHA PO3pi3y y XapuyoBOMY MNPOJIYKTI JOCHThH
PIi3KO 3pOCTae 3i 30UIBIICHHAM KOHICHTPAII Ta MOJIEKYJIIPHOT MACH TOJIM epy
i Jocsrae MakCHMyMy 3a JESKHX  ONTUMAQJIbHUX KOHLeHTpauid. Jlns
TOJTieTeIEHOKCH/TY 3 MOJISKY IPHOKO Macoio 3-10° ommiManbia KoHIEHTpALis
nopiaioe 0.015-0.020%, a mas1 MONEKYJSIpHHX Mac 4-10° i 6:10° — 0.007—
0.010% 1 0.0015—0.0020% BianoBigHO.

ExcriepuMeHTanbHO JOBEACHO, IO SIKICTh IIOBEPXOHb PO3PBBIB Y
3aMOPOKEHHX XapUYOBUX TPOIYKTaX TOKPANIYETHCA 31 30UTBIICHHAM
MIBUJKOCTI  BOJOTMOJIMEPHOTO  CTPYMEHs, IIBUAKOCTI  pi3aHHA  JO
PAaLliOHABHOTO 3HAYCHHS 1 TOTIPIIYETHCS 31 30UIBIICHHSAM JIiaMeTpa COTLJIa.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

