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V 3arajgpHOMY 00CS3i MPOAYKIii BJACHOTO BHUPOOHUIITBA 3aKJa[liB
PECTOpaHHOTO TOCHOJAPCTBA 3HAYHY MUTOMY Bary CKJIaJar0Th CTPABH, L
MNPUTOTYBaHHS SKUX BUKOPHCTOBYIOTh IIO€JHAHHS PI3HUX BUJIB CUPOBHHH.
IlepcnexkTHBHMM HampsMOM B CTBOPEHHI Xap4oBOi MPOIyKIil CKJaIHOTO
CHPOBHHHOTO CKJIady € KOMOIHyBaHHS POCIHHHOI i TBApHHHOI CHPOBHHH,
mo 3abe3medye MOXIMBICTE B3a€EMHOTO  30aradeHHs  INPOMAYKTIB
€CCCHIIAMbHIMH {HTPE JIEHTAMH, a TaKOXK J03BOJISIE PETYJIOBATH IX CKIa Ly
BiTOBIHOCTI 3 OCHOBHIMHU MPUHIMIIAMH PAIIOHAJIBHOTO Xap4yyBaHHS.

Ha minctaBi cepii momepeaHiX €KCHEPUMEHTIB WIS PO3MIMPEHHS
ACOPTHMEHTYy Xap4yOBHX MNPOAYyKTiB, 30aradeHUX MiKpOeIeMEHTHUM
CKIaJIOM, PO3pOOIEHO TEXHOJIOTiII M’ACHHX KOBOAcOK Il TPHIIO 3
BUKOPHCTAHHAM TaKOi POCIMHHOI CHUPOBHMHHU SIK IIPOT HACIHHA JILOHY,
BOJIOPOCTI MOPCHKi PyKycC Ta IIUCTO3ipa YOPHOMO PChKa.

IIpoT HaciHHA 5bOHY OaraTuif KiiTkoBHHOIO (BMicT 10 30%),
MOoJiHEHACHYEHUMHU  KUpHEUMHU  kucnotamu  (Omera-3 1 Owmera-6),
pociuaHEM OinkoMm (BmicT g0 50%), Bitaminamu B, By, Bg, domieBoto
KUCJIO TOI0, aHTHOKCUAAaHTaMU (JIIrHaHM), a TAKOX Ha TaKi MIKpoeJieMeHTH
SIK Kajii, marHii, nuHK. [lpu BBeJeHH1 B pauioH Xap4yyBaHHS JIO IUHH,
HacamIepe, cupuse HopMamizanii poOOTH HITyHKOBO-KHIIKOBOIO TPAaKTY,
MEePeLIKOPKAE PO3BUTKY PsAy PI3HHX 3aXBOPIOBaHb CEPLEBO-CYIMHHOT
CHCTeMH. A Taki pEYOBHHM, fK JIITHAHW, 3JaTHI MPUTHIMYBaTH picT 1
MOIIMPEHHS PAKOBU X KJIITHH B MOYATKOBIH 1 cepenHiil cTaaii OHKOJIOTTUHUX
3aXBOPIOBaHb.

Mopceki  BOIOPOCTI — 1€ TNPUPOIHE HKEPENo MAakKpo- Ta
MIKpOEJIeMEeHTIB, OCOOIMBO HOJAy Yy BHUIJIIII OPTaHIYHAX PEYOBHH, IO
CIpusie HOro OUTbII JIeTKOMY Ta O€3MeYHOMY 3aCBOEHHIO MOPIBHSHO 3
HeopraHiyHUM. JloJaBaHHS TiIPaTOBaHMX MOPCBKHUX BOJOPOCTEH Yy
kimbkocTi 2% Ha 100% cupoBuHM 3a0e3meuye J000BE HaIXO0 [DKEHHS HOIy
0 OpTraHi3My JIOJMHH Ta HEOOXiHE HAaJXODKCHHS CelleHy, SKHH Y
BOJIOPOCTIAX 3HAXO IUTHCS y 3B SI3aHOMY CTaH1 3 Ho0M.

IlpoBeneHi  Qi3WKO-XIMiI4HI Ta  TEXHOJOTIYHI  JOCJIHKEHHS
i ITBEPIMJIH TOIIBHICTh BUKOPHUCTAHHS MIPOTY HACIHHSA JHOHY, QYKyCy Ta
IICTO3IpH YOPHOMOPCHKOI y TEXHOJOTH KOBOAcCOK I TPHUILL, IIO
CIOpHUATAME PO3MIMPCHHIO ACOPTHMEHTY M SICHUX CI4€HHX BHPOOIB [T
TPUITL-MEHIO MiBUIICHOT Xap4oBOi Ta 010JIOTTIHOT IIHHOCTI.

31



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

