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XapKiBCBKHH JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapdyBaHHS Ta TOPTiBII

3710poB’ST TIOAMHM B 3HAYHIA Mipi 3aJeXUTh Big piBHA
3a0e3MeYeHOCTI OpraHi3My CHEpTi€l0 Ta XapYOBHMH PEYOBHHAMHU.
MIKpOHYTpPi€EHTH BHKOHYIOTh B OpTaHI3Mi JOIEH MIMPOKUH CIIEKTp
BAXIMBHX pPETryJMITOPHUX 1 (i3ioNoTiMHUX QyHKOIH, TAM caMuM
3a0e3meuyioTh JiKyBalbHO-TIpodimakTnuHmi edexr ixi. Ha mpomy
Oa3yeTbcs 3pOCTaHHSA IHTEpecy IO BHBYCHHSA I(i€i TpymH pedoBHH 1
BiIMidaeThca OypXMBHil pPO3BUTOK BHPOOHMIITBA, TaK 3BAHUX 0i0JOTIIHO
aktuBHUX J00aBok (BAJI), siki 3a 3aKOHOJABCTBOM YKpaiHM HPHHHATO
HA3WBATHU Ji€ TAYHUMHU XapYOBUMU JI0OABKAMH.

I3 mo3mmiit  xap4oBoi  TexHOJIOTiI  BHpIIEHHS  TIpoOIeMH
ONTHMAIBHOTO Xap4YyBaHHS HEPO3PUBHO IIOB’SI3aHO 31 CTBOPCHHSIM
OpOAyKTiB (YHKIIOHANPHOTO MPU3HAYCHHS, fKi 3aBIJKH HASABHOCTI B
CBOEMY cKJali 0i0aKTUBHHX KOMIIOHEHTIB, 37 THI MOKpAIL[yBaTH 30POB’s
JIOAMHU Ta 3a0e3neuyBatd NpodimakTuKy 6araTboX 3a XBOPIOBaHb.

Jliningu MopchbKuX puO, 3HAUHO BiAPI3HAIOTHCA BiJl POCIMHHUX ONIH i
JKUPIB Ha3eMHHM X TBAPUH HASBHICTIO B CBOEMY CKJIaJli BHCOKOHEHACUYEHU X
€CCeHLaJbHUX )KUPHUX KUCIOT (apaxiIoHOBO1, MEHTAEHOBO1, FT€KCAa€HOBOT)
i BitaminiB A 1 JI. EceHumianpHi XHpHI KHUCIOTH 3a0€3ME€UYIOTh DPSA
BAXIMBHX (YHKUIIH B OpraHi3aMi: HOPMAaJbHHH PICT i PO3BHUTOK KIITHH
eMmiTeNifo, CHOPHUATIMBE NPOTIKAHHS BariTHOCTI 1 JAKTaIlii, HOPMaJbHUI
00MIH XOJIeCTEepHHY, 3aXHCT OpraHi3My BiJ pamauii Ta iH. Y HbOMY IJIaHi
0oco0JMBHI IHTEpeC MPEACTABISIOTh JIMimgM XpsAmOBHX pub. OOyMOBICHO
IIe THM, 1[I0 B JIMiJaX AeSKUAX BUAIB aKyJ, y TOMY YHCII # Y YOPHOMOPCHKOT
akymu katpaH (Squalus acanthias), B Me4iHKOBOMY JKHUPi MICTATBCS OKpiM
IMHXK ankinriineposu — pedoBUHHU 3 SCKPABO BHPAKEHOKO 010JIOTTYHOIO
aKTHBHICTIO. BOHM HOpPMani3yl0Th KiJIbKICTh TPOMOOIIMTIB 1 JIGHKOIUTIB B
nepudepudHii KpoBi, MABHILYIOTh CTIHKICTH KPOBOTBOPHHUX KJITOK O
IOHI3yI0YU X BUTIPOM IHIOBaHb.

MeToro HamMX NOCTIIKEHb € yI0CKOHAJICHHS TEXHOJIOTIT Xap4 0BUX
MPOJAYKTIB 3 (DYHKIIOHATBLHUMH BJIACTUBOCTIMHU 3 BUKOPUCTAHHSIM JKHPIB
MOPCBKHX pHO, IO JO3BOJHTH BHUPIMHTA NPOOIEMH yIOCKOHAJICHHS,
CTBOPEHHSI 1 BIPOBA/KCHHS y BHPOOHHIITBO HOBHX IPOTPECUBHUX
TE XHOJIOTIH, K1 HATIpaBJICH1 HA MIIBUIICHHS Xap40BOi IIHHOCTI POy KTiB
Ta 010JI0T1YHOT aKTHBHOCTI CKJIAIOBUX PCUOBHH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

