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Y cywyacHUX yMmMoBax TOpsa 13 3a0e3MeueHHSIM BHCOKOi SKOCTi
MIPOAYKILT 3aK/IaXiB PECTOPAHHOIO TOCIIOAAPCTBA BUHMKAC HEOOXIOHICTH Yy
po3mUpeHHl i moHOBIeHHI X acoptumenTy. lllykaroum HOBI CMakKoOBi
BIACTHBOCTi CTpaB, KpiM BIPOBAKEHHS HOBHX OPHUTiHAJIBHUX PEIENTIB,
MOXHA 3aCTOCYBaTH pi3HI IO€JHAHHA BXE iCHYIOUMX HamiBpaOpuKaTiB i
CHUPOBHHH.

CkJyiaiHe coliajlbHO-€KOHOMIYHE CTAHOBHUILE B JiepXKaBi Bce OilbIe
BHOCHTh HETATHBHI KOPCKTHBH B XapuyyBaHHSA YKPalHCBKAX TPOMAJIH.
HeraTtuBHi TeHaeHIi1 B CTaHi 370pOB’S, IPUUHUHOIO SKUX € BIAXUJICHHS Bil
MPUHLXIIB pPalioHAILHOTO XapuyyBaHHS, TATHE 3a c000I0 HEOOXiTHICTh
CTBOPEHHS MPOAYKTIB O3J0POBYOTO MPU3HAYEHHS, 3JATHUX 3a0e3MeUnuTH
J060By OTPeOy rpoOMajsiH B HEOO XiTHUX HYTPIEHTaX.

Oco0nMBo HEOOXiHUM € BBEIEGHHS [0 palioHy YKpaiHLiB
MPOAYKTiB, 0araTHX Ha KaJbI[ii, IKAi Oepe y4acTs y GOpMyBaHHI KiC TKOBO1
TKaHUHHA. JIOCHIIKEHHAMU PAOy BYEHHX BCTAHOBJEHO, IO MEPIOL
HAIBBHBE ICHHS CTPOHIIO 1 Koeilli€HT 0ro HAaKOMUYEHHs B OpraHi3Mi, B
MepIIy 4epry, 3aiaeKuTh Bij 3a0€3MeYEeHOCTI aHAJIOTOM, TOOTO KaJIbI[IEM.
3aCcBOEHHS KaJbI[II0 3aJICKMTH BiJ HOTO CIIBBIJHONICHHS B MPOAYKTaX Ta
cTpaBax 3 IHIIUMH HyTpieHTaMHu i, Hacammepen ¢ochopom. HalGimpin
copusgTiuBuM criBBigHomenusM Ca:P e 1:1,5. CuoiBeimmomenns Ca:Mg
moBUHHO ckimagatk 1:0,5. Marniii Oepe y4yacth y (GepMeHTATHBHHX
mpolecax, Mae CyAMHHOPO3IINPIOIOYY 1 CEYOTIHHY Hifo. BpaxoByrouu yce
BUILICHABE ICHE, HAMH 3aIIPOTIOHOBAHO BUKOPHUCTAHHS B TSXHOJOTIi rapssdux
MOJIOYHHX COYCIB BTOPHHHOI MOJIOYHO{ CHPOBHHH — KOHIICHTPATy
CHPOBATKOBOTO Oijka, OTPUMAHOTO NUBIXOM yibTpadimeTpalii Ta
PO3NMIIIOBAIBLHOI CYIIKH 3 MOJIOYHOI CHPOBATKH IPU BHPOOHUITBI CHUPY
(KCB-YO).

KCB-Y® wmictuTh BCi HEOOXimHI aMiHOKHCIOTH, AyXe JIETKO i
IIBUJIKO 3aCBOIOETHCS OPTaHI3BMOM, MICTUTh 9 HE3aMIiHHHX aMIiHOKHCJIOT.
BinkoBi pe4yOBUHM MOJIOYHOI CHPOBATKH 33 CBOEIO MPHUPOJIOI0 OJM3BKI J0
OinkiB kpoBi. [Ipw 1bOMY He 3MIHIOETHECSA KHCIOTO yTBOpIOIOYa (hYHKIIiS
NUIyHKa, M0 BHKJIOYa€ MOPYIIeHHA #oro pobdotn. KpiMm Toro, Oijku
MOJIOYHOT CHPOBATKH IOMITHO 3HMXKYIOTh PIBEHb XOJIECTCPUHY B KPOBI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

