MOJIEJITIOBAHHA CKIALY HAIIIBO ABPUKATY
HA OCHOBI 3I'YIIIEHOT HI3b KOJIAKTO3HOI CHPOBATKH

€saomaxa T.I., rp. 4-6
HayxoBuii kepiBHUK — A-p TeXH. HayK, mpod. B.A. I'niuesuu
Kuisch kuit Ha1[i0HAIBHUN TOPTOBEIBHO -€KOHOMITHHUN YHIBEPCUTET

3pocTalodi TEeMIIM CyYacHOTO JKHTTA HACEJICHHS 3yMOBIIOIOTH
IEHTpaTi3aIlif0 MPOoLeciB BUPOOHUITBA Ky IHAPHOI MPOAYKIii Ta PO3BUTOK
BUpOOHMIITBA HamiB(aOpHKaTiB BHCOKOTO CTyTIeHs ToToBHOCTI. Ha mincTaBi
BUBUEHHS JOpPOOOK HAyKOBHIB BH3HAYEHO, IO PO3pOOKAa TEXHOJOTil
HamiBpaOpHkaTy Ha OCHOBI 3ryIMeHOI HU3BKOJAKTO3HOI MOJOYHOT
CHPOBAaTKH Ta (EPMEHTOBAHOTO MHIOPE M’ AIKOTi rapOys3a 3 MaKCHMaJIbHO
30aJaHCOBAaHUM BMICTOM O0iOJIOTIYHO-aKTUBHUX DPEYOBHH, BH3HAUCHUMHU
TEXHOJIOT'IYHUMH BJIACTH BOCTAMH, € aKTyaJIbHUM 32 BJ]d HHSIM.

VY xoxai MozemoBaHHS cKimaay HamiBpaOpukaty Oy BHKOPHUCTaHI
MOKA3HUKH  aMiHOKHCIOTHOI  30aJaHCOBAaHOCTI  CyMapHOTo  Oimka
MPOEKTyeEMOTO HamiBGpaOpuKaTy y MNOPIBHSAHHI 13 3aJaHUMHU KpPUTEp iAMHU
aMiHOKHCIOTHOT 30amaHcoBaHOCTi. HaykoBi OCHOBM Ta METOHOJIOTIUHI
MiIX0 M MPOEKTYBaHHS CKJaay 30aJaHCOBaHUX Xap4OBHX MPOAYKTIB Oyiu
3aknmageHi B cepil po6it akagemikiB LLA. PoroBa ta M.M. JlinatoBa.
OpraHoJen THYHUMH JOCJI/DKEHH IMU BCTAHOBJIEH1 TPaHUYHI KOHIIEH Tpall il
OCHOBHMX KOMIIOHEHTIB. OnTHMi3alil0 aMiHOKHCJOTHOTO CKiaqy OikiB
311HCHIOBAJM 32 JIONOMOTOI0 KOMII'IOTEPHOTO MOJICJIIOBAHHS 3 METOIO
oJZiep>KaHHS NMPOAYKTYy 3 BMICTOM MOBHOLIHHMX OiNKiB, fKi HE MICTSTh
JIM 1Ty F0YM X aM IHOKHCJIOT.

Y pe3yibTaTi MaTeMaTHYHOTO MOJICIIOBaHHS Oyna po3pobieHa
ONTHMallbHA PEIeN Ty pa HamiBGpaOpuKaTy IpU HACTYITHOMY CIIiBBiIHOIICHHI
KOMIIOHEHTIB, Mac.%: 3rylieHOi HHM3bKOJAKTO3HOT MOJIOYHOT CHPOBATKH
69-70; dbepMentoBanoro miope M’skoTi rapoysza 30-31. KopwucTyrouwuch
JOCBIIOM  TONepeHiX  1opobok, Oyma po3poOiieHa NPUHLIMUIOBA
TE XHOJIOT1YHA CXeMa BUPOOHUI[TBA HamiBhabpukaTy.

Po3po0Onenuii HaniBhaOpUKaT sIBIsIE COO0I0 OJHOPIHY MIOPEOMIOHY
Macy 3 BMicTOM cyxux pe4oBuH 40%. J[o ckiamy CyXoro 3ajMIIKa BXOJSTh
no 5% moBHOIIHHMX OinkiB, 17% ByIICBOAIB, 3HaYHy KUIBKICTH
MiHEpaJIbHU X PEYOBHUHM Ta BiTaMiHIB. BcTaHOBJIEHO, IO cepell BYTJICBOIIB
JOMIHYIOUUMH € TEKTMHOBI PEYOBMHH Ta KIJIITKOBHHA, 3aBIAKH YOMY
HamiBpaOpHKaT MOXHA PO3MIAJIATA SIK NPOAYKT (DYHKIIOHATBHOTO
NIPU3HAYCHHS, KA 3Hale MUPOKe BUKOPUCTAHHS B TEXHOJIOTIT POy KILii
PECTOPaHHOTO TOCIIOAApPCTBA, 30KpeMa JeCepTiB Ta COYCIB eMyJbCiifHOro
THIY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

