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Po3pobka cy4acHOTO MEHIO BHMAara€ YnMaldX TBOPUYMX 3YCHIb |
pO3ayMiB, 30KpeMa, i mpo Te, sIKk MPOCTHMYJTIOBATH KITI€HTAa 3aMOBHUTH OTbIIe 1
MOBEpHYTHCS 10 3aKiany 3HOBY. ChOTOIHI PO3pOOKOIO PECTOPAHHHX MEHIO
3aliMaeThCs IUTa Taly3p — «IHKHHIPHHT MEHIO», METa K01 — NPUBEPHYTH
KITi€HTa BUTPATHTH OUTbINE TPOIIEH i HOBEPHYTHCA IO IIHOTO 3aKJIaay 3HOBY.
3HauHUM {HHOBAI[IHHIM MOTCHIIAJIOM B PECTOPAHHOMY Oi3HECi € IHTepaKTHBHE
€JICKTPOHHE MEHIO K KaHall 3B 3Ky MDK PECTOPAHOM Ta BiIBimyBadaMw, SKe
JIO3BOJIAJIO aJMIHICTpaLlii IIBUKO pelaryBaTH CIIMCKA i BHOCUTH IO HHOTO HOBi
ctpaBu. Enektponne wmeHo (e-Menu) — e IHTEpakTHBHE MCHIO, IO
peanizyeThCsl 32 OMOMOTOI0 CEHCOPHOTO JHCIUICI0, SKAH PO3MIlIyIOTh Ot
cToJy abo Ha CTOJI, 32 SIKUM CUJMTb TiCTh, UM 011t OapHOT CTIHKY.

E-Menu nagae 3P MOXIMBICTB: BIIKPUTTSI HOBUX MOJKJIMBOCTEH ISt
MIPOBEACHH PEKIAMHUX aKIIii; YCyHEHHS NPUIUHU I KOH(IIKTHUX CUTYy ailiit
il Yac NpUAHATTA 3aMOBJCHHS; BIIKPUTIA HOBUX MOXMJIMBOCTEH st
3BOPOTHOTO 3B’S3Ky 31 CNOKMBA4aMHU: IPOBEJCHHS OMHTYBAHb, MOXIIMBICTH
e(heKTUBHO yIIPaBIISITH MIPOTPaMaM 1 JIOSUTbHOCTI.

E-Menu wnamae cnoxwupauyam 3PIT MOMUIMBICTB: Bi3yalbHO B
IHTEPAKTUBHOMY PEXHMi O3HAHOMMTHCA 3 MEHIO 3aKiaJy Ta HAO4YHO M
ONEPAaTUBHO MOOAYMTH BHCOKOsIKICHI (omorpadii ctpaB. [oBeneHo, 1o
CEHCOpHI ekpaHHI MeHI0 3 (oTorpadisMu CTpaB CIPHUMOTH 30UIBIICHHIO iX
MpOJaXiB; MOOAUUTH JETAIBHUHA ONMC, CKIaJX IHIPENEHTIB, KaJOPIHHICTh
MEBHUX CTpaB Ta OCTATOYHHI YEK 3aMOBJICHHS, 3pOOUTH 3aMOBJICHHS, HE
BUKIMKAIOYU OdilliaHTa; BUKIMKATH OQilliaHTa i1 PO3PaxyHKY; OTPHUMATH
JIOJTATKOBI MOCITYT B MEPEXKi IHTEPHET: irpH, BiJico, My3uKa Ta iH. JloBeaeHo, 1o
CEHCOpHI ekpaHHI MeHI0 3 (oTorpadisMu CTpaB CHPUMIOTH 30UIBIICHHIO iX
PO IAKIB.

E-Menu 3i crieriaJsHAUM ITporpaMHuM 3a0e3MeUeHHIM Halae IepcoHalTy
MOJKJIMBICTh: aBTOMATH3allil MPOIECYy BBOJYy 1 30epiraHHA 3aMOBJICHHS,
ABTOMAaTHYHOI Ilepefadi 3MiH B MCHIO 3 KOMII I0Tepa MEHEDKEpa B 371 Y PEKUMi
on-line; aBToMaTUYHOT Tepeiadi 3aMOBJICHHS Ha KYXHIO Ta Ha 0ap 1o Mepexi,
KOHTPOJIIO PyXy TOBapiB; BUKOPUCTAHHS CKaHEpa IITPUX-KOIB.

EnextpoHHa crcTeMa 3aMOBJICHb, peali3oBaHa 3a JOTIOMOTOIO MEHIO Ha
CEHCOPHOMY TUTAHIETI — e(hDeKTUBHE IHHOBAIlIHE PIllIeHHS I PECTOPaHHOTO
Oi3Hecy.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

