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YrpoBapKeHHA IHHOBAIIHHU X TE XHO JIOT1iH Tpanchopmye
CHOKMBYHMH NOCBIiN, a IIe CIHOHyKAa€ ycCi CepBICHI 3aKiaau pPO3BHBATHCA B
gaci iHHOBamiiHMX 3MiH. Ha OCHOBI eMmipHYHOTO PpIiBHS Ti3HAHHI
IHHOBaNi B mpomneci opraHi3anii BUPOOHHITBA KyJTiHapHOT HMpOAyKLii y
3aKIaaX PeCTOPAHHOTO TOCIOAapCTBA 3pO0OMMO CIPOOYy BHOKPEMHTH TakKi
BUIM: BigkpuTe BHpoOHHITBO Front cooking; xymiHapui moy Show-
cooking; mpuroTyBaHHs CTIpaBM HA OYax y BiABiQyBadiB, TAK 3BaHE
3aMOBJIEHHs 3-11i/1 Hoxka Fresh-time.

CTBOpeHHs IHHOBANIMHUX TEXHOJOTIH oprani3amii BHPOOHMIITBA
Front cooking, sik yHiKadpHUI BHUIAJOK NpoLecy 3MiH, BiToOpakaeTbcs 3a
TakuMH (opMaMH: BHPOOHHITBO 3a CKJIOM, TPAHCIHLIA Bigeo3amucy
BKa3aHOTO BHPOOHMIITBA, OpraHi3amis Binkputoi 30HM Front cooking
GesmocepeHbO B 3ali pecTopaHy. BukopuctoByrouu (opmy opranizarii
BUpoOHHUITBA 32 THIIOM Front cooking, KepiBHUIITBO pecTOpaHy Ma€ 3MOTY
B ONEPATUBHOMY MOPSAKY BHOCHTH 3MIHM y BHPOOHMYY TNIporpamy,
3aCTOCOBYBaTM HOBITHI TEeXHOJOTII TOIIO. 3aliKaBJICHICTh TOCTEH 1O
JIEeMOHCTpaliii KyJdiHapHUX IIEAEBpPiB CHpUAE AKTUBHOMY PO3BUTKY
KyJiHapHUX 0y (cooking show). B opranizaniiiHoMy KOHTEKCTi KyJIiHapHe
10y € OJIHIEI0 3 (OPM BIIKPUTOT Ky XHI 1 OKPEMHUM BH3HAYCHHM HAIIPSIMOM
JUSUTbHOCTI — KyJIiHApHOIO aHiMali€ro. 3apyObKHA MpaKTUKa MiATBEp [DKYE,
mo cooking show 3acTocoByIOTH SIK OCBITHIH 3aXif Mg MOMyJspU3anii
CIIOKMBAaHHs OBOYIB cepe] MKoJsipiB. [IpuroTyBaHHs Ky liHApHUX CTpaB Ha
ouax y BiIBijyBauiB, Tak 3BaHE 3aMOBJEHHA 3-miJ Hoa Fresh-time,
BBRKAETHCS  IHHOBAIIHMM  TPHHOMOM  oOpraHizamii  MPUTOTYBaHHS
MPOAYKIIT B 321 3aKJIafy Uil O€3I10CEPEHBOTO CIOKHN BaHHS.

TakuM 4YMHOM, CydacHi TEXHOJIOTii PECTOPaHHOTO TOCIHOJAPCTBA
MPOTIOHYIOTh pallioHalbHE MOEIHAHHS 3ac00iB Tpalli i TPyJIOBUX pecypciB
3a CIeliaJbHUX YMOB OpraHizaunii BHPOOHHYOIO IPOCTOPY 3 METOIO
HaJ@aHHA [IOCIyraM 3aKJiaJy HOBHUX SIKICHUX O3Hak. BnpoamkeHHS
iHHOBaI[IMHUX 3MIH € BaXUIMBHM 3acO00M Uil CTBOPCHHS YHIKaJbHUX
mociyr, sAKi 3a0e3medyaTe BWUTIAHY PHHKOBY TMO3HMIII0O 1 3pOCTaHHA
KOHKYPEHTOCITPOMOKHOCTI ITi ITPUEMCTB 1H Ay CTp ii TOCTHHHOCTI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

