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Ha cworomni pectopannuii Oi3Hec mnependadae IHTCHCHBHUH 1
CTpIMKHI PO3BUTOK. Y 3B’I3Ky i3 JKOPCTKOIO KOHKYPCHIIEI0 HA PHHKY,
BHCOKAM piBHEM IOTped i 3amHTIB Cy4acHOTO CIIOKMBada, OJHIEI0 i3
aKTyaJbHUX 33J1a4 € BIOCKOHAJICHHS CIOCO0IB 320 XOUCHHS TOCTEH 3aKJaliB
pectopaHHoro Oi3Hecy, a caMe CTBOPEHHS MEHIO, [0 BiJMOBiJAIOTH
CydacHHM TEHICHHIAM. MeTolo JOCHiDKeHHS € aHaui3 iHGOPMAaTHBHUX
JoKepen CKIAJAHHA «MEHIO IHXHWHIPHHTY» SK cIoco0y TMiIBHIIEHHS
MpUOYTKOBOCTI Ta peHTa0EIbHOCTI 3aKa Iy.

Menro — 1e Bi3UTHa KapTKa pecTopaHy i cmocid pexramu. Huni
HaifyacTilre BUKOPHUCTOBYIOTh Tpa JUI[iHI METOAHN CKJIAJaHHS MEHIO, [0 He
€ TIEPCIIEKTH BHUM PilICHH sIM, OCKiJIb KK MEHIO € O0MYUSIM PEeCcTOpaHy.

«MeHIO IHXHHIpUHT» — 1€ JOCHII)KeHHS pPEeHTabeNbHOCTI Ta
MOMYJSIPHOCTI CTpaB y MEHIO 1 Toro, sIK Ui (akTopu BIJMBAIOTH Ha
po3MinieHHs cTpaB. MeTa mpocTa: 30UIBIIMTH pEHTa0eNbHICTh 3
pPO3paxyHKy Ha OJJHOTO BiiBimyBaua.

TexHomnoris NpoBeJeHHS! «MEHIO IHKUHIPUHTY» Ma€ HU3KY €TalliB i
omepalliii: oliHKa BJACHOTO MEHIO (IPOLEC BU3HAYEHHS iHTPEAI€HTIB CTpaB
Ta BapTOCTi KOXXHOI); MO CTpaB 3a KaTeropissiMd 3TiIHO 3 piBHEM
pPEHTa0eIbHOCTI 1 MOMYJIIPHOCTI (3aKyCKU, OCHOBHI CTpaBH, ACCEPTH, HAIOT
Tom0). KoXHy 31 cTpaB po3Mill[yl0Th B OJIMH 3 YOTHPHO X CEKTOPIB: 3IPKU —
BUCOKOpEHTa0eNnbHI 1  JyXe  MNOmyJspHi, po0odi  KOHSYKM  —
HU3BKOPCHTA0CbHI 1 Jy)ke MOMyJSApHI, 3aTaJIki — BHCOKOPEHTAOCNbHI 1
HETOMYJISIPHI, COOaKH — HU3LKOPEHTAOEIbHI 1 HEMOMYJSIpHi. AHaI3 JaHUX
KOXXKHOI CeKIii J]a€ MOJMJIHMBICTh BU3HAYUTH, SIK PO3MICTHTH 1 MPOCYBATH
CTpaBU B KOXHIM CeKIii MeHI0. BaXJIMBUM eJEMEHTOM TeXHOJOT Il
MPOCYBaHHS PEHTA0CIBLHOT MPOAYKIiT € JOKAJIbHUHA TU3aiH TEBHUX CTPaB.
Hanpuknazn, 3ipku. Y MeHIO Oild IUX CTpaB po3MiNlyioTh GoTo cTpaBw,
mpudT poOJIATH MPUEMHUM JJIS OKa, BUKOPUCTOBYIOTD Pi3HI BH M rpadiku

«MeHI0 IHKHHIpUHD» — JIETKMH aHaji3 MEHIo pecTopany. Ha
MiJCTABI MAaTEMATUIHOTO aHaJi3y OTPUMYIOTh HAOYHY 1 JCTAbHY Kap THHY
MPOJIAXIB CTpaB. BUKOPHUCTOBYIOUH IIi IaH1 PO3POOIIIOTh MEHIO, II0 CaMe
cebe «Tpoae» 1 MPUHOCUTh MaKCUMAaJbHUH Map KUHAJIBHAN TPHOY TOK.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

