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XapKiBChKUH TOpTOBENbHO-e KOHOMIUHUH iHCTHTY T KHTEY

BopommsHi KOHmUTEPChKi BHPOOHM 3 JIMCTKOBOTO TICTA TpaIUIiitHO
KOPHUCTYIOTBCSI 3HAYHUM IIONHWTOM Y HaceleHHS. BOHM BHTOTOBISIIOTBCS, SIK
MpaBUIo, i3 OOpONIHA BHIIOTO TATyHKY, IO MICTHUTh HEJIOCTATHIO KUTBKICTH
6araThOX JKHUTTEBO BAXKIMBHX HYTPI€HTIB, 0COOIMBO OiIKiB. YpaxoByroun
pexomenpanii ['mobampHoi ctpaterii BOO3 mono xapuyBaHHA, (i3U4HOT
AKTUBHOCTI Ta 370POB’S, Cy4acHi NpOayKTH XapuyBaHHI MalOTh 3a70BOJIBHATH
HE JIMIIEe BIMOTaM CIIO’KMBAUiB MIOJ0 OPTAHOJICTITHYHHX BIACTHBOCTEH, ae i
CHPUATH TOKPAIIEHHIO CTaHy 340poB’sa. OHMM i3 HIIAXiB BUPIMIEHHS LBOTO
3aBIaHHSA € 3aCTOCYBAHHS HOBUX BHJIB CHPOBHHHU Y TEXHOJOTISX TpaUIIHHIX
6 OpOMIHIHIX KOHAUTEPCHKUX BUPOOIB, HAPUKIAK OOPOIIHA N0JI0 *STHOTO.

INon0a — e mpajaBHiii BU MIIEHUIT], BIIMiHHOIO OCOOJIMBICTIO SIKOTO €
MiIBUIIEHUN BMICT OiJIKa Ta iHIIM X )KU TTEBO BaXKJIMBUX HY TPICHTIB.

VY pe3ysibTaTi MPOBENCHUX EKCIEPHUMEHTAIBHUX NOCJIPKEHb 100
BU3HAUEHHS  TEXHOJOTIYHMX BJACTHBOCTEH  OOpomIHAa  1M0J0 ’SHOTO
mabopatopHOoro momeny 3 BuxogoM 70% B MOpiBHSAHHI 3 OOpoIIHOM
MIIEHHYHUM BHUIIOTO TaTyHKy BCTaHOBJIEHO, LIO TOJO’sHE OOpPOIIHO
MicTUTh Ha 22% Oinbiie cupoi KIeHKOBHHHU, HDKX OOpOIIHO MIIEHUYHE, a
Takok Mae Ha 23% BuIly TigpaTalliffiHy 37aTHICTb. 3a pe3yIbTaTaMU
BU3HAYCHHS PEOJIOTIYHAX BJACTHBOCTCH MOJCJbHHX CHCTEM TicTa
BCTAHOBJICHO, 1[0  HamiBpaOpukatd 3  mojb’sHOrO  GOpouIHa
XapaKTepU3y€e ThCsl BUIIMMH 10 Ka3HUKAM U €()EeKTHBHOT B’ I3KOC Ti HOPIBHSIHO
3 MIICHUYHUMH, [I0 MOXKE CBIQUUTH INPO MOXKIMBICTE OTPUMAaHHS 3
1oJI0 ’STHOTO OOPOIIHA JIC TKOBOTO TIiCTa 3 MOKPAIICHUMH BJIAC THBOC TAMH.

3a pe3yabTataMu JabopaTOpPHHUX BHIIKAaHb BHPOOIB 13 MPICHOTO
JMCTKOBOTO TICTA BCTAHOBJICHO, IO 3pa3kKd 3 TOJO’sHOTO OopomIHa
XapaKkTepu3yrThcd TAKOIO K BHCOKOK SKICTIO, K 1 3 TIICHAYHOTO.
PospaxoBano, 1m0 BipoOH 3 1moyd’sHOTO GopoIIHA MICTATH Ha 21% O ib1e
OWTKIB, HIX BHPOOHW 3 MIICHWYHOTO, Ta MAlOTh BHIII CKOPU HE3aMIHHHX
aMiHOKUCIIOT. KpiM TOrOo, HOBI BUPOOM XapaKTepHU3YIOTHCS ITi/IBHIICHUM
BMICTOM KaJtito, pochopy, MarHito BitamiHiB Bg, Bg Ta PP.

OTxe, BAKOPUCTAHHS OOPOIIHA MOJIO *STHOTO B TEXHOJIOTii BUPOOIB i3
JIMCTKOBOTO TIiCTa € BHUIIPAaBIAHUM, a MPOJIOBKEHHS IOCJIDKEHb ¥ JaHOMY
HATIPsIMIi € TIEPCIICK THBHUM.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

