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XapKiBCBKUI JIepKaBHUH YHIBEPCUTET XapIyBaHHS Ta TOPTIBII

VY mmpoxoMy CHekTpi KyJiHapHOI HpOAyKmii, ika BUPOOISIEThCS
3aKTaAMH  PECTOPAHHOTO TOCIIOJAPCTBA, OCOONMBHI CTaTyC MAaroTh
COJIOJKI CTpaBH Ta JeCepTH, SIKi KOPHUCTYIOTHCS IIABHINEHHAM IOIHTOM
CIHOXKMBAYiB 3aB/JSIKA CBOIM BHCOKMM OPIaHOJEIITHYHHM BIIACTHBOCTSIM,
XapuoBil MIHHOCTI i TapHilf 3aC BOIOBAHOCTI.

JocnipkeHHS pPHHKY MOKa3ylOTh, IO CBOTOJHI € TaKoX
aKTyaJlbHIM HPOMHUCIOBHI BHITyCK COJOJAKUX JECEPTHHX CTPaB, B OCHOBY
SKMX TIOKJAJeHO TPaAHLiiiHy pPECTOpaHHYy TEXHOJOTI0, HAMpPHUKJIa]
HIyCTpialbHUX MOJIOYHHX JECEPTIB B CIIOKMBYill yIakoBILi THITy «MaHHA-
KOTTa» 13 3aCTOCYBaHHSAM pPI3HUX IeJeyTOBPIOBAdiB, 30 KpeMa KaparcHaHy.
Penentypuuii  ckmang  gecepTHOi  MPOAY KMl  9acTo  IUKTYEThCA
OPraHONENTHYHUMH IOKa3HHKaMH 0e3 ypaxyBaHHS (DYyHKI[iIOHAIBHO -
TeXHOJIOTIYHUX BJIACTHBOCTEH CHPOBHHH Ta EKOHOMIYHOI €()EeKTHBHOCTI
TE XHOJIOT1YHOTO MPOIIECy.

OcTaHHIM 4acoM CIOCTepira€Thes Cy TTEBe 301NBIICHH S OMUTY Ha
HU3BKOKAJIOpifiHYy OpraHidyHy MNpOAYKWiI0, 3 HHU3BKUM TJIKEMIYHHM
IHOEKCOM, IO MpUAaTHa WIS JIETHYHOTO CIIOKMBAaHHS Ta 3JaTHa JO
BUKODHCTaHHs Yy BereTapiaHChKoMY xapuyBaHHI. Cepea HalMOMyJIPHIINX
BUIB POCIMHHUX 3aMiHHUKIB KOPOB’SYOTO MOJIOKAa 32 KUIBKICTIO
MOXHMBHUX PEYOBHH JOMIHYIOUY IIO3MIII0 3aiiMa€e COEBE MOJIOKO, MIO
CITy>KUTb JKepesoM Oinka, puboduasiny, Gpocdopy, Bitaminy Bi,, KajbIrio
Ta BitaMiHy D. CoeBe MOJIOKO TAKOX MOKE CTATH JUII OPTaHi3My DKEpeoM
LIHHU X XXUPHUX KUCJIOT, JICMUTHHY Ta BYTJICBO B 3 HU3bKUM TJIiKEMITHUM
IHJEKCOM, 110 0COOJIMBO BaXKJIMBO YIS JIIOACH 13 IyKPOBHM JiabeToM, a mist
CHOXKMBAaYiB 3 HENEPCHOCHUMICTIO JIAKTO3M ab0 Xap4yoBOK ajiepriro Ha
MOJIOYHI OUTKH BOHO € TIOBHOI[IHHUM 3aMiHHHKOM KOpPOB’S90T0O MOJIOKA.

Orxe, BBaKAEMO IIEPCIEKTHBHOIO PO3POOKY JAecepTiB Ha OCHOBI
CO€BOTO MOJIOKA, @ BUKOPHCTAHHS B IX CKJIAJli KAparcHaHy Ja€ MOXIMBICTH
CHPOCTHUTH Ta CKOPOTHTH TEXHOJIOTTYHUH IpoIiec BUPOOHUIITBA NPOAYKIIIT 3
reJierno Ai0HO0 CTPYKTYPOIO BHACIIZOK INBUIAKOTO Teliey TBOPSHHS i dac
OXOJIOJDKEHHST Ta KOMIUIEKCOYTBOPEHHS 3a Y4YacTO IOHIB KabIilo,
JDKepeIoM SKHX € CO€BE MOJIOKO. BHKOpHCTaHHS KapareHaHy TaKOX
JO3BOJIUTh 3a0€3MCUUTH CTA0IJBHICTP TEKCTYpH JECepTiB Mix dYac
30epiraHHs Ta CIIOXXHWBAaHHA, PO3IIMPUTH aCOPTUMEH T IPOAYKIii.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

