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TepHOMUIBCHKUIT AepxKABHUHM TexH{dHMN yHiBepcuTeT iM. I. Ilymos

AHayii3 HayKOBHX 1 MPUKJIAJHHUX PoOiT B Taiy3i CTBOPEHHS HOBUX
OOpOIIHIHNX KOHUTEPCHKUX BHPOOIB CBIMUHTH, [0 BUKOPHUCTAHHS Pi3HUX
THIB €KCTPYAOBAHOTO OOPOIIHA y BHPOOHHUITBI NMPOJIYKTIB XapdIyBaHHS
Mae Belmmki mepcrexkTuBd. HasBHiCTE (yHEAMEHTANBHHX pPO3pPOOOK B
o0macTi ojepkaHHsSI EKCTPYAOBAHOTO OOpOIIHA BKAa3y€ Ha MOXKIMBICTH
3aCTOCYBaHHS iforo B TexHonorii OickBiTHOTO HamiBpaOpukarty. Tomy
po3poOka TexHosorii OiCKBITHOTO HamiBhaOpHKaTy, sIKA IPYHTyEThCS Ha
BUKOpPHCTaHHI OopolHa KyKypymsiHoro ekctpyaoBanoro (BKE) 3 mertoro
MOKPAIIUTH SKICHI IO Ka3HUKHY Ta 30araTUTU HY TPIEHTHUH cki1aa OiCKBITHHX
HaniBpaOpuKkaTiB 32 paxyHOK MOBHOI1 3aMiHM OOpOILIHA MIIEHUYHOTO i
kpoxmamo kapTormsiHoro Ha BKE Ta BimkpuBae MouBicTs cTBOpeHHs: BH
6e31III0 TCHOBOTO, € aKTyaJlbHOIO.

[InsixoM TEOPETHYHHMX Ta EKCHCPUMEHTAIBHUX  JIOCIIIKEHb
BU3HAUEHO IHHOBALiiHy CTpaTerito pPO3pOOKK HOBOTO  HPOIYKTY
GicKBiTHOTO HaniBpadpukaty «be3rmo TeHOBUi. OntMmizaniro
TEXHOJOTIYHUX MapaMeTpiB 3AIHCHIOBaJM 3a METOJAOM HaWMEHIIHX
KBAIPATIB 3a JIOTIOMOTOO CTaH/Aap THOTO porpaMHoro nakety Math Cad.

MatemMaTuuHa 00poOka pe3yibTaTiB €KCIIepHM EHTaJIbHU X
JIOCTiDKEHb J03BOJMJA OJEp KaTH PIBHSAHHS perpecii Ta moBepXHi BIATYKY
3a OJep)KaHUMU PIBHIHHAMH perpecii BH3HAYCHO pAaIlioHaJbHI 3HAYCHHS
TEXHOJOTIYHUX MOKa3HMUKIB TOTOBOTO OICKBITHOrO HamiBpabpukaTy Ha
ocHoBi BKE «bBesrmorenosoro». Bcranosieno, mo 100% 3amina
nreHnaHoro 6opornHa Ha BKE MoxmiBa i3 KUTbKICHHUM CITiBB1IHOIICHHSIM
pelenTypHUX KOMIIOHEHTIB «sifis: mykop: 6opommHo» 2,1:1:1,02, T06TO
BMICT sIEYHOTO MeNaHxXy 51%, BMicT mykpy Oimoro 24,4% Tta Bmict BKE
24,6%. KoMIIeKCHO [IOCJIHKEHO OpPTaHOJENTHYHI MOKAa3HHUKU SKOCTI
OickBiTHOoro HamiBhaOpukaty Ha ocHoBi BKE. BcrtaHoBieHo, 110
KOMIUICKCHUH MMOKa3HUK AKOCTI IKUi cTaHOBUTH 111 bH «be3rmoteHoBmid
Ha 24% TepeBHINye SKICTh KOHTPOJBHOTO OIiCKBITHOTO HamiBhaOpuKaty
ocHoBHMIA. HoBi TexHOJOTIi BrpoBapKeHO Y misutbHICTh 11T « BotitoBna C.M .,
a pe3yJbTaTH JOCJIiDKeHHS — B HaB4Yab Huid iporiec XY XT.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

