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B ymoBax icHyiogoro npedimuTy OITKOBHX pPEYOBHH, BiTaMiHIiB,
MiHEpaIbHUX PEYOBHH Ta XapYOBHX BOJIOKOH B XapuyBaHHI Baj)XJIMBOTO
3HaYeHHS Ha0yBalOTh 1HHOBAIIMHI TEXHOJIOTIi KOMIUIEKCHOT TepepoOKH
CHpOBHMHHU, BIPOBa/PKEHHS SKUX JO3BOJMTH  3a0e3MeduTH  OinbIr
pamioHambHE ~ BHKOPHCTaHHS  CHPOBHHHHX  PECypCiB,  PO3IMHUPUTH
ACOPTHMEHT Ta IIABUIIMTA XapdoBy MIHHICTE KpadToBOi mpomyKiii 3a
OJHOYACHOTO IiJBUIIE HHS e()eKTUBHOCTI il BUpPOOHHUIITBA.

Ha mincraBi cepii momepeaHiX €KCIEPUMEHTIB  PO3pOOIIEHO
TeXHOJOTIF0 M’ SKHX pPO3COJIPHHX CHPiB Ha OCHOBI CKOJOTHH 3
BUKOPHUCTAHHSAM IIPOTy K€APOBUX TOPIXiB.

CkoNOTHHHU — IiHHa 0iIKOBO-BYIJEBOHA MOJIOUYHA CHPOBHHA, IO
OJIepXKY€TbCs IPpU 30MBaHHI BEPIIKiB MiJ 4ac BUPOOHHUIITBA BEPUIKOBOTO
Macia. BoHM MalOTh BHCOKY XapuoBYy LiHHICTh Ta  BOJIO IifOTh
TeXHOJIOTIYHUMH BJIACTHBOCTSIMH, L0 JO3BOJIIIOTH 3a0C3ICUUTH BHCOKY
SIKICTh Xap4oBoi Mpoayknii. [Ipu nboOMy CKOJOTHHM BUCTYNAIOTh DKEPEIOM
HYTpi€HTIB 13  LIMPOKUM  CHEKTPOM  3arajbHO3MIIHIOYHX  Ta
IMMYHOMOJYJIOIOYMX (YHKIIOHAJIBHUX BJIACTUBOCTeH. Bukopucranus
CKOJIOTUH JIO3BOJIMTH 3a0e3neuuT Oubll palioHanpHe Ta e(eKTUBHE
3aCTOCYBaHHS CHUPOBHHHHUX PECYpCiB Yy MOJOYHIA HPOMUCIOBOCTI 3a
PaXyHOK IX C€KOHOMIYHOI JOCTyHHOCTI, a TAKOXX PO3LIMPUTA aCOPTUMEHT
cupiB 6e3 BTpaTu Xap4oBOi LIIHHOCTI.

IlpoT KeapoBHUX TrOpiXiB — OLIKOBO-BITAMIHHHHA KOMILIEKC, SKHH
MicTHTh 17 He3aMIHHUX aMIHOKHCJIOT, y TOMY YHCI HAaHOUIbII Ae(iMTHI —
J3UH, METIOHIH 1 TpunTodaHn, skupoposuunti (A, E, D, K) i Bogopo3unuHi
(rpyma B, C, P, PP) BiTamiHu, 110 JT03BOJIIE BUKOPUCTOBYBATH PO3POOIICHY
MPOAYKIIiIO IS MPO(GIMAKTAKK Ta KOPEKIii T'OBITAMIHO3IB.

IpoBeneHi AOCTIDKEHHS IMiATBEP UM JOIIIbHICT BUKOPHUCTAHHS
CKOJIOTHH Ta IMPOTYy KEAPOBHX TOPIXiB. Y BUPOOHHUIITBI KpadTOBUX CHp B,
M0 J1aJI0 MOMJIMBIC Th MOKPAIIUTH iX Xap4oBY Ta 010JOTIUHY IIHHICTb.

Co1iaJIbHO-€ KOHOMI4Ha €()EeKTUBHICTh BIPOBAPKCHHS HOBITHBOT
TeXHOJIOTi{ BUPOOHHMITBA KPapTOBUX CHPIB 3 BHKOPHCTAHHAM CKOJIOTHH
noJisirae y 30epekeHHI Xap4yoBoi Ta 0IOJOTIYHOT I[IHHOCTI CUPIB, a2 TAKOK
BUPOOHHUITBI CHPIB BHCOKOT SKOCTI NMPU ONTHMI3alil BUTPAT HA OCHOBHY
CHPOBHHY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

