Cexuist 1. [HHOBAIIIMHI TEXHOJIOTTI MPOXYKIII{
3AKJIAJIIB PECTOPAHHOI' O FTOCIIOJIAPCTBA
TA XAPUYOBOI IHJYCTPIi

HABYAJIbHE MEHIO K TEXHOJIOT'IA ®OPMYBAHHSA
JOSUIBHOCTITOCTENA PECTOPAHY
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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

IMpoTsarom icHyBaHHS IHAyCTpii TOCTHHHOCTI Ta po3Bar OyJo
BUKOpPHUCTaHO Oe3my crmocoOiB 30UIbIIeHHS MpojaxiB. Jleski 3 HUX YCIHIIIHO
3apeKOMeH/yBaH ceOe 1 yBIHIIM B KJIACHYHI HaBUAJIBHI TOCIOHUKY, HI Oy i
BUMNPoOyBaHi, BIIKMHYTI i 320yTi.

30UIbIICHAS TPOJAXIB Yy pECTOpaHHMX 3aKiajax 0Oarato B UYOMY
3aJIeXKUTh BiJl IEPCOHAIY, 0COOIMBO Bix 0QiliaHTIB, BOHA — O0IHYYs 3aKIajy,
Horo «B3UTHA KapTka». BimMiHHE 3HaHHA MEHIO — L€ OpsMHUN 000B’ 30K
odinianTa. ExkcriepTi BBaXkaroTh, 0 CHIBPOOITHHK, SIKUi J0Ope 0CBOIB MEHIO,
3JaTHHI «mpoaaaty Ha 20—40% Oinbiie, HDK iHIT odiliaHTH.

ChenianpHe HaBYaJbHE MEHIO — 1€ MEHIO, B IKOMY MiCTHTHCSI BUUEPIIHA
iH(opMamis 1o KOXHil CTpasi, U1 MOJIMIICHH CIPUIHATTI PO30UBAETHCSA HA
ckianoBi. Take MeHIO JonoMarae odiliaHTam IIBUAKO BUBYATH HOBi MO3MLIT 1
3aKpinuTH B aMm ’ati ctapi. [lociOHuk Mae MicTUTH OTO 31 3pa3KOBOIO T01a4er0
CTpaBH, PO3/UT IHTPEIEHTIB, OMUC 3 BUKOPUCTAHHSM OapBHUCTHX IPUKMETHHUKIB,
MaJIOBIIOMHUX (PaKTIB MPO CTpaBy, BIZOMOCTI IpO TapHIPH, 3 SKUMH Kpalle
MoJIaBaT! CTPaBy, 4ac ToJadvi, CYMICHICTh CTpaB 3 IHIIUMH TO3HUISIMHU MEHIO
pectopany Touo. OTpUMyIOYH JaHi HOCTIAOBHO, oilliaHT 3MO ke o0y Ay BaTH
B TOJIOBI B3a€MO3B’SI30K 1 MPOBECTH aHayOrii. [IpW CKiIajaHHI HaBYAJIBHOTO
MCHIO PO3TAIOBYIOTH IOPYY Ti CTPaBH, IO CKIAQy SKHX BXOJATh OIHAKOBI
iHrpemieHTd. Takuwil Mimxiag 103BOJMTH OQiliaHTy 3araM *STOBYBAaTH KiTbKa
CTpaB 3a pa3 i MBHU/IKO 3HAXOUTH BiM iHHOCTI MK HUMH.

OnmHuM 3 e eKTUBHUX CTIOCOOIB MIIBHUIICHHS MPOJAXY Ta JIOSUTBHOCTI
rocteit € MeTo 1 «SlMHKa» . BiH pocTHii, He BUMAarae BUTPAT Ha BIIP OBADKEHHS
Ta MOOYNOBaHWIA HA TPOMO3MIl aJIbTepHATHBM BHOOpY. B OCHOBI MeTomy
JIOKUTh TPHUHIMI TOJAUTYy. 3amuTaHHs, sKi CTaBUTh OQII[iaHT, MOBHHHI
pO30MBATH MEHIO 200 HOTO PO3/iK Ha YacTUHU. TakuM YUHOM, BINIOBIIAI0OYN
Ha MUTAHHA o illiaHTa, TiCTh BUOMpA€E MOTPiOHI HOMY CTpaBH 3 PEICTABICHOTO
PI3HOMAHITTS TO3HUIliH B MeHIO. [Ipu 11boMy MeTo «SIJMHKa» B TEpIly 4epry
CTAaBUTH 32 METy MPOJATH T, 0 MAaKCHMaJbHO BHUTITHO PECTOpaHy 3 METOHO
0JIepKaHHS MAaKCHM AJTBHOTO TIPHOYTKY .



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

