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CydacHICTh Ta aKTyaJbHICTh IIHOTO JOCII/DKEHHS IIOJATAE Y TOMY, IO
HayKOBO OOTPYHTOBaHI TEXHOJIOTII HariB(haOpHKaTy 3 MOJIIOCKA IIPICHOBOIHOTO
Ta  KymiHapHOi TpOayKuii 3  HOro  BHKOPHCTAHHSM,  ONEP)KaHUX
eKCIIEPUMEHTAIbHUM ~ IIIIXOM, € HEPCHEKTUBHEM HANpPSIMOM  PO3BUTKY
TeXHOJIOTl HamiBpaOpuKaTiB Ta KyIHApHOI NpOAYKIii Ha X OCHOBI JyIs
BUpILIEHHS MpoOieMu einuTy Oinka Ta 3aJ0BOJICHHS MOTPEOM CIOXHBAUiB
VkpaiH y SKICHHX IIPOAYKTaxX XapuyBaHHS 3 BHCOKUMH CIIO)KUBYMMH
BJIACTUBOCTSIMH. MeToro po0OTH € po3poOKa Ta HayKoBe OOIPYHTYBaHHS
TexHonorii HamiBhaOpukary 3 MOIIOCKa IPICHOBOJHOTO Ta KyTiHApHOI
npoxykuii 3 #oro BukopucTaHHAM. OOIPYHTOBAaHO Ta EKCIEPUMEHTAIHEHO
MIITBEPIXKEHO JIOIIBHICTE BUKOPHCTAHHS M SKOTO Tijla MPICHOBOIHHX
MOJIIOCKIB 'y TeXHoJorii HamiBhaOpukary 3 MOIIOCKa IPICHOBOJHOTO.
BcranoneHo 3aranpHHN XIMIYHHHA, aMiHOKHCIIOTHHH, >KUPHOKHCIOTHHN Ta
MiHepanbHUi ckiag. Bwict Oinka (8,2%) 3 BMICTOM yciX He3aMiHHHX
amiHokucnor, dinimiB (1,15%), Minepanbaux pedoBuH (2,0%).

Po3pobneHo Ta HaykoBO OOIPYHTOBAHO TEXHOJOTIIO HaIiBhaOpHKary 3
MOJIFOCKa TPICHOBOAHOIO, IO 3ajlydaja HACTYNHI €TalM: TiJpoMexaHiqHa
00poOKka 3 BHUTPHMYBAaHHSIM CBDKOBWJIOBIICHHMX  MOIJIOCKIB, JIYIIEHHS,
BIINIJIEHHSA M SIKOTO Tila, TemoBa OOpoOKa, NeKaHTalis Ta OCTHUTaHHA,
(hacyBaHHSI, peaiizallis y CBDKOBUTOTOBJICHOMY BHIVISIII 200 3aMOPOKyBaHHS Ta
30epiraHHs. Po3poOneHo TeXHONOriro CTpaB Ta KyIiHapHHX BHUPOOIB 3
BUKOPHCTAHHAM HariBpaOpHKaTy 3 MOJOCKA IPICHOBOTHOTO Ta IOCHTIHKEHO 1X
XapyoBy 1 010JIOTIUHY IiIHHICTh,  TAKOK BCTAHOBJICHO TepMiHM 30epiranns. Ha
OiomoriyHMX ~ 00’€KTaX  EKCIIEPUMEHTAJbHO  BCTAHOBJIECHO  CTYIIHb
3aCBOIOBAHOCTI HaIiB(paOpHKaTy 3 MOTIOCKA IIPiCHOBOIHOTO.

TakyM YHHOM BCTAHOBICHO, IO HA IIICTaBi MOKA3HHWKIB OE3MEKH Ta
SKOCTI HamiBpaOpUKaT 3 MOIIOCKA TPICHOBOJHOTO BOJOII€ BHCOKHMH
CIIOKMBYMMH BJIACTUBOCTIMH, MICTUTH ITOBHOLIHHMKA OUIOK Ta IIOBHICTIO
BI/INOBIIa€ KpUTEpisiM Oe3Meky, 1Mo poOUTh po3poliicHuil HamiBhaOpukar
TIPUBAOIMBHUM IS BIPOBA/KEHHS Y MPOMHCIIOBE BUPOOHUIITBO Ta MO3UTHBHO
BIUTMHE Ha ()OPMYBAaHHS ITOKA3HHKIB SKOCTI KyTiHApHOI MPOMYKINi HA OCHOBI
HaniB(hadprKaTy 3 MOJIFOCKA IIPiCHOBOTHOTO.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

