AKTYAJBHICTb PO3POBKH HOBHX CIIOCOBIB
BUPOBHUITBA HAIIIBOPABPUKATIB BUCOKOI'O CTYIIEHS
I'OTOBHOCTI I3 IINIOAOOBOYEBOI CUPOBHUHUA

TI'opaienko 1.0., acn.
HayxoBwuit kepiBHHUK — KaH[I. TeXH. HayK, go1. O.€. 3aropy/ibko
XapKiBCHKHUH Jep)KaBHUH YHIBEpCUTET Xap4yBaHHS Ta TOPTiBIi

Po3BuToK iHAYCTPIT 37I0POBOTO XapuyBaHHS 3a OCTaHHI POKU HaOMpae
JIOCUTh BUCOKHX TEMIIB, IMOCTIMHO 3MIACHIOETHCS TMOIIYK HETPaIHIiTHIX
BUJIIB CHPOBWHH, PO3POOISIOTBCS HOBI pelenTypr BHPOOIB, 30aradeHmx
HaTypaJIbHUIMHU Xap4OBUMH JOOABKaMH. AJpKe JUIsl akTHBHOT Mpalie3aTHOCTI i
JIOBTOJIITTS. JIIONMHM HEOOXiJHE TIOBHOLIHHE Ta pEryjsipHe IOCTa4yaHHs
OpraHi3My BCiMa HEOOXiTHIMH XapuOBHMH PEUOBHHAMHU.

BokuBaHHS B DKY ST, TUTOMIB Ta OBOYIB HOCHUTH CE30HHHUI XapakTep, y
3B’A3Ky 3 UMM BHHHUKAE MpoOieMa JOBrOTpUBAIOro 30epiraHHs Ta minoopy
croco0iB epepoOKH 3 MOKIIMBICTIO MaKCHMAIBHOTO 30epeKeHHS XapuoBoi Ta
01010T1YHOT LIHHOCTI BUXIMHOI CHPOBHUHH. BHPOOHHILITBO 3 ILIOZ00BOYEBOT
CHpPOBMHM  OararOKOMIIOHEHTHHX  IUIOJIOOBOYEBMX  IACTOIIOAIOHMX  Ta
TIOPOIIKOIIOAIOHIX HamiB(aOpUKATiB TO3BOISIE PIBHOMIPHO TPOTATOM POKY
3a0e3redyBary HACEJCHHS MIE€I0 TPOAYKI[EI0 Ta CTBOPIOBATH PE3EpPBHL.
Hanisdabpukarn B ¢opmi mact Ta Mopouky € He3aMiHHUMH HaTypajbHHUMH
30aragyBadamMu pi3HEMH 6i0JI0TiYHO AKTUBHAMH peIoBHHAMH,
CTPYKTYpPOYTBOPIOBaYaMH Ta HOJIIIIIYBaYaMH KOIOPY XapUOBHX HPOIYKTIB.

Amati3 yiTepaTypHHUX JaHHX JIO3BOJISIE 3pOOUTH BUCHOBOK, IO iCHYIOUI
croco0u TepepoOKH IUIOMIB Ta OBOYIB Yy MACTOIOAIOHI Ta MOPOMIKOMOmiOHI
HarmiBpaOpruKaTy  XapaKTepH3yIOThCS  HU3BKMMH  TEXHIKO-CKOHOMIYHHUMU
MOKa3HHKaMH 1 B pe3ylbTaTi 3aCTOCYBaHHS BUCOKMX TEMIIEparyp TEIUIOBOI
00pOOKH CYIpPOBOMKYIOTBCS BTPaTaMd LIHHMX ITOKABHUX PEYOBHH BHUXIITHOT
cupoBuam (10 70%). Hacammepen e CTOCYyeThCsS TPOIECY KOHIIEHTPYBAHHS,
TPHUBAIIICTD SIKOTO B OUIBIIOCTI BUMAPHUX araparax Moxke 3aiimaru Bix 100 mo
400 xB, mpu boMy BTpaty BiTamiHy C MOXXyTh craHoBUTH 30-80%.

Tomy Benuke 3Ha4eHHs JUIS MiIIPUEMCTB XapuoBOi MPOMHCIOBOCTI
MalTh  pO3pOOKM  HOBHUX  CHOCOOIB  BHPOOHHMLTBA  BHUCOKOSIKICHHX
6araTOKOMITOHEHTHUX IUIOZ00BOYEBHX MACTONOAIOHUX Ta MOPOIIKOMOAIOHMX
HariBaOpukariB, sKi BpaxoByBad O pElENTypHE CIHIBBIIHOIICHHS
KOMIIOHEHTIB, 10 MalOTh JIKyBaJIbHO-NPO(QUIAKTUYHI  BIACTHBOCTI;
BUKOPHCTAHHS IIAJHUX TEMIIEPaTypHUX PEKHMIB Ta CKOPOUCHHS TPHBAJIOCTI
TEXHOJIOTIYHOTO MPOLIECY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

