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KopoB'ssue MOJIOKO € TMOBHOILIHHUM 1 BHUCOKOIOXXUBHUM JDKEPEIIOM DKI JUIs JTIOMUHU [6].
Mooko KOpiB € OCHOBHOIO MPOAYKIII€I0 MOJIOYHOI (epMH Ta MLIHHOK CHPOBUHOIO IS
BUPOOHMIITBA MOJIOYHUX TPOAYKTIB. SIKICTH Ta OE3MEYHICTh MOJIOKa KOPIB MAaroTh Ba)KJIMBE
3HA4YEeHHs, 1 L1 MOKAa3HUKU NOTpeOyroTh MocTiiHOro koHTpoisito [3]. XiMiyHUHM CKJIaJ MOJIOKa €
BU3HAYAJIbHUM III 4Yac HMOro NPUHOMKH Ha MOJIOKONEPEpOOHOMY MIANPUEMCTBI Ta MOXE HE
BI/INOBIIaTH BUMOTAM HOPMAaTUBHHMX JOKyMeHTIB [4]. Ilim 4Wac mocCiipkeHHsS SKOCTI MOJIOKa
BHU3HAYAIOTHCSI OPTaHOJIENITUYHI, MIKPOOIOJIOTTYHI Ta XIMIYHI MOKa3HUKU. XIMIYHUN CKJIaJ MOJOKa
3aJIeXXUTh Bl 0ararboX YNHHUKIB — ITOPOAU KOPIB, YMOB TOJIBIII 1 YTPUMAaHHS, BIKY, ()1310710TT4HOTO
CTaHy TBapUHHU, NOpH poKy Touo [1]. XiIMIUHUNA CKIJIaJ CUPOTO MOJIOKA € Ba)JIMBOIO YMOBOKO Y
MPUMHATTI PIIEHHS PO MOJANbIIY HOoro nepepoOKy B MEBHUI BUJ MOJIOYHOI MpoayKilii. CeHcopHi
BJIACTUBOCTI MOJIOKa B OCHOBHOMY IMOB'sI3aH1 3 iX BMICTOM >KHpPY Ta CKJIaJJOM KUPHHUX KUCJIOT, Ha SIK1
BITUBA€E (POH roJIiBiIi a00 CKJIaJ] MOKMBHUX PEYOBUH PALiOHIB. MOJIOKO 3 HU3bKUM YMICTOM KUDPY
Ta O1TKa He 3a0e3meuye BUCOKOTO BUXOMy POayKItii [5]. Iy mitanyBaHHS BUPOOHHUIITBA MOJIOUHUX
MPOAYKTIB HEOOX1THO BPaXOBYBaTH CE30HHI 3MIHU XIMIYHOTO CKIIAJTYy.

Mertoro poGoTH Oyi0 AOCTIANTH XIMIYHUN CKIIaJ MOJIOKa Bl KopiB Mojo4Hoi ¢pepmu JBTY y
pI3HY TIOPY POKY.

[IpoOu mMonoka BimOWpanu MiJ Yac PaAaHKOBOTO JOIHHS Ha MOYATKY >KOBTHs, CIUHS 1 Oepe3Hs
yipogoxk 2023-2024 pp. Bil OJHUX 1 THX K€ 7 KOPIB OAHOTO KOPIBHUKA. XIMIYHUN CKJIAJ] MOJIOKA
JTOCTDKYBAIM 3a 3araJbHONPUHHATAMU METOJMKAMH 3a JOTOMOTH aHaizaropa «EKOMITK».
Pe3ynbraTti mociipkeHb 3a CiUeHb MOPIBHIOBAIM 3 BIATMOBIAHUM ITOKa3HUKOM 3a JKOBTEHb, a 3a
Oepe3eHb — 3a ciueHb. CTaTUCTHUHY OOpOOKY ITaHWUX MPOBOJUIIN, BHKOPHUCTOBYIOUM KPHUTEPiit
CTrIomeHTa.

3a pesynbTaTaMi OTPUMAaHUX JaHUX BCTAHOBIIEHO, IO BMICT OCHOBHHMX MOKAa3HHKIB SIKOCT1
MOJIOKa KOJIHMBABCS BIOPOJOBX IEpIOAy YyTPUMaHHS KOpIB y KOPIBHUKY. YIPOJIOBXK MEPioay
JOCITDKEHHST BMICT MOJIOYHOTO OUIKY 3HaXoJIuBCS B Mexax 3,14-2,71, monounoro xupy — 4,38—
3,60, makro3u — 4,55-4,35, cyxoro Mojo4yHOro 3anumky — 14,25-12,72 %, mo B mimomy Oyio B
MEXKax JiI0YMX HOPMATUBIB. Y TOMH kK€ Yac, HaWOUIbIII MOKAa3HUKH MOJIOKa OyJlW XapaKTepHI s
JKOBTHSI, 110 MOYXHA TIOSICHUTH TOJIBJICIO TBAPUH 3€JCHHM KOPMOM SIK BJITKY, TaK i Ha MOYaTKy
oceHi. YMicT MonoyHoro Ouiky cranoBuB 3,14+0,12 %, xxupy — 4,38+0,24 %, nakrosu — 4,55+0,27
%, cyxoro Mojo4HOro 3anuuky — 14,254+0,67 %. Y ciuHi 1l HOKa3HUKH OylIH MEHIIUMH. YMICT
MoutouHoro Oinka Oy menmuM Ha 0,21 % 1 cranoBuB 2,93+0,14 %, monounoro xupy — Ha 0,33 % i
cranoBuB 4,05%0,19 %, monounoro ykpy — Ha 0,23 % i ctanoBus 4,32+0,19 %, cyXoro MoJIO4HOTO
3anumky — Ha 0,65 % 1 cranoBuB 13,60+0,58 %. Y Oepe3Hi 1i MOKa3HUKU OyIU I11€ MEHIIMMH.
YMmicT monouHoro Oinka 6yB meHmuMm Ha 0,22 % (p<0,05) i cranoBuB 2,71+0,14 %, MonouHOTO
xupy — Ha 0,45 % (p<0,05) i cranoBuB 3,60+0,21 %, cyxoro monouHoro 3anumky — Ha 0,88 % i
craHoBuB 12,72+0,71 %. Ymict nakro3u Oy Oinbmmm Ha 0,09 % 1 cranoBuB 4,41+£0,20 %. ¥V
LIOMY, OJIep>)KaHI HaMM JlaHl Y3rofpKyloTbesi 3 iH(popmariero Albenzio et al. (2024) mono
3aJIeKHOCTI SKOCT1 MOJIOKA BiJl yMOB YTPUMaHHI 1 FOJiBJi KOpiB, III0 B CBOIO YEPry 3alEXKUTh BiJ
IIOpHU POKY [2].

BucnoBku. [TokazHuku SKOCTI MONIOKa (YMICT MOJIOYHOTO OUIKY, MOJIOUHOTO KHpY, JIAKTO3H,
CYXOT0 MOJIOYHOTO 3aJIMIIKY) Bil KOpiB MOJIOYHOI (pepMM YIPOJOBXK 3UMIBII 3MEHIIYIOTHCS, IO
HMOBIPHO, MOB’S3aHO 3 BIANOBIAHUM 3HIKEHHSM SKOCT1 KOPMIB YIIPOJIOBXK TEPMIHY X 30epiraHHs.
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