EINFLUSS DER HEFEMENGE AUF DAS AROMA
DER WEISSBROTES
(BIIVIUB KIJIbKOCTI APLDK/KIB HA APOMAT BUIOT'O XJIIBA)
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Hayxoswuii kepiBHUK — BUKI. Kopoib A.B.
XapKiBCbKHUIA Jep>KaBHU I YHIBEPCUTET Xap4yB aHHS Ta TOPTiBII

Jlonosiov posxkpusac 0CHO6HI NPUHYUNU BNAUBY OPINHCONCI6 HA
apomam 0inoeo xniba 6 mexnonozii suniuku. Ilpeomemom 00CniOd’CeHHS
CMany cyua cHi Memoou npueomyeants micma 3 0ino2o 6opowna.

Anhand von gaschromatographischen Trenn- und
Bestimmungsverfahren wird der EinfluB erhohter Hefemengen auf das
Aroma von verkiirzt hergestelltem Weillbrot untersucht.

Der bei verkiirzter Teigentwicklung eintretende Aromaverlust 146t
sich durch groBere Hefemengen nur teilweise ausgleichen.

Mehr Hefe im Teig fordert zwar die Bildung von einfachen
Alkanolen, wie von Athanol und Isopentanol. Dies hat jedoch nur bei
konventioneller Verarbeitung mit Normalknetung und T eigruhe ins Gewicht
fallende Auswirkungen, wo bei Erhohung der Hefemengen von 3 auf 6%
sich auch der Gehalt an Gérungsaromastoffen im Brot anndhernd
verdoppelt. Dagegen begrenzt bei intensiv geknetetem Teig eine stirkere
Verfliichtigung von Aromasto ffen wiahrend des Backprozesses den E ffekt
groflerer Hefegaben.

Auch der Eigengeschmack der Hefe wirkt bei stark iiberhohter
Zusatzmenge cher negative. Teigruhezeiten sind als zusétzlicher
Aromaausgleich zu emp ehlen.

Die Beeinflussung des Aromas von Weillbrot durch die modemnen
verkiirzten Teigbereitungsverfahren wird in der Literatur unterschiedlich
und widerspriichlich diskutiert.

Im ersten Teil eines eigenen Vergleichstests sind die Einfliisse des
Knetprozesses, der  Vorteigfilhrung und  Teigruhe bei  der
Weillbrotherstellung anhand des Gehaltes an einigen Carbonylverbindungen
sowie an Athanol getrennt untersucht worden.

Dabei haben sich nur iiber den Athanolgehalt der Brotkrume
Zusammenhénge zur vorangegangenen T eigphase erkennen lassen.

Der Gehalt an Gérungsaromastoffen scheint insbesondere durch
fehlende Teigruhe stark verringert zu werden.

Im Gegensatz zu Roggenbrot sind Carbonylverbindungen als Index
fiir Verdnderungen am Aroma von Weillbrot ungeeignet.
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