OCOBJIMBOCTI PO3PAXYHKY TPUBAJIOCTI
3AMOPOXYBAHHSA XAPYOBUX TPOAYKTIB
3 HEOJHOPIZHOIO BATATOIIAPOBOIO CTPYKTYPOIO

Inpkeesa T.€., rp. XM-25m
HaykoBuii kepiBHUK — KaH/I. TexH. HayK, 1oi. O.B. Iletpenko
XapKiBChKUH Jep)KaBHUN YHIBEPCHUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBi

BupimieHHss 3aBgaHb IMOA0 BHM3HAYCHHS TPUBAJOCTI MPOIIECiB
3aMOPOXKYBaHHS € OJJHUM 3 HAWOUIBII CKIaTHUX Yy Tertogdizumi. 3Bu4aiHo
Take 3aBJaHHS Ha3WBAIOTh 3aBJAHHIM PO TEILUIOMPOBIIHICTh y CHCTEMAX 3
PYXJIMBUMH TPAaHMISIMH TOAITY MK OTBEPIUIOI0 Ta piakoro (azamu, sKi
nepeMillyroThcs Bi nepudepii B rimod Tina.

Ha cporomui s BH3HAYEHHA 4Yacy 3aMOpPOXKYBaHHS IIPOAYKTIB
BUKOPUCTOBYIOTh (hyHIaMeHTal bHy Gopmyny IlnaHka, ska pekoMeH10BaHa
MixHapogHUM 1HCTUTYTOM Xojomy. Y BHUNAAKax KOIM TUIO €
HEOJHOPIJHOIO 0araTolapoBO CTPYKTYpOrO (TeNbMeHi, MIMHI, IUI0aU 3
TOBCTOKO  INKIPKOK),  BHU3HAYEHHSA  Yacy  3aMOPOKYBaHHS  3a
¢dbyHnamenTanbHoO opmyioro [TnaHka € ckiagHUM 3aBIaHHSIM.

Jns BU3HA4YEHHS 4acy IOAMOPOXKYBAHHS LIApy INEBHOI TOBIIMHU
MOXHa ckopucratucs moaudikoBaHow ¢Gopmysoro Ilnanka, BpaxoByroun
HACTYITHI JonyueHHs: 1. Y 3aMopokeHili YaCTHHI TEIIOEMHICTD MPOAYKTY
JopiBHIOE Hymo. 2. JIbOZOYTBOPEHHS B MPOIYKTI BiIOyBaeThcs TMpH
MOCTIHHIM Temmeparypi (kpiockomiuniit). 3. Terodizuyni BiIacTHBOCTI
3aMOpOKEHOI YACTHHU He 3alexath Bin Temmeparypu. 4. [lepen mouatkom
3aMOPOXKYBaHHS TIJIO OXOJOMKEHE [0 KpPIOCKOMIYHOI —TeMIlepaTypH.
5. Temnepatypa 0XOJIO[DKYIOUOTO CEpEOBHIIA Ta KOe]illi€HT TeIUIOBI Iayi
MOCTIHHI MPOTATOM YChOT'O TPOIIECY.
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Ie A — TOBIIMHA IIapy, IO MiAMOPOXYEThCs, M; @ — KoedimieHT popMu
NPOAYKTY; R — XapakTepHHil po3Mip NPOAYKTY, M; p — T'YCTHHA MPOIYKTY,
kr/m¥ g = 3,3 - 10° JIx/kr — nuTOMAa TEMIOTAa KpHUCTajli3auii Boau;
W — BOJIOTOBMICT BOIM B TiJli, KT BOJOTW/KT; A, — TEIUIONPOBIIHICTH
3aMOpO’KeHOI vacTuHHM mpoxnykry, Br/(m-K); t, — Kpiockomiuna
TeMmeparypa npoaykry, °C; ty, — Temmeparypa XOJOAOHOCIS, IO OTOYYE
nponykr, °C; Bi — uyucno bio.

260



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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