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XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

3aBIsIKH CTPIMKOMY PO3BHTKY Xap4oBOI Ta CUTBCHKOTOCHOapCHKOL
rajmy3eil  IPOMHUCIOBOCTI  IIPOJOBXKYE  PO3LIMPIOBATHCS 1  PUHOK
XOJIOJIMIILHOTO 00JIaiHaHHs. Benmuue3Huid momuT Ha XOJNIOMWIBHI MaIlluHA
caMHMX pI3HUX BHUJIB € HACHJKOM TOro, IO OUIBIICT CYy4acCHUX
MANPUEMCTB [0 HEAABHBOIO Yacy BHKOPHUCTOBYBAJIM MapK 3acTapijiol
TEXHIKH, SKWH B CBITJI CyJ4aCHMX TEHJCHIIN BeleHHS Oi3HECy BHMMarae
TINOOKOT MOJIEpHI3allii.

CphOroaHi AOCHTh NIMPOKUN ACOPTUMEHT XOJIOAMIBHOIO 00JIaTHAHHS
NPEJICTABIICHUH O€3JIU4I0 K BITYM3HSHUX, TaK 1 3apyO>KHUX BHUPOOHUKIB.
3BepHEHHsST B yMOBaxX JKOPCTKOI KOHKYpEHIIl 3MylIye iX IparHyTH
3a0e3MeunTH 3a0BOJICHHSI CAMOI'0 IIMPOKOTO KOoJ1a MOTped CBOIX KITI€HTIB.

JKopctkicTs HOpM 30epiraHHs MPOIOBOILYMX TOBAPIB, 10 HAJICKATH
JI0 PI3HUX TPYI, a TAKOXK CTPIMKHHA PO3BHTOK XapdoBOi MPOMHCIOBOCTI
BUMAaraloTh BHUKOPHCTAHHS Cy4YacHMX TEXHOJOri Ipd BUPOOHMLTBI
MOpPO3WIIBHOI TexHiku. KpiM Toro, pi3Hi BUPOOHHMKH 3 METOIO 3aIy4eHHs
MIEBHOTO KOJIa CIIO)KHMBAYiB, OCHAIIYIOTh CBOI MOJENi Pi3HUMH (DyHKIIisIMHU,
SKi  3a0e3Me4yloTh MaKCUMallbHUH KOMQOPT TMpH MEBHUX YMOBax
ekciuryaraiii. Came TOMy aHalOriuyHe OOJNaHaAHHS, MPEACTaBICHE PIZHUMHU
OpeHAaMu, MOXE  ICTOTHO  BIJPI3HATHCA  SIK 32  TEXHIYHUMHU
XapaKTePUCTUKAMH, TaK 1 KOHCTPYKTUBHHUMH OCOOMMBOCTSAMH a0
JU3aHOM.

Bapro 3BepHyTH yBary Ha TO#l (akT, 10 i BITUM3HSHI, 1 3apyOiXKHI
OpeHIH, IO MPEACTABIAIOTH CBOIO NPOAYKLIIO Ha PHHKY XOJOOMIBHHX
arperaTiB, CIHPAIOTBCS HAa 3aJOBOJICHHS ITOCTIHHO 3pPOCTAIOYMX 3aIlUTiB
cBoOix KmieHTIB. Lle 103BOMsIE IM TTOCTIHHO PO3BUBATHCS, IPOIIOHYIOYH HOBI
imei 1 peBOMIONINHI pIMIEHHA IPH CTBOPEHHI BHUCOKOTEXHOJOTIYHOTO,
SIKICHOTO 1 HaAIMHOr O 00JIaIHAHH.

Y mepcneKkTHBi CHNiI OYiKyBaTH IONANBIIOTO PO3BUTKY PHHKY
XONOAWIBHOI TEXHIKM. Y TOH dYac SK 3apa3 HaHOIIBIINM MOMUTOM
KOPHCTYETBCS XONOIMIbHE 00JIaIHAHHS, 1110 HAJICKUTH 10 €KOHOM-KJIACy, B
MTOJANIBIIIOMY AHANITHKA TMPOTHO3YIOTH IMIABUIICHHS IMOMYJISPHOCTI OUTBII
JIOPOTUX CHUCTEM.

Kpim Toro, HeoOXiTHO BiA3HAYMTH 3POCTAIOUHI MOMUT HAa TEXHIKY,
OCHALICHY BHUHOCHHUMH CHCTEMaMH XOJIOAONOCTa4YaHHs, SK OLIbII
€KOHOMHHMH 1 TEXHIYHO BHIIPABIAHUN BapiaHT.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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