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XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTIBII

VYxpaina mocizae m’ste Micne B €Bpomi 3a piBHEM BHUPOOHHWIITBA
TUIOJIOOBOYEBOI Ta ATIAHOT MPOAYKIii, ane BTpaTu MijJ Yac 30epiraHHs Iiei
nponykuii csratote Oinbmie 30%. Bcee 1me HeraTMBHO BIUIMBaE Ha
€KOHOMIYHI ITOKa3HWKM XapuoBOi Tajy3i Ta IMpPU3BOIUTH 10 3POCTaHHS
IMIIOPTY KOHCEPBOBAaHOI NpOAYKIii 3-3a KopuoHy. Cepen HaiOUIbII
MOIIMPEHUX CHOCOOIB KOHCEPBYBAaHHS Yy Xap4oBii MPOMHCIOBOCTI €
¢i3nuHi  croco0M  KOHCEPBYBAHHS:  OXOJO/KECHHS, 3aMOpOXKYBaHHS,
nacTepu3allisi, CTepuii3allis Ta CYyUIHHSA. Y TaOnuill HaBeAEHO MUTOMI
BUTPATH €HEPTii Ta BiAMNOBIHI CIIOCOOM KOHCEPBYBaHHS.

Tabmurs
EneproedexTuBHicTh QizMUHNX MeTOIiB KOHCEPBYBAHHS Xap4OBUX
NPOAYKTIB
. Butpartu eneprii | Burparu eneprii Tepmin
Croci6 . .

KOHCEpBYBaHHS Ha KOHCEpBYBaHHS,| Ha 30epiranHs, 36ep}raH§ﬂ,
KBT-TOI/KI KBT-rOf/KT Micsii
OX0M0KEHHS 0,02 0,0002 0,1...5
3aMOpOKyBaHHSI 0,123 0,0006 12...24

[Macrepusarist 0,07 - 1...6

Crepuuizartist 0,117 - 6...12
CyiiaHs 0,69 — 12...24

3 aHamizy HaBeIECHWX NAHWX BUIUIMBAE, IO CYIIHHA € HAWOLIhII
€HePrOEMHUM TIporecoM. lIuToMi €HeproBUTpaTH Ha TPOIEC CYIIiHHS
Bume B 6 pa3iB, HDX Ha crepmiizamito, Ta B 10 pasiB Bume, HiX Ha
macrepmsamiro. Y TOM e dYac TepMiH 30epiraHHs CYIMICHHX MpPOIYKTiB
HaHOIbIIHi. 3aMOPOKYBaHHS TEXK TapAHTYE TPHUBAIHMIA TEPMiH 30epiraHHs,
ajyie BUTPATH E€HEprii Ha XOJOAWIbHE 30epiraHHs CYTTE€BI — €HEPTOBHTPATH
Ha 30epiraHHs 3aMOPOKEHOro MPOAYKTy MoHan 40 10 mepeBHIIyIOTh
SHeprOBUTPATH Ha BUCYIIYBaHHS | KT IPOIYKTY.

TakuM 4YnHOM, TpM BHOOpI METOAIB KOHCEPBYBAHHS XapyOBHX
MPOAYKTIB  CIiA BpaxoBYyBaTH HE TUIBKM TPHUBANICTh 30epiraHus
KOHCEpBOBAHOI IPOAYKIIi, e i co0iBapTiCTh HOTro 30epiranHs.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
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	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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