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MakcumainpHa eKoHOMis enekTpoeHeprii (1o 30%) mocsraeThest Ipu
MIPOEKTYBaHHI XOJIOJMJIBHOI CUCTEMH 3 ypaxyBaHHAM 3aJaHUX IapaMeTpiB
eHeprocrnoxupants. HaiicyJacHiri XOnOanIbHI CHCTEMH BUKOPHCTOBYIOTh
IHTEJIEeKTyalbHy a00 aJanTHUBHY CHCTEMHU ILIEHTPaJi30BaHOTO YIIPaBIiHHS
BCIM oOOyajHaHHAM. Y TakuX CHCTEMax KOHTPOJEPH HaCTPOIOIOTh
rnapameTpu poOOTH TEXHIKH BIiANOBIJHO A0 MOTOYHMUX YMOB: moTpeda B
XOJIOJIi, TeMIepaTrypa HaBKOJMWIIHBOTO CEPEAOBHINA Ta iH. 3a paxyHOK
I[BOT'0 IOCATAETHCS 301IbIIeHHS XooauabHoro KK/,

OmHuM 3  [ULIXiB  3HWKGHHA  €JIeKTPUYHOI  IOTYXKHOCTI
TEIJIO0OOMIHHOTO O0NIaJIHAHHS € BUKOPUCTAHHS TEIUIOTH KOHZAEHcaii
XOJIO4OAreHTy AJis Bi}ITaIOBaHHﬂ BI/Il'IapHI/IKiB. ZIJ'ISI ObOI'0 BCTAHOBJIKOIOTHCA
JIOIATKOBI MaricTpal, 110 JO3BOJSIOTh HAMPABISATH HAa BiATABAHHS JIbOIY
YaCTUHY Iapa4oro rasy, 1o ige Ha KOHIOEHCATOp LEHTPAjbHOI CUCTEMHU
XOJIOZONOCTa4YaHHA. TakoXk MO MOXKJIMBOCTI BCe CKJIQZCHKOIO 00JIaJHAHH,
IO CIIOXHMBAE XOJIOA TIOBMHHO MaTH eHeprozoepiraroue mMiJCBiuyBaHHs Ha
OCHOBI JIFOMIHECIIEHTHUX JIaMIT 200 CBITJIOAIO/IB, SIKi IPAKTUYHO HE JAl0Th
JIOIATKOBUX TETUIOHAIXO/KEHB 1 CIOXKUBAIOTh MIHIMYM €JIeKTPOECHEpTii.

BaxnuBuM (hakTOpoM Ha IUIAXY €HEPro30epekeHHs € JOLIbHHUNA
miablp Ta  KOMIIOHYBaHHsS  elleMeHTiB  meHtpani.  HeoOxinHo
BUKOPHCTOBYBaTM  IUIABHE  PETYIIOBaHHA  XOJOAONPONYKTHBHOCTI
KOMIIPECOPIB, 3aBIIKH I[bOMY ILEHTPalb Y KOKHHI MOMEHT 4acy 3MOXe
BUJABaTH PIBHO CTUIBKM  XOJOAY, CKUIBKM peajbHO MOTPiOHO
XOJIOJIMIILHOMY OOJIaIHAHHIO TIAMPUEMCTBA PiTEiTy.

Jis peryntoBaHHS 9aCTOTH 00€pTaHHS BEHTHUIATOPIB KOHICHCATOPIB
(axiBili PEKOMEHIYIOTh BHKOPHCTOBYBATH YACTOTHI IMEPETBOPIOBAYi, IO
TaKOXX JOIMOMOXE 3a0MaJUTH  EJIeKTPOCHEeprilo ¥ OUIbII  TOYHO
MiATPUMYBATH TEMIIEPATYPY KOHICHCAIIIi.

BimmoBa Bixm Tpagmmidiamx TPB Ha KOpHCTH eNEKTPOHHHX 1
BIAMOBITHOI aBTOMATHKH JO3BOIUTH IPH NPABWIBHOMY HACTPOIOBAaHHI
CHCTEMH 3HHM3WUTH CIIOKMBAHHS EIEKTPOSHEPTii, HeOOXiTHOI TS IeHTpaten
CyTIepMapKeTy B OCIHHbO-3UMOBHH TTEPioz.

Hapemri, mo0® yHWKHYTH MiJBHIIEHOIO €HEPTrOCIIOKUBAHHSI B
mporeci eKcIuryartariii, Oa’kaHO IOTPUMYBATH €JIEMEHTapHUX IPaBHI 3
po3MmimieHHs TexHiku. He cImiyi BCTAaHOBIIOBATH XOJNOMWIbHE OOJaTHAHHS
OMDKYe TBOX METPIB 10 MPHIIAAIB OMATIOBAHHS, i IPIMUMH COHIIHUME
MPOMEHsMH, Ol BiKOH a0 CHCTeM IITYYHOro KIIiMaTy, a TaKkoX Y
TIPUMIIIEHHSX 3 ITiIBUIIEHOIO BOJIOTICTIO.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
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