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XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

BukoHaHHs 0araTboX TEXHONOTIYHHUX OMNEpamii B XiMIUHIH,
XapuyoBiii, (hapMareBTHUHIA TPOMHUCIOBOCTI CYIPOBOMKYETHCS BUCOKHUMHU
CHeprOBUTPATAMHU Ha MPOIECH TEIJIO- Ta MacooOMiHy. [IpuknagoM Takux
omepaiiii € BHUIAPIOBaHHA Ta peKTUdIkalis, sSKi J0 TOro XK
XapaKTepU3yIOThCA IIe W CKIAJHICTIO OONagHaHHA IS iX peaji3alii.
IHTeHCH(biKaLlisd TEIIOMAacOOOMIHHMX MPOIIECIB I Yac BHUIIAPIOBAHHS Ta
pekTHdIKaIii A0CATAETHCS 32 PAXYHOK 3HMKCHHS TEMIIEPATYPH KHITiHHS,
NIIAXOM 3HIDKEHHS THCKY Y amaparti, a eHepreThyHa e(eKTHUBHICTh — 3a
PaxyHOK palioHaJbHOTO BUKOPUCTAHHS BTOPUHHOI TEIJIOTH.

st BupiteHHs TpoOaeMH eHeproe(eKTUBHOCTI Ta €KOIOTTYHOCTI
MEPCIIEKTUBHUM € 3aCTOCYBAHHS 1HIYKOBAHMX IPOIECIB, AKI MPOTIKAIOThH
TIIBKM 32 YMOBH IIOMOJAHHA JESIKOTO EHEPreTUYHOrO AaKTUBALIHHOrOo
6ap’epy. Edexr immykoBanoro temiomacooominy (IHTMO) momsarae y
eeKTUBHOMY PO3CIsSIHHI TEIIOBOI eHeprii uepe3 (azoBuil mepexis piAvHH
I pony. [ns mocmimpkeHb, IO MPOBEJEHI B poOOTi, 00paHO HANIIPOCTIIIHN
BapianT opranizamii epexry IH-TMO — Tepmocrar 3 0OTIOpaTOpOM, IO
yTpUMy€ PpiOIMHYy Ta ra3. BHYTpilIHS 4dYacTMHa TepMocrara, —sKa
BUKOPHCTOBYBAJach MiJl 4ac JIOCTIIDKEHB, SBIUIa COOOI0 CKISHY IPO30pY
LWWTHIPUYHY EMHICTh. Y BepXHiil YaCTHHI €EMHOCTI BUKOHAHUIA 00TIOpATOP.

[IpoBeneHo AOCITIKEHHS KIHETUKH TeMIepaTypH IMija 4dac eekry
[HTMO cknagoBuX BHYTPIIIHEOTO 00’€My TepMocTaTa. byB BCcTaHOBICHUH
(bakT HEMOXJIMBOCTI JOCATHEHHS 00’€MHOIO PIAMHOI y BHYTPILIHBOMY
BHIUIEHOMY 00’eMi TepMocTaTa TEMIEpaTypH KHUIHHA 3a YMOBH
nporikanus edexry [HTMO, 1110 10BeICHO Bi3yalbHIM CIIOCTEPEIKEHHSIM Ta
3HAYeHHSAM 1i Temmeparypu. Takok OYyIIo BCTaHOBJIEHO, IO JJIS CyMIiIIi
eTHJIOBOTO CIIUPTY Ta BOAM BCEPEOWHI TepMoOcTaTa Ha KIHETHII
TeMIepaTypd HasBHHH CTPHOKOMOMIOHWHA TIepexil, SKU BiAMOBimae
3aKiHUYCHHIO BUIIAPOBYBAHHS CIHPTY B TEPMOCTATI Ta MOYATKY MEPEXOIy
piokoi Boam B ra3oBHi craH. Po3po0iIeHO KOHIENTyallbHE pIllIeHHS
TEXHIYHOI peaiizallii yHiBepcaJhbHOTO amapaTa 3 BHKOPHUCTAHHSAM e(heKTy
[HTMO s BUKOHAaHHS TEXHOJOTIYHUX OIEpalmii BHUIIAPIOBAHHI Ta
pextudikamii 6e3 ¢azn KkumiHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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