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XapKiBChKHUI Jep>KaBHUN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTIBII

CporosHi B XapyoBili NPOMHUCIOBOCTI OIJBLIICTh MaKyBaIbHHX
MaTepiajiB  CKJIaJaloThCsl YacTKOBO a0 TMOBHICTIO 3  MOJIMEPHHUX
MaTepiajiiB, TaKHX SIK MOJIETHJICH, TOJINpOIiieH, noictupon ta iH. [licns
BHUKOPHCTAHHS TAKOT'0 MAKYBAHH BIXOMH HE PO3KIIAJAIOTHCS B MPUPOIHUX
yMOBax TpuBanuii wac. Jis iX yTumizarii 3aCTOCOBYIOTH 3aXOpPOHEHHS B
3eMITI0, yTHITi3alito abo crnatoBaHHs, Mipoii3 abo IpyropsaHy nepepooky,
SIKI TOCUTh €HEPTo- Ta TPYAOMICTKI. Bce 11e BUKITMKa€e cepiio3Hy eKOJIOruHY
npobiieMmy 3a0pyJHEHHs TOBKOJHUIIHBOTO CEPEAOBHINA MOOYTOBHMH
BiJIXOZIaMU IIJIACTUKOBOI YTIAKOBKH.

3 Meroro BUpilIeHHS Ii€i mpoOieMH HEOOXiMHO BIPOBAKEHHS
NaKyBaJIbHUX MaTepialiB, siKi 30epiraroTh CBOI eKCILTyaTalliifHi BJacTHBOCTI
TIJIBKM TIPOTSITOM BU3HAYEHOTO 4acy, a TOTIM MiJi BIUIMBOM BiJIIOBIIHUX
(i31uKO-XIMIYHMX YMOB 3JIaTHi O10JIOTIYHO PO3KIAJATHCS 3 YTBOPEHHIM
Oe3neyHUX pevyoBHH. [IpUiHATO BBa)kaTH O10pO3KIIaJIaHMMH MaTepiajamMu
Ti, skl Ha 90% pPO3KIAAIOTECA B 4iTKO BU3HAYEHHX YMOBaX Ha (h)parMeHTH
PO3MIpPOM HE MEHIIE 2 MM MPOTATroM 12 THKHIB.

VYnepuie GionoriuHo po3kianani Marepiaiu 3’ siBuiucs B 70—-80 poku
XIX cropiuusi B ymakoBIli Xap4yoBHX NpoaykTiB B Itamii, Himeueni Ta
CIIA. Taki MaTepianu CKIanaroThes 3 OiOpO3KIANANBHHUX TONIMEpIB Ta
JN00aBOK, IO PO3KIAJAIOThCS B OioMacy 3a JOMOMOIOI CHEliabHUX
Oakrepiii Ta GpepMeHTIB.

Jdns  makyBaHHs ~ Xap4yoBMX  TPOAYKTIB ~ Ha  CHOTOIHI
BUKOPHUCTOBYEThCsl Oinbiie 30 BuaiB OiomoniMepiB, sIKi 3a CIOCOOOM
BUTOTOBJICHHSI YMOBHO MOYKHA PO3AUIMTH HA TaKi TPYIH:

— TIONIiIMepH Ha OCHOBI MPUPONHOI CHPOBHHH, 30KpeMa HATypaIbHHUN
KaydyK, O1JTKOB1 KOMIUIEKCH, METHIIIENION03a, XiTHH, JITHIH, TOJIicaXapuan
a0o0 1o/IIMOJIOYHA KHUCJIOTA Ta 1HIIIE;

— Marepiajy, OCHOBY SKHX CKIAHAalOTh XiIMIiYHO CHHTE30BaHi
HAQTONPONYKTH, B SAKi JOAATKOBO BBEICHI CHEHialbHI KaTamizaTopu 3
METOI0 IPUCKOPEHHS AeCTPYKIi mpruomu3Ho 31 150 mo 20-25 pokis;

— TONIMEepH Ta IX cyMiIi, sKi Oy MiKpOOiOIOTigHO CHHTE30BaHi.

[IpoTte icHYIOTHP TEBHI TEXHOJOTIUHI TPYOHOINI BHPOOHHWIITBA Ta
JOBOIII BHCOKa COOIBapTiCTh OIOpPO3KIaaHUX MaTepialliB, TPYIHOIII
pETYINIOBaHHSA IIBUJIKOCTI po3maxy Mif Ai€lo (aKTopiB HABKOIHUIIHBOTO
CepelOBUINA, 1 e TPHU3BOAWTH JO TOrO, IO MaTepiamu 3 OiomorigHol
PEUYOBHHHM 3aiIMarOTh HEBEIUKY YaCTUHY PHHKY XapuOBOIrO MaKyBaHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
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	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
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