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XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

[parHeHHs YkpaiHu NpUeAHATHCS 70 KpaiH €BPOMU CTaBUTh Mepe]
€KOHOMIKOI0 HOBI BUKJIMKH Ta 3ajavi. B 3B’s3Ky 3 IIMpOKOMacIITaOHUM
PO3BUTKOM MEpEXi CYMEepMapKeTiB Ta TOPrOBEIbHO-PO3BAKATIBHIX
KOMILIEKCIB Pi3HOrO MPU3HAYCHHS Ta CIICIiai3alii BUHIUKAE HEOOXiqHICTh
B po3poOlli MPOrPECHBHOTO, BHUCOKOMPOMYKTHBHOrO, EKOHOMIYHOTO Ta
eKOoJIOriYHO Oe3neuHoro oOmajHaHHs U 3a0e3neueHHs] (yHKIIOHYBaHHS
BKa3aHUX IIIPHUEMCTB TOPTiBIi. B Takux mignmpueMcTBax € HarajibHa
norpeba B XOJIOJWILHOMY O0JIaTHaHHI JUIsl IOBIOCTPOKOBOTO 30epiraHHs Ta
peamizauii Xap4oBMX MpoxaykTiB. ['ama Takoro oOJlaJiHAHHS JOCUTH
pi3HOMaHiTHa, K 3a TPHU3HAYEHHSAM, TaK 1 32 TEXHIYHUMH
xapakrepucTukamMu. Jlo Takoro oOjmaJgHAHHS TaKOX  BiIHOCSITHCS
JILOJIOTCHEPATOPH, SIKi BUPOOJIAIOTH JIiJ] PI3HOMAHITHOTO MPU3HAYCHHS.

[IpoBeneni AOCHIKEHHS O3BOJIMIM 3POOUTH BHCHOBOK PO
HEOOXI1IHICTh MPOEKTYBAaHHS Ta BUIPOOYBAHHS TaKHX JIbOJIOI'CHEPATOPIB, 3
METOI0 BHM3HAYEHHs iX eKCIUIyaTalliiHUX TOKa3HMKIB. B pesymbrari
MpoBeAIcHOi poOOTH OyJNO CHPOEKTOBAHO TPYIY JIBOAOrEHEepaTopiB, sKi
3a/I0BOJIBHSIOTh notpedy TOPTOBEIBHOTO, abo TOPTOBEIHHO-
pO3BaXaJbHOrO  MiANPUEMCTBA B TakoMy oOnamHanHi.  JliHilika
JBOJIOTEHEePATOpiB CKIAA€EThCA 3 TPHOX amapariB, 3a JONOMOIOK SKHX
MOYKHa OTPUMYBATH JIiJ| B BUTJISIII CTAKAHYKKIB, KyOUKIB Ta JTYCOYOK, TOOTO
€ 3Mora TIOBHICTIO 3a0€3MEeYUTH PI3HOMAHITHI BiJAUIH TOPTrOBEIBHOIO
MAPUEMCTBA, 3aJIEKHO B crierudiku 1X AisUIBHOCTI Ta BULY JbOAY, SKUH
3aCTOCOBYEThCA. Po3po0OiieHi amapath MarOTh HEBEIHKI PO3MipH, HU3BKE
CHIOXKHMBAHHSA  €JEKTPOCHEprii, BHCOKI MOKAa3HUKA TMPOTYyKTUBHOCTI,
MPOCTOTY B OOCIYroByBaHHI. B SKOCTI XONOAWIBHHX arperaTiB B HHUX
BCTaHOBJICHI arperaTté BHPOOHUIITBA (ipM-TiepiB B ramy3i XOIOAMIFHOTO
obyaHaHHSA, SIKi MPALOIOTh HAa 030HOOE3NEUHNX XOJIOAWIBHUX areHrax, 3
METOI0 3MEHILICHHS BIUIMBY Ha PYHHYBaHHS 030HOBOTO IIapy Ta Iio0aibHEe
TTOTEIUTiHHSL.

[omampmi  gocmipkeHHS OyayTh HAMpaBlieHI Ha ITOKPAIICHHS
XapaKTEePUCTUK PO3POOJICHUX amapaTiB Ta aBTOMATH3AIlil YIPaBIiHHSA, IO
3MEHIINTH BHTPAaTH 4Yacy Ha OOCIyroByBaHHS Ta JO3BOJIUTH araparam
MIPaIoOBATH OlmpmmmiA  TEepMiH oe3 TIPOBEICHHS JI0TaTKOBOT'O
00CITyrOByBaHHS Ta PEMOHTY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
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	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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