YMOBHU ®YHKIIIOHYBAHHA BE3IIEPEPBHOI'O
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HaykoBuii kepiBHUK — KaH/I. TexH. HayK, foi. O.B. Iletpenko
XapKiBChKUI Jep>KaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTIBII

IIpomoBosibua Oe3meka B XXI CTOMITTI, HE3BAXKAIOUM HA 3arajbHHUM
piBEHb PO3BUTKY TEXHOJIOTIH, 5K 1 PaHIIIe 3aUINAETHCS 3araTbHOCBITOBOIO
mpobseMoro. Bupimmutu ii B 6araThb0X BHIAJKaX JOMOMArae€ OXOJOIKECHHS
a00 3aMOPOXKYBAaHHS XaPUOBHX MPOAYKTIB.

3acTocyBaHHsS XOJOAY BIJIrpae OCHOBHY pOJIb Yy 3a0e3MeueHHI
SIKOCTI Ta JIOCTATHOCTI XapuyyBaHHS HACEICHHS, a TaKOX Yy CKOPOYCHHI
BTPAT CIIbCHKOTOCIIONAPCHKOI CHPOBUHHU Ta MPOJOBOJILCTBA HA LUIAXY Bif
BUPOOHMKA 10 CHOXKHBaya. 3a OIIHKOK MIKHAPOAHOTO iIHCTUTYTY XOJIOAY,
3arajJibHi BTPaTH BCIX MPOAYKTIB Xap4yyBaHHS Y CBIiTI CTaHOBIATH 25%,
¢pykriB 1 oBouiB — 35%, mBHaKONCYBHMX MpoaykTiB — 20%. Illopiuno
Vkpaina cnoxxuBae Ta peanizye OMu3bk0o 4 MIIH T OBOYIB 1 (DpyKTiB, a
BUpOOIISiE 8,5 MIIH T, y pe3yJIbTaTi 4YOro BTPATH CTAHOBJISITH OLIbILIE BOCBMHU
MIJIBSIPJIIB TPUBEHb.

BXJI — 11e CyKymHICTh 3aC00iB XOJOAMUIBHOI TEXHIKM T4 TEXHOJIOTIH,
0 3abe3MeuyloTh HEOOXIHUN PEXKMM OXOIOMKEHHS HAa BCHOMY IIISAXY
MIPOCYBAHHsI IIBHIKOINCYBHUX MPOAYKTIB BiJ BHPOOHHMKA IO CIOXKHMBaya.
BXJI micTuth y co01 XOJOMUIBHI CHCTEMHM B MICI[IX 3aroTiBIIi CHPOBMHU,
XOJOAUNBHI  TOTY)KHOCTI  HEPEPOOHHX  MIANPHEMCTB, TPAHCIIOPTHI
pedprkepaTopy, PO3NOALUIHHI OXOJNOKYBAaHI TEpMIHAIH, TOPTrOBEJbHE
XOJIOAWIbHE 00JIaJHAHHS, ITOOYTOBI XOJOIMIBLHUKH.

Mera (DYHKIIIOHYBaHHS i€albHOTO XOJOJMIBHOIO  JIAHIFOra
TIOJISITA€ B TOMY, 100 30€perTu Ta JOCTaBUTH NPOIYKTU O3 BTPATH SKOCTI.
Jis nporo HeoOXiqHO BUKOHAHHS HACTYIHUX YMOB: MPOTATOM BChoro bXJI
MOBHHHI OyTm 3a0e3medeHi HEOOXigHI pEeXWMHI TapaMeTpH YMOB
30epiraHHs Ta TEPEBE3CHHS KOKHOIO INBUAKOIICYBHOTO  BAaHTAXKY
(TemmepaTypHHH Ta BOJIOTICHTHH pEeXHMH, PEKHMH NOHPKYIAMl Ta
BEHTIJIIOBAHHSI Ta iH.). 3aleXHO BiI IMX MapaMeTpiB, a TaKoX 3
ypaxyBaHHSIM BHIY XOJOAWIBHOI MiJrOTOBKM MPOAYKTY 1 TeMIeparypu
30BHIIIHBOTO TOBITPS BHUKOPHCTOBYIOTH BIJMOBIAHI TPaHCIOPTHI Ta
CKIIAJChKi MOAYMi. 3aCTOCOBYBaHI TPaHCIOPTHI Ta CKJIQJCHKI MO
MTOBUHHI BIJIMOBIAATH XapaKTepy BAHTAKOIMOTOKY Ta OYTH E€KOHOMIYHO
BurnpaBnaHnMu. [loBuHeH Oytm 3a0e3medeHwWid TpPAaHUYHUHA  CTPOK
3HAXOJKEHHS IIBUIKOIICYBHUX BaHTaXiB y BXJL.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
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