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XapKiBChKUI Aep)KaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

B OCHOBI OLIBILIOCTI TEXHOJIOTTYHHX HPOLIECiB, SIKi
BUKOPUCTOBYIOTbCSI B  Xap4oBiil NPOMHUCIOBOCTI, JIeXaTh IPOLECH
3MilllyBaHHs, HarpiBaHHs Tomo. Ilponec 3mimyBaHHs € 0a30BUM B
Xap4oBili MPOMHCIIOBOCTI 1 IPUTOTYBAHHS OY/b-SIKOTO XapuOBOI0O MPOAYKTY
Hal4acTille CynpoBOKYETHCSI ONIEPALIEr0 3MIITYBaHHS Pi3HUX KOMIIOHEHT,
o MaloTh neBHI  BiuactuBocTi. [lpoiec  3mimyBaHHS — MOXe
CYNpOBOMXKYBAaTHCS IIPOLECAMH  PO3YMHEHHS, YTBOPEHHS EMYINbCIiH,
cycreH3iii Tomo. Ajie B Oy[b-IKOMY BHIIQJIKy PE3YJIbTATOM 3MIIIyBaHHS €
MPOAYKT, (pi3MKO-XIMIYHI BJIACTUBOCTI SIKOTO HOBI I 4acTo HeBijOMI, aje
BU3HAYAIOTHCSl KOMIOHEHTAMH, 10 3MIIIYIOTHCS, Ta B3aEMOJIIEI0 MiXK HUMH.
SIKIo  BHXIOHI  BJIACTMBOCTI  KOMIIOHEHT  BiZoMi, TO  JOLIJIBHO
BUKOPHCTOBYBATH X U BU3HAYCHHS BIACTUBOCTEH OTPUMAHOTO MPOIYKTY
0e3 TMPOBENECHHS EKCIIEPUMEHTY, TOOTO MHUISIXOM TEOPETHYHOro (i3uKo-
MaTEeMaTHYHOTO MOAEIIIOBAHHS 3 BUKOPHUCTAHHSAM KOMIT FOTEPHOI TEXHIKH. 3
MaTeMaTU4HOI TOYKHU 30pYy 1€ O3HAYAE BiJHOBJICHHS BUY JEIKOI HEBIOMOT
¢GyHKIIT, M0 BU3HAYae (i3MUYHI BIACTHBOCTI KIHIIEBOro ab0 MPOMIXHOTO
MIPOAYKTY, 32 BIZOMUMH (YHKI[ISIMU BIIACTHBOCTEH KOMITOHEHT.

[punycrumo, 1o BUJ MPOIIECY 3MINTyBaHHS Ta (DI3MYHI BIACTUBOCTI,
SIKI HEOOXIJHO BHU3HAYMTH, BCTAaHOBJICHI. Po3risHeMo Bl 130JIb0BaHI
JOBiNBHI OOJIacTi mpocTopy, ski MaroTh 00’emu Vi 1 Vo, B sKkux 3amaHi
¢oyuaxmii fi(q) i f2(q) omHmx i THX camMmx y3araJbHEHHX KOOPAMHAT (], IO
BH3HAYAIOTHh JESIKWA OOWH 1 TOW camuil (Pi3udHUil mapamerp oOmacTei.
006’ennaemo i obmacti B ogHy 3 00’ emom V. Toxi MoxHa 3amucati

f(a)= Afy(a)+ Bf2(a),
ne f(q) — weBimoma ¢yHKIMSA, sKa BH3HAYAE TOM CaMHWii mapamerp

o6’ennanoi obmacri; A i B - gjesaki omepatopu, 1Mo BHKOHYHOTH
neperBopenns ¢ynkuii f1(q) i f2(g).
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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