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Hayxosnii kepiBHuK — acuct. 0.0. KoBansos
TaBpiiicbkuii AepKaBHUI arpOTEXHOJIOTTYHUN YHIBEPCHUTET
iM. JImutpa MotopHOro

loMorenizamiss — 3MEHIIEHHS PO3MIPIB KHPOBHX KYJIbOK, IO
3MIACHIOETHCS IIUISXOM BIUIMBY HAa MOJIOKO Ta BEPIIKH 3HAYHHUX 30BHIIIHIX
3ycwib. [Ipu mpoBeneHHI omepartii CrocTepiraeThCsl 3MCHIICHHS BEIMYUHU
KHUPOBUX KYJBbOK Ta MIBUIKOCTI 1X CIUIMBAHHS, BiIOYBAETHCS MEPEPO3MOILT
00OJIOHKOBOI PEYOBHHHU KHUPOBOI KYJIbKH, MPH I[BOMY >KHPOBA KyJbKa
HaOyBae cTabinpHOCTi. OHOYACHO 3 AUCTIEPTYBAHHIM KHPOBUX KYJIBOK MiJ1
Yyac romoreHizaiii BiIOyBaeTbCsi W 3BOPOTHUH MPOLIEC — YTBOPEHHS
KoHriomepariB. lLleit  ¢akr oOMexye IKUpHICTh  BEpIIKIB,  SIKi
BUKOPUCTOBYIOTbCSL TPU  TPOBEIEHHI HOpMaizaiii, OCKUIbKM 0e3
JIOIATKOBOI TOMOT'€HI3allil, BEPIIKHU 3 BIICOTKOM XHpY Oinbie 50% maroTh
OLIbIIY CXMJIBHICTD JI0 YTBOPEHHSI KOHTJIOMEPATIB.

Criiikicth emynbeii Ta ii KOHCHCTEHIIsI BU3HAYAIOThCs SIK (Pi3MKO-
MeXaHIYHUMH BJIACTUBOCTSIMH KOMIIOHEHTIB, TaK 1 cHocOOOM X 00pOOKH.
di3nunHa cTabiIbHICTh TUCHepCcHOl (a3u B MOJIOLI 3aJIeXKUTh B CKIIaay Ta
BJIACTHBOCTEH OOOJIOHOK OIIKOBOI Ta JKMPOBOI CKIIQJIOBUX MOJIOKA.
OO00JI0HKa KHUPOBOI KYJIBbKU CKIQJAETHCSL 3 JBOX DI3HUX IIApiB Pi3HOTO
CKJIaJly — BHYTPIIIHHOTO TOHKOTO, 1[0 IIUILHO MPUJISATAE JI0 KPUCTATIYHOTO
1Iapy BUCOKOIUIABKUX TPUTJILEPIAiB KUPOBOI TI00YIH, Ta 30BHILIIHBOIO
qudy3HOTOo, 1O JIErKo JiecopOye MpH TeXHONOriuHiii 00podii monoka. Ile
BUKJIMKAE CTPYKTYpHY 3MiHY OOOJOHOK, 3HIDKEHHS IX MIIHOCTI Ta
4acTKOBUHA po3puB. llopymieHHs CTiHKOCTI MOke OyTH TNPHYHUHOIO
OKHICHEHHSI, T1APOTi3y, IPOrOPKAHHS MOJIOYHHUX BHPOOIB MPH BHPOOHUIITBI
Ta 30epiranHi. binkm ckmamatore O6mm3pko 60% ckiamy OOONOHOK Ta
XapaKTepU3yIOThCA THM, IO NPUENHYIOTBCS OO0 OOOJOHKH 3 Pi3HOIO
MIIHICTIO. Jectabimizamis eMynbCii  MOXKe BiIOyBaTHCH npu
TIepeMilIyBaHHi, cermaparii abo IpH 3MiHI TeMIIepaTypy MOJIOKa.

[lpaBunpHUA TAOGIp TEXHONOTIYHHX PEXHUMIB TIpH  00poOIIi
MIPOAYKTY B CTPYMHUHHO-IIILTMHHOMY TOMOT€HI3aTOpi MOJIOKa OyZe CIIpHATH
MIBUIIEHHIO CTA0LIBHOCTI €MYMBCii MPOTSIToM OLNBII TPUBAJIOTO dacy,
JI03BOJIUTh 3HM3UTH BTPATH MOJIOYHOTO JXHPY 3 Tapor. A BpaxyBaHHS
pexoMeHpamii BiIHOCHO BHUKOPUCTAaHHS TIpM HOpMAali3amii BepIIKiB
XKUpHICTIO MeHme 3a 50% J03BOJIMTH OTpHUMATH JPiOHOTUCIIEPCHY
MOJIOYHY €MYJIBCIIO 3 TEXHONOTIYHO 3aJJaHiM CEpEeIHIM J1iaMeTPpOM KYIbOK.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
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