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Cafe X — Tak Ha3MBaeThCS HOBa KaB’spHA, 110 Biakpwiacs B CaH-
@pannucko. Tyt 00cIyroByBaHHSIM BiJIBiyBauiB 3aiMa€eThCsl aBTOMATHKA.
Kap’spHs myxe HeBenuka, aje i OCOONUBICTh, pOOOTH i aBTOMATH3AIlis,
3allydya€ BEJUKY KiJIBbKICTh BiJBigyBadiB. 3aMoBIIeHHS poOoT Oepe O
cMapTdoHy, X04a MOXKHA CKOPUCTATHCS 1 JIOK&JIbHUM TepMiHaJoM. ['oTye
Bce poOOT, BiAa€ KITIEHTY 3aMOBJICHHsI — TeX poOoT. Burisigae ue xade sk
ribpua ToproBoro aBroMarta i KaB’spHi. KaBa roryerbcs 3a JOMOMOrOO
nBox kaBoBapok WMF. Koxen 3 amapaTiB Moxke TOTyBaTH CiM HAIloiB
PI3HOTO THITY, IPHYOMY € MOXIIUBICTH BUOPATH OMH 3 TPHOX COPTIB KaBU.

Ilpu OaxaHHi B CBifi Hamiii MO)XHa JOJATH MOJIOKO abO CHpPOIIH.
Bapticth omHoro Hamoto cranoBuTh 2—3 noia. CIIIA, mo He myxe aoporo
JUIsl OTO periony. Kap"’sipHsi Ha3MBAETHCS TaK caMo, SIK 1 KOMIIaHis, sKa ii
CTBOpHIIA.

Komu 3amoBnennst roroe, Cafe X BianpaBiisic KII€HTYy TEKCTOBE
NOBIIOMJICHHS 3 UOTHpU3HAYHUM uyucioM. lle Kon migTBepmKeHHS
OTpPUMAaHHSI 3aMOBIICHHS, SKUI HEOOXiAHO BBECTH B TEPMIiHANI KiOCKY.
Slkmo Bce mMpaBWIBHO, POOOTHM30BaHa pyka (BupoOHuITBa Mitsubishi)
3HIME CTaKaHYMK 3 IiJCTABKH 3 MIiJIrpiBOM 1 HAJacTh HWOro MOKYIIIERI,
[IOCTaBMBIIM Ha MOJNMYKY. 3BiACH CTaKaHYMK MOXKHa 3a0paTé 1 Bke B
TIOBHI# Mipi HACOJIOUTHCS CBOIM HAIIOEM.

Jlo crnoBa, HECKIHYEHHO pOOOT uekaTu He Oyle — SIKIIO KIIE€HT He
3a0epe CBOIO KaBy IPOTATOM IIECTH XBHJIHH, Hamiil Oyne yrwmmizoBaHo. [Ipu
OBOMY SIKIIO KIIEHT BCE K 3 SBUTHCSA 3r0J0M, HoMy Oyae Oe3KOIITOBHO
BHJAHO HOBHH Hamiil. Y mpormeci MpUAHATTS 3aMOBIIEHHA POOOT aHATi3ye
MiCIIe3HaXOHKEeHHs KiTi€HTa. Benmukuii mioc pobota B TOMy, IO SKIIO BH
OTPHMAIH BiJl HHOTO XOPOITy KaBYy ChOTOJHI, TO 3MOXKETe CIPOOYBaTH ek
JKe Hamii i uepes pik. Y kade, e MpamroTs 0apucTa-IIoI1, TaK He BUHIE.
Crporomui y 6apuctu Moke OyTH BiAMiHHA KaBa, 3aBTpa — TipIle, a depes
pik — #oro wmicime i 30BCiM 3aiiMe JIOAWHA, SKa KaBy TOTYBAaTH Maibke HE
BMie. Bee BiqHOCHO, ane B OLTBIIOCTI BUMAKIB 1€ Tak. KpiM Toro, po6oTy-
Oapucta He MOTPIOHO IUIATHTH 3apoOITHY TIATy, KaB SpPHIO MOXKHA
pO3MICTUTH Ha BiIHOCHO HeBenWKii Tturomi. [lpaBma, TpuMaTh Takux
poboTiB, SIK BUSBHIIOCS, HE HAaATO BHUriaHO. [Ipobiema B ToMy, IO y TakuX
poboTiB qyxe oOMekeHa (YHKITI OHAIbHICTb.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
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	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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