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AmHaii3 npoBe/ieHnX BUIIPOOYBaHb, IATEHTHUX MaTepiaiiB 3a OCTaHHI
pPOKM TIOKa3ye, M0 B PIi3HUX 3apyODKHMX KpalHaX MPOBOJUTHCS
IHTEHCHBHUH IIOUIYK HaWOUIBII EKOHOMIYHMX Ta BHCOKOS(EKTHBHHX
croco0iB yTHIIi3alii BiIXO/IB XapuOBUX BUPOOHUITB. XapaKTEPHOIO PHUCOIO
€ CIIOJyYeHHsS KIACHYHUX METONIB MepepoOKH BiIXONniB (MEXaHIYHHH,
(bi31KO-XIMIYHUI, TEIUIOBUI, MIKpOOIONOTIYHUI) 3 HOBHMH METO/aMH
(ynprpadinbTpallis, eIEeKTpomiaidi3, BHKOPHUCTAHHS  MIKPOOpPTaHi3MiB,
MeTaHoBe OpominHs Ta iH.). Ile n03BoJIsle OTprMaTH J00pHBa, JOJATKOBE
nanuBo(bioras), KOpMOBi JI00aBKH.

Jlo BTOpHMHHHMX MaTepiaIbHUX pECYpCiB BIJJHOCATBHCS BIJIXOOM
BUPOOHMLTBA, SIKI 3aJIMIIAIOTHCS TMICAS BHKOPHCTAHHS CHPOBHHHU 1
JOMIOMIDDKHUX BUPOOHMYMX MatepiaiiB Iyl OTPUMaHHS OCHOBHOI MPOAYKIIT
JIAHOTO BUPOOHHWITBA, a TaKOX IMOOIYHA 1 TOMyTHA TPOAYKIIs, SKa
OTPUMYETHCS B TpOLECi BHPOOHHMILTBA MapaieibHO 3 OCHOBHOIO
MPOIYKII€I0 a00 B Pe3yAbTaTl IOAATKOBOI MPOMHUCIOBOI 0OPOOKH BiIXOIIB.

CydacHi TeMIM pO3BUTKY XapyoBOi raiay3i Ta IIBHAKI TEMIH
HAKOIMYEHHS BIAXOMAIB Taki, IO MNpPU HEJOCTaTHHOMY BIPOBaPKEHHI
TEXHOJOTI# 1X yTHIi3alil yTBOPIOETHCS 3HAYHA 3arp03a HABKOJIMIIHBOMY
cepenoBuiny. B Tenepiminiii yac aediuuT GLIKOBUX KOPMIB CKIIJa€e OLIbII
HIX 25%, a KOpMiB TBapHHHOTO MOXOIDKEHHS — Outhin Hixk 40%. VY cBiTi
0COOJIMBO TOCTPO MiAIMAIOTHCS MUTAHHS BUPOOHHUIITBA CYXUX TBAaPHHHIX
KOpMIB Ha OCHOBI KICTKOBOTO Ta M SICOKICTKOBOT'O OOpOIIHA, Y 3B 3Ky 3
TAM, MmO 00’e€M IX BHPOOHMIITBA pI3KO 3HU3UBCH dYepe3 HeOe3meKy
3apakeHHS TBapuUH BIpyCHHMH XBOpoOamu. ToMy BemeTbCs IIOLIYK
JOAATKOBOTO JKepera Olka y BUTTISAI KOPMOBHUX JOMIIIIOK, BUKOPHCTAHHS
SIKHX O3BONIJIO O MiABUIIUTH O10JIOTIYHY MiHHICTH 1 MPOTYKTUBHICTH Aii
KOMOIKOpMiB.

Jns BupimieHHS NWTaHp YTHIi3allii, TepepoOKn Ta epEeKTHBHOTO
BHUKOPHCTAHHS BTOPHHHHUX PECYPCiB MOTPIOHO YAOCKOHATIOBATH HAsBHY Ta
PpO3pOOIIATH HOBI TEXHOJOTII MepepOoOKH BTOPHHHOI CHPOBWHH, HAIaBaTH
MOBHY iH(GOpMAII0 TPO CIOKUBYI BIACTHBOCTI TPOAYKTY, SKAN
OTPUMYIOTh 3 BTOPUHHOI CHPOBHHH, HOr0 BUPOOHUKA, BUMOT 3 O€3IIEYHOr0
KOpPHCTYBaHHS; 3a0e3medyBaTH MEAHMKO-010JIOTiUHY OIIIHKY INPOIYKTIB Ta
TEXHOJIOTiH iX OTpUMaHHs.

195



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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