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AcopTUMeHT  xJ1i000yJOUYHUX  BUpPOOIB, sIKI  BHPOONSIOTHCS
YKpalHCBKUMHM TiANpUEMCTBaMu, Hamidye moHan 1000 HaiiMeHyBaHb.
Crneuudikoro puHKY Xxii0a € HETpUBAIMI TEpMiH peaizallii MpomyKIii,
TOMY ISl IIATIPUEMCTB XJ1100NEKapChKOi raly3i icCHye 3arajibHa npodyiemMa —
BHUKOPHUCTAHHS 1 peasizallis HEKOHIMIIAHOI MPOAYKIIi, sIKa YTBOPIOETHCS
npu Bumiumi xiida. OauH 31 UDIIXiB BHUpIlIEHHS — Ie nepepoOka Takoi
NPOAYKIIT Ha cyxapi, IPUCHIIKY Ta MTaHIPOBOUHI cyXapi.

AmHani3 MamMH 10Ka3aB, M0 iCHYIOUa KOHCTPYKIUS ToApiOHIOBaYa
cyxapiB IC-414 mae psii HENOMIKIB, SIKi 3HWXKYIOTh €()EKTHBHICTh POOOTH
JIiHIT BUPOOHHMIITBA CYyXapHOTo OOpPOIIHA 1 MAHIPOBOYHHX CyXapiB.

[TponoHyeThCsl BAOCKOHAJIMTH poOOYy Kamepy 1 poOounii opraH 3
METOIO MiJBUIIEHHS e()eKTUBHOCTI POOOTH 1 MOIIMIIEHHS eKCIUTyaTalliiHIX
MIOKa3HUKIB HACTYITHUM YHHOM.

Porop, mBHOKo o0epTaruuch, i€ SIK BEHTWIATOPDHE KOJECO,
HATHITAlO4YM TOBITPSI Kpi3b OTBOPH CUTA, MPU LBOMY HOBITPS BUAAISE
MOAPIOHEHNH MPOJYKT.

dopMa OPAMOKYTHHX MOJOTKIB HE JO3BOJSE€ BUTPUMYBATH
MOCTIMHUI 3a30p MDK pOOOYOI0 TPAHHIO MOJIOTKA Ta BHYTPIIIHBOIO
CTIHKOIO POOOYOI0 KaMepH, L0 Ja€ MOAPIOHEeHI YacTKU PI3HOro po3Mipy.
Tomy BBa)kaeMo 3 JIOLIJIbHE BHKOPHCTAHHS CETMEHTHOTO MOJIOTKA, SKHUH,
Xo4a ¥ Jemo CKJIaJHIOIMA Yy BUTOTOBJICHHI, IO3BOJISIE OTPUMATH
mopiOHEeHy MPOAYKIIiI0 HEOOXiTHOTO pO3Mipy.

Pemero — nmpyruil BakIMBHIA pOOOYMIA OpraH MICIS MOJIOTKOBOTO
pOTOpa BHKOHYE (YHKIIIO OCTAaTOYHOro moapioHeHHs. [IpomoHyeTbes
BHUKOHYBATH JYCKOIOMIOHI OTBOPH, PO3TAIOBaHI y IIAXOBOMY MOPSIKY.
Pemiero BHUIOTOBISETHCS 3 JIMCTOBOI CTaji TOBIIMHOO 1,5 MM Ta
BCTaHOBJIIOETHCSI TAKAM YHUHOM, OO0 BiAITHYTI KPOMKH Oyiau HampaBJeHI B
ceperHy poO0Y0i KaMepH Ta Ha3yCTpid pyxy poTopa.

TakuM YUHOM, MOJIOTKOBa JApo0apKa 3 TOPU3OHTAIBHUM CHTOM
mepeabavae IMOBHE BHUKOPUCTAHHS IUIONII  pemiera, IO 3MEHIIYe
SHeprOBUTPATH 34 paxyHOK 3MCHIICHHA 4Yacy MepeOyBaHHS YacTOK B
pobouiit kamepi. Taki KOHCTPYKTHBHI 3MiHH TiIBHIIYIOTH MPOAYKTHBHICTH
o0siaAHaHHS 1 3MEHIIYIOTh TUTOMI €HEPrOBUTPATH HA TO/PiOHEHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
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	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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