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CratnyHi 3MilllyBadi € MPUCTPOSIMU TIepeMillyBaHHs (TOMOTeHi3allii)
MOTOKY B TPYyOOMNPOBOMi, SIKi CKIAJAIOThCS 3 CIIEMCHTIB 3MIlllyBaHHS,
BCTaBJieHWX y TpyOy. EHepris 1ms mepeMillyBaHHS TEHEPYEThCS MPU
repenai THCKY 110 Mipi IPOTIKaHHS PIMH Yepe3 eJIeMEeHTH 3MilllyBaHHS, i
JUIS. [IbOTO IOTPiOHA JOJaTKOBAa EHEpris 3aKkauyBaHHs, BHIIE Ti€i, sKka
HeoOXiMHa /I BUMOT TpoKadyBaHHA. KiJIbKICTh elleMEHTIB, HEOOXiTHHX
JUISl KOHKPETHOT'O 3aCTOCYBAaHHS, 3aJ©KHTh BiJl PEXHMY 3MIIIyBaHHS,
OlbIIa KITBKICTh €JICMEHTIB MOTpiOHA Ui BaXKMX 3aBaaHb. Ha3pa
«CTAaTHYHI 3MIlllyBayui» IOB’s3aHa 3 THM, [0 B IPUCTPOSX IILOTO THITY
BiZICYTHI Oyab-SKi 4YacTWHM, IO pYyXawThcs. [IpoTe KOHCTPYKTHBHI
ocoONMMBOCTI  3MillyBaya  JO3BONSIOTH TaKk  IepeOymoByBaTH IO
LIBUJKOCTEH 1 3MIHIOBATH HANPSIMOK JIHIA CTpyMy, IIO IUIOIIA MOBEPXHI
PO3MTy CYTTEBO 30UIBIIYEThCS 1 pifka CyMIll BECh 4acC MPOXOAWTH Kpi3b
KOXKEH 3 TIIOBTOPIOBAHMX EJIEMEHTIB CTaTHYHOrO 3MillyBaya. Xoua s
KOXHOTO THUIly CTaTMYHUX 3MillyBayiB XapakTepHa CBOS KapTHHA
3MIlIyBaHHS, TUM HE MEHII 3araJlbHUM € Te€, L0 30UIbIICHHS TOBEPXHI
PO3IUTYy MDK KOMIIOHEHTAMH CYMIIlll JIOCSTAEThCSl JIBOMA CIIOCODAMU 3a
pPaxyHOK 3CyBHOI a00 EKCTEHCHMBHOI Tedil 1 3a paxyHOK pO3IICIUICHHS i
MIepECTPOIOBAHHS TIOTOKIB piimHU. B 000X BHIamkax HEOOXiAHWI repenasn
Tucky. lle 1 BH3HAYae 4YHCIO eNEMEHTIB 3MIlIyBaHHS B CTATHYHOMY
3MillyBadi, a OTKe, 1 sKicTh 3MimmyBaHHs. CTaTW4HI 3MillyBavi JUis
Oe3mepepBHOrO 3MINIYBAHHSA pIOWH B OCTaHHI JECATIUITTS MIMPOKO
3aCTOCOBYIOTh y BITUM3HAHIN mpomuciioBocTi. Lle 0OymMoOBIEHO HHU3KOIO
TEXHIKO-€KOHOMIYHMX  IIepeBar  CTaTHYHUX  3MIIIyBadiB  Tepen
TPaAUIIHHIMH €MHICHIMH amapaTamy JJIs 3MIITyBaHHSA: 3HAYHO MEHIIIMH
rabapUTHIMH PO3MIpaMH i METATOEMHICTIO, BIICYTHICTIO PYXOMHX YaCTHUH
i, omke, Oimpmioro HafiifHicTIO. Y mKepenmax NaTteHTHOI iH(opmaii
HaBeAEeHO 0e3JiY TEXHIYHUX DIillleHb 1O MaHiil TemMaturi. OCHOBHI TeXHIUHI
pimenns, po3pobieni y HIsewmapii, CLIA, Anownii. BiTun3asanx po3podok
y rTamy3i Oe3mepepBHOrO 3MIITyBaHHA NOpPiBHAHO Hebarato. CBiTOBHM
JMiZepoM B Tairy3i po3pOOKH i BUIYCKY CTATHYHHX 3MIIIyBadiB € (ipma
Sulzer (IBeiimapis) 3 mpeacraBHunTBoM B Ykpaini OOO «Bynsep»
(M. KwuiB), mo Mae mnpaBo OQImiHHO MpPEACTABIATH IOBHHHA CHEKTp
TIPOAYKIIi KOMIaHii Ha YKpPaiHCBKOMY PHHKY.
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	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
	ПЕРСПЕКТИВИ РИНКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	Чиненов О.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (4)
	Чучман Д.А., гр. ХМ-15м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі (1)
	Шершень Б.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (5)
	Ширкєєва Т.Є., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (6)
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ

