OCOBJIMBOCTI PO3BUTKY PUHKY JJAKO®APEOBUX
MATEPIAJIIB B YKPATHI

Yepracosn O0.0., rp. IIT-16
HaykoBuii kepiBHUK — KaH/I. TeXH. HayK, Jou. B.B. Koaecuuk
XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

JlakodapOoBuMH MaTepianaMy Ha3HBarOTh B’S3KOPIAKI CKIIaIH, IO
HAHOCSITHCS HAa MOBEPXHIO KOHCTPYKIIT TOHKUM IApOM, SIKUH yepe3 KilbKa
TO/IMH TBEPJHE 1 YTBOPIOE IUIIBKY, MIIIHO 34iIUTIOETHCS 3 TIOBEPXHEIO.

JlakodapOoBa ramy3p YKpaiHu € MOPIBHSHO MOJIOJIOI0 1 Cy4acHOIO 3
OrJISITy Ha Te, 10 BUPOOHMIITBO 3MiHCHIOETHCS HA HOBHX MiAMPHEMCTBAX,
sIKi c(hOpMyBaJIHCS 3a YaciB He3aJIeXHOI Y KpaiHH.

3a panumu  Acowmiarii yKpaiHCBKMX BHUPOOHHKIB JakodapOoBoi
npoxaykuii (AYBJIIT) (Ukrainian Paint and Coatings Association) (UP&CA)
y 2019 p. BupoOHuiTBo JjakodapOOBHX MartepiamiB B YKpaiHi
3nilicHioBasiocst Ha Ounbml HiK 130 mignpuemcTBax, MpH IOMY OOCSITH
15 HalOIIpIMX BUPOOHUKIB ckiayu Oinbiie 75%.

VYkpaincbki  BUpOOHMKHM (ap0 HE CHIBIPALIOIOTh TICHO 3
MPOMHUCIOBUMH  CIIOXKMBadyamMu cBoi mpoxaykmii. lle € HeratuBHuM
(dakTopoM, IO MOXE MPHU3BECTH [0 T[OBHOI BTpaTH HE TUIBKU
MIPOMHUCIIOBOIO CeKTOpy JakodapOoBHX MartepiayiiB B YKpaiHi, a W
CIIO’KMBYOTO.

3a odiuiiHuMu gaHUMHU  JIepiKaBHOrO KOMITETY CTaTHCTHKU Y
2017 p. zaranpHUi 00CsAT BUPOOHUIITBA IJako(papOOBHX MartepialliB B
VYkpaini cknaB maiixke 248 trc. ToH. Lle OyB HaitOLIbIIMIT 0OCAT 32 OCTaHHI
Oimbm HiX 15 pokiB. Ilounnaroum 3 2018 p. oOcCsIr MOCTYNOBO
3HWKYIOTBCS 10 186,2 Tnc. ToHH y 2016 p. Takum uuHOM, 3arajbHe
3HIKEHHS CKJano Maixe 25%.

Ha ¢opmyBaHHsI BHYTPIIIHBOIO PUHKY Jako(apOOBUX MaTepiaiiB B
VYkpaiHi BIUIMBa€ TakoX IMIOPT, 3arajipHUil obOcsar sikoro y 2019 p.
niopiBHsHO 3 2017 p. 3pic Ha 13% 3 53,1 o 60,1 Tuc. Tonun. Y 2018 p. 6ymno
3a(hikCOBaHO 3HIKEHHS IMITOPTY 33 paxXyHOK CKOPOUYCHHS BBE3EHHS BOIHO-
muctiepcitaux Matepianis. [lpore y 2019 p. BigOymocs CyTTeBe 3pOCTaHHS
0o0csTy IMITOPTY 32 PaxyHOK MPOAYKII1 HA OPTaHIYHUX PO3ZUYMHHUKAX.

Po3BuTOK prHKY MakodapOoBux MaTepiamiB B YKpaiHi 3aJeKUTh Bif
0araThOX 3OBHIIIHIX ()aKTOPiB: CTAHY CBITOBOI CKOHOMIKH, BiIPOIKEHHS
OyniBeIbHOI TPOMHUCIOBOCTI, KYIIBEIBHOI CIIPOMOXKHOCTi. TaKuM YHHOM,
OIIHIOIOYN TEPCIEKTHBH PO3BUTKY PHHKY Jako(hapOOBHX MarepiaiiB B
VYkpaiHi, MOXHa TPOTHO3YBAaTH IOAajblle 30iMbIICHHS iX 4YacTKH Y
CTPYKTYPi BUPOOHHUILITBA Ta CIIO)KUBAHHS TOCIIOIAPYMX TOBAPIB.
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	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
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