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XapKiBChKUH JepKaBHUI yHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

Ha cworomni cuntermyni MuiiHi 3acobu (CM3) BigHOCSTBCS 10O
TOBapiB MOBCSKACHHOTO BXKHTKY Ta KOPHCTYIOTHCS BEJIHKHM TIOMHUTOM Yy
HaceneHHs. Came TOMY Ha PHHKY YKpaiHHM peai3yeThesl BEIHMKa KiJIbKIiCTh
BITUM3HSHHX Ta 3aKOPJAOHHHUX BUPOOHHKIB IaHOI IIPOTYKITI.

YacTka TOBapiB BITYM3HSHOIO BHPOOHMIITBA HA YKPAiHCHKOMY
PUHKY 3HaYHO MEHIIA B TIOPIBHSAHHI 3 YacTKOK 3aKOPJIOHHHMX TOBapiB
aHanorquoro TMPpU3HAYCHHS. HpI/IqI/IHOIO TaKOro CTaHOBHILA SBJISIETHCA
BY3bKHH aCOPTHMEHT Ta HE BpaxyBaHHS 3MiH y MONUTI Ha JaHy Trpymny
TOBapiB, 1 SIK HACTINOK, TOsIBA Ha PHHKaX YKpaiHW CBITOBHX JIiiepiB
BUPOOHMITBA 1MOOYTOBOI Ximil. He3Baxarouu Ha, 1ie BUpoOHHLITBO CM3
3HaXOJUTLCS Ha CTaOLILHOMY PiBHI. 3apa3 B YKpaiHi BUPOOJISETHCS MEHILE
MOJIOBMHU 3aTpeOyBaHOI KINBKOCTI TOBapiB, NpU TOMY, IO HasBHI
BUPOOHMYI TOTY)XHOCTI JalOTh 3MOTY JOCAI'TH BHCOKOTO 00CATY
BUpOOHULITBA. BoHM craHOBIsATH 184 THC. T. 3 MEPCHEKTHBOIO 3POCTAHHS
mopiyao Ha 10-15%. IloBHe 3aBaHTa)keHHA HiINIPHEMCTB najo 6 3Mory
JOCSATTH ONTUMAIBHUX HOPM criokuBaHHA CM3 6e3 3alydeHHsS IMIIOPTHUX
TOBapIB.

Ha BHyrpimmHboMy puHKY Ykpainm cnoxuBaetscs 85-90% CM3
BITYM3HSHUX BHPOOHUKIB. EKCIOPT BIHOCHO HE3HA4YHW, X0o4a 1 30epirae
OCTaHHIMH POKaMH MO3UTUBHY quHaMiKy. OcHoBHi o0csaru CM3 Vkpaina
excrioprye B kpainun CHJI. Tak, y 2019 pori excrioproBano 91% mpoaykirii
BiJI 3aTaJIbHOTO 00CATY EKCIIOPTY.

IMmopTt TOBapiB MOOYTOBOTO IpM3HAYEHHS IOCTYIIOBO 3pocTae. Tak
3a 2019 pik B YkpaiHy Oyno BBe3eHO MuitHUX 3aco0iB Ha 12,8% Oinbie,
Hix B 2018 pori. 3aBo3sate CM3 no Ykpainu 3 35 kpain. [IpoBigni mo3umii
3 MmocTayaHHs Mo0yTOBUX TOBapiB 3aiiMaroTh [lonbiia ta Himeuunna — 59%
Ta 17% BiAIOBIIHO.

OTxe, MOKHA 3pOOHUTH BUCHOBOK, IO puHOK CM3 B YKpaiHi JOCHTH
HACHMYCHUH 3a pPaXyHOK 3aKOpAOHHHMX ToBapiB. YacTka BITYM3HSHHX
BHPOOHHWKIB BiTHOCHO MaJa, IO TIOB’S3aHO 3 BY3BKHM aCOPTUMEHTOM Ta
HEBIMOBIIHICTIO CYYaCHUM TEHICHIIISIM Y BUPOOHHUIITBI MUHWHIX 3aCcO0iB.
Excropr Ta IMIOPT NOCTYIOBO 3pOCTAlOTh, 3aly4aloud BCE HOBHUX
TIAPTHEPIB Ta CHOKUBAYIB TOBAPIB MOOYTOBOTO MPU3HAYEHHSI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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