MPOBJIEMM IHHOBAIIMHOI TISIJIbHOCTI
HA IIANTPUEMCTBAX ITPOMUCJIOBOCTI
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HaykoBuii kepiBHUK — KaH. TexH. Hayk, fou. C.B. Copokina
XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

PO3BUTOK HOBHX TEXHOJOTH Ta pPHHKIB MPUBIB J0 TOro, IO
CBOTOJIHI y BCHOMY CBIiTI E€KOHOMIYHE 3POCTaHHS TOCHOAAPIOFOYNX
Cy0’€KTIB BHM3HAYAEThCA TIE€IO JIOJEI0 TNPOAYKIIl 1 yCTaTKyBaHHA, SIKi
MICTATh MPOTrPECHBHI 3HAHHS 1 CyJacHi PillIeHHS.

AJie Tipy BCi¥ BaXKIMBOCTI ¥ HEOOXiTHOCTI 1HHOBAIIA HAa CHOTOMHI
iCHye psA YMHHUKIB, CTPUMYIOUMX IHHOBALifHy JIsUIBHICTh Ha
NPOMHMCIIOBUX MIANPHEMCTBaX KpaiHd. /o HMX MOXXHA BiIHECTH: HEIOMIK
BIacHUX (DIHAHCOBUX KOINTIB; HENPHHWHITHI YMOBH KpEIUTYBaHHS;
CKJIQJIHOLII B OTPHUMaHHI KPEAWTY; HEJONIK IHBECTHIIIM, TPUBAJIHU Tepiof
OKYIHOCTI 1HBECTHIII# TOIIO.

3HaueHH] 1HHOBALIIHUX MPOLECIB A €KOHOMIKM 1 CYCHIJIbCTBA B
LJIoMy 3 KOXKHUM POKOM 3poctae. lle mos’s3aHo, mo-mepuie, 3 THM, IO
IHHOBaLlii 4MHATH O€3MOCEpEeiHid BIUIMB HAa OCHOBHI MaKpOEKOHOMIidHi
nokazHuku. [lo-apyre, mij BIUIMBOM 1HHOBAIHUX MPOIECIB MIHSETHCS
CTpYKTypa E€KOHOMIKM — 3a PaxyHOK 3pOCTaHHS e(eKTHBHOCTI
BUKOPHCTaHHS PECypCiB BiJJOyBa€ThCsl X BUBUILHEHHS 1 Mepepo3nonin B
inmn cdepu. Ilo-Tpere, iHHOBalii 3MIHIOIOTH EKOHOMIYHY OpraHi3aIiio
CyCNiUIbCTBA. BHHHMKaIOTh HOBI TOCHOJAPCHKI CTPYKTYPH, MIHS€EThCS 1X
XapakTep B3a€EMO3B’S3KiB.

[lnsxoM pimeHHs n0poOJieM 3aHATOCTI, MIiJABHIIEHHS pIBHSA
OXOPOHHM 3JI0pPOB’sl 1 OCBITH IHHOBAIIHI TMPOIECH TAKOXK Oe3rnocepeTHbo
BIUTMBAIOTH HA COMLIaJIbHY CTAOUTBHICTB.

Ile ogWH acmeKkT 3arajibHONEPKABHOTO 3HAYCHHS IHHOBAIM — iX
mpsiMAA ~ BIDIMB HAa  JOBKUDIS depe3  palioHali3alilo  CTPYKTypHu

BHUPOOHHUIITBA i CHO>KUBaHHS i BIIPOBAKEHHS CyJacHUX
pecypco306epiratoumnx TEXHOIOTIH.
Takum  9uHOM, e(heKTHBHICTh IHHOBAI[iIfHOTO  TIPOEKTY

XapaKTepU3YEThCSI CHCTEMOI0 E€KOHOMIYHMX MOKA3HWKIB, IO BiIOWBAIOTH
CHIBBiTHOIICHHS TOB’S3aHMUX 3 TPOCKTOM BUTpPAT 1 pe3yibTaTiB, IO
JIO3BOJIAIOTH CYIUTH TIPO €KOHOMIYHY TPUBAOIUBICTD MPOEKTY ISl HOTO
YYacHHKIB, PO €KOHOMIYHI TIepeBari OAHUX MPOESKTIB HAJ iHIMHAMHU. Takox
eKOHOMIYHa e(QEeKTHBHICTh IHHOBAIlIHHOTO TMPOCKTy Oe3mocepenHpo
TIOB’sI3aHa 3 MPOOJIEMOI0 KOMIUIEKCHOI OIIHKM €()eKTHBHOCTI KaIliTATbHUX
BKJIQ/ICHb.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
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	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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