HOPMAaTHUBHO-TIPABOBUX AaKTiB, BHJAHMX HAa OCHOBI Ta Ha BHUKOHaHHS
MurtHoro konekcy. Tomy Meroro pobotn Oymo 3’sCyBaHHS MHUTaHb OO0
iCHylOYMX TpobiieM Ta  HEOOXiHOCTI  BJOCKOHAJICHHS  MHUTHOTO
3aKOHOJIABCTBA.

Cuin 3a3Ha4MTH, IO CaMe 3a JIOMOMOT Ol IIPaBOBUX MPOLEAYPHHUX
HOpM, Oe3rocepenHbo, 3a0e3MeYyeThesl caM IPOLEC MUTHOTO KOHTPOITIO.
HenockoHalicTb CHCTEMH MHTHOTO 3aKOHOZABCTBAa B Till 4M iHIIIHM Mipi
TIO3HAYAETHCS HA BCIH CHCTEMI HalllOHAJILHOTO 3aKOHO/ABCTBA Ta PO3BUTKY
MUTHOTO IpaBa. HaiicyTTeBinry pucy mpolecy BIIOCKOHAJIEHHS MHTHOTO
KOHTPOJIIO Ta MHUTHOrO OGOPMIICHHS CIiJi OaYyuTH B TOMY, IO BOHHU
CHpsIMOBaHI Ha CTBOPEHHS YMOB JUIs OUThII e()eKTUBHOTO BIUIMBY IpaBa Ha
30BHIIIHLOEKOHOMIYHI BigHOCHHH. OJHAK, HE 3Ba)KalOYM HA MiI0 HOBOI'O
MurtHoro xoziekcy YKpaiHu, 3 ocTaHHIMH JtonoBHeHHsIMH Bif 14.01.2020 p.
Ne 440-IX, curyawis B raigy3i MUTHOTO IpaBa 3aJIUIIAETHCS HEMPOCTOIO.
[ToTpeOytoTh JAETaNbHOI'O MHUTAHHS WLIOAO BTIJICHHS psiiy 3acoOiB, IO
npu3BeNd O 70 MOCHIICHHS BiANOBIAAJIBHOCTI 32 NPUHHSATI DILIEHHS, SIK
NOCaJOBUMH 0CO0aMU MHTHHMX OpraHiB Tak i jaeknapaHTamu. KijbKicTh
HOPMaTHBHO-TIPABOBHUX aKTIB, 1[0 PETYJIIOIOTh MUTHY CIPaBy, HE CBIIYHUThH
Ha KOPHCTH SIKOCTI PETYNIIOBaHHS IMPABOBIJHOCHH, 110 BUHUKAIOTH B Il
coepi. Tak, He3Bakarouu Ha BBeJCHHI B fito Hakasu, MopsIok BU3HAYCHH:I
kony 3a YKT 3EJ| Ha npakTuii 3aiuilaeTbcsi HEOJHAKOBUM 1
HEOJHO3HAYHMM. AHaJI3 HOPAIKY PO3IVIAAY 3aKOHOAABYMX aKTIB CyAaMH,
MIOKa3ye, 10 OLIBIIICTh 3 HUX TIEPEKOHaHI Y HEOOXIJHOCTI TIYyMauyUTH TEKCT
HOPMAaTHBHO-TIPABOBUX aKTiB TAaKMM UYHHOM, MO0 iX IONOXKEHHS
3aCTOCOBYBINCS €(EKTUBHO, CTAld IIe OUIbII JOBEPUICHHUMH, 1 IO
HaWKpaIliM BHSBOM METH, SIKY IIepeciilyBaB 3aKOHOIABElb, € CaM TEKCT
HOPMAaTHBHO-TIPABOBOr0 akTa. [IpoTe Ha MpaKTuIli iCHYIOTh HEPEIKO/H, SIKi
ITHOPYIOTh YM MNPOTHIIIOTh wiii wmeri. Takum unMHOM mpodIeMH €
OYEBUIHAMH 1 BHUPIMIUTH iX MOXXHA TUTPKM NUIIXOM BIOCKOHAJICHHS Ta
e(eKTHBHOro 3aCTOCYBaHHS MHUTHOT'O 3aKOHOJABCTBA Ha MPAKTHUIII.

JOCJIIKEHHSA SAIKOCTI ITYYHOI'O XYTPA
3 BUKOPUCTAHHSIM TPO®IJIBHOI'O METOY

Cununst MLIL, rp. I Tc-38
HayxkoBwuii kepiBHUK — KaHI. TeXH. HayK, Ao1. B.B. Iloxynan

XapKiBCHKHUI JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapuayBaHHS Ta TOPTiBIi

[TydHe XyTpo — TEKCTHJIBHHMN MaTepiaj, IO IMITye HaTypajbHE
xyTpo TBapuH. IIIMpOKO BHKOPHCTOBYETHCS Y BHUT'OTOBJICHHI OZATY,
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TOJIOBHUX YOOpiB, M’SIKUX Irpamok Ta iH. He3MiHHHUN IMiBUICHAN TTOMUAT
HaceleHHs Ha BUPOOM 3 HATYpaIbHOTO XyTpa, IO HE IIJIKOM
3aJI0BOJIGHSIETHCS, BHU3HAYMB NpPOOJIEMY CTBOPEHHS XyTpa, L0 IMITye
HATypajgbHE, INTYYHHM CrocoooM. CTBOpEHHS BiAMOBIMHOI TEXHOJIOTIT
CTAJI0 MOXXJIMBUM 3aBJSKH DPO3BUTKY BHUPOOHMIITBA XIMIYHHX BOJIOKOH
PI3HUX BHWJIIB, CTPYKTYp Ta BIACTHBOCTEH Ta pO3pOOIl OPHUTiHAIBEHOTO
yCTaTKyBaHHS.

Cepen 0araTthOX EKOHOMIYHHMX Ta COILIaJbHHX MpoOseM, sKi
BUPINIYIOTBCS Y CYCIUIBCTBI, OCOONMBOrO 3HaueHHs HalOyBae mpobiema
skocTi. JIns 00’€KTHBHOTO OLIHIOBAHHS CIIOKMBHHUX BJIACTUBOCTEH Ta
SKOCTI BITYM3HSHHMX Ta IMIIOPTHHX 3pa3KiB INTY4HOTO XyTpa HEOOXiIHO
MIPOBOJIUTH X JTOCHI/PKEHHS, 1[0 MOXE JIaTH KOMIIETEHTHUI BHCHOBOK IPO
SIKICTh TOBAPIB IIi€i TPYIIH.

[Tix yac MpoBeNeHHs OIIHKK SKOCTI MITYYHOIO XyTpa BUKOPHCTAHO
5-0aspHy mIKay, 3a JIONOMOrO0 SIKOi MPOBEACHO MPOQiIOBaHHS 00paHUX
JUTSL TOCITiJPKEHHS! TIOKa3HUKIB SIKOCTi. BpaxoBytoun Te, 110 B CTaHAapTax He
nepenbadeHi IOKA3HUKH SIKOCTI JUIsi XyTpa, a Jume JaedekTH, s
NPOBE/ICHHS JOCITi/PKEHHSI 0OpaHO HACTYITHI TTOKa3HUKH: 30BHILIHINA BUIIIS
XyTpa, MILHICTh 3aKpilUIEHHS BOpCY, IMiTallis HATypaJbHOrO XYTpa,
CIIPOMOXHICTh 10 OYMILECHHS, MapKyBaHHS. 3arajbHa OLHKA OTPUMaHHX
pe3yabTaTiB HaBeleHa Ha PUCYHKY.
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Dpanyja, Francia

Typeuunna Terechina

Monkwa, Poland
Ykpaina, MAT "PyHo"

Kurait, China 134

AnoHia, Japan 137
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Kaopea, Korea

Pocia, 3AT "dana"
Binopyce, BAT "Benda"
YkpaiHa, 3AT "Poza”

]
wH

=
m
o

Puc. I'padpiune onpanioBanns pe3yJbTaTiB 10CJizKeHHS
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
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	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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