EdextuBHicth 3axucTy iH(MOpMAamii mocsra€ThCs HE KiJIBbKICTIO
rpolIeHi, BHUTpadeHMX Ha il OpraHizamilo, a 3JaTHICTIO II aJeKBaTHO
pearyBatd Ha yci CIpoOM HECAHKIIOHOBAHOIO JOCTYIYy IO iH(popmariii;
3aX0MM IMIOAO 3aXWCTy iHQopMaIlii BiJf HECAHKI[IOHOBAHOTO JIOCTYITY
TIOBUHHI HOCHTH KOMIUIEKCHUH XapakTep, TOOTO 00’€IHYBaTH Pi3HOPiAHI
3ax0/W MpOTHUIi morpo3aM (IpaBoOBi, OpraHi3aliiiHi, MPOrpaMHO-TEXHIYHI);
OCHOBHa 3arpo3a iHGOpMaliiHOI Oe3MeKh KOMIT IOTEPHUX CHCTEM
BHUXOJUTH O€3IT0CEePEIHBO BiJl CIIIBPOOITHHKIB.

3 ypaxyBaHHSIM LBOr0 HEOOXiZIHO MaKCHMAJbHO OOMEXKYBAaTH SIK
KpYT CIiBpOOITHHKIB, IO JIOMYCKAarOThCS 10 KOH(DiNeHIiiHOl iHpopmarlii,
Tak 1 Kpyr iHpopMarii, 10 SKOi BOHM JIOMYCKAIOThCs (Y TOMY YHCH 1 J10
iHpopManmii 3a cucreMoro 3axucry). [Ipym 1BOMY KOXEH CHIBpPOOITHHK
MOBUHEH MaTWh MIHIMYM TOBHOB2XCHb IO JOCTYNY /A0 KOH(igeHmiiHOT
iHpopMariii.

PO3POBKA TIAPAMETPIB EKOHOMIUYHO BE3IEYHOI'O
PO3BUTKY KPATHU

Hocyas €.B., rp. TTM3

HaykoBi kepiBHUKH: KaH/I. TeXH. HayK, nol. C.B. Copokina,
I-p TexH. HayK, npod. B.O. 3axapenko

XapKiBChKUii epyKaBHUM YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

3abe3neueHHs: Oe3MeKn €KOHOMIKM KpalHU OJMH 3 HaWBaXKITUBIIIUX
MOMEHTIB ii ONaronoiy4yHoro pPO3BHUTKY, SIK y BHYTPIIIHBOMY, Tak, i B
30BHIIIHROMY cepeoBuili. [losiBa morpo3 ajsi eKOHOMIKH, IO BIUIMBAIOThH
HEeraTUBHO Ha TOCHOAAPCTBO KpaiHu, IO YIIEMJIISFOTh EKOHOMIYHI 1HTepecH
ocobu, CyCHinbCTBa 1 JepKaBH CIIPHYNHSE 32 cOOOI0 BTpydYaHHS (paxiBIiB
eKOHOMIYHOi Oe3mekn. EKOHOMiWHI MOrpo3W MOMIIAIOTHCS Ha JBa BHUIU:
BHYTpIlIHI — CNAOKiCTb IHHOBAWIMHOTO IOYaTKy B  PO3BUTKY,
Hee(eKTHBHICTh CUCTEMH JEeP)KaBHOTO PETYIIOBaHHS €KOHOMIKH, HEBMiHHS
3HAXOOWTH PO3YMHHI OamaHC IHTEpeCiB MNpH MOHONAHHI TPOTHPIY 1
cowianbHUX KOH(MITIKTIB ISl 3HAXOHKEHHST HalOiIbil 0e3001iCHUX HUISXIB
PO3BUTKY CYCHIJIIbCTBA, i 30BHIIIHI — 3MiHAa KOH FOHKTYPH CBITOBHX IIH i
30BHINIHBOI TOPTiBIi, pi3Ki KOMWMBAaHHA KypCy TpHWBHI, IEPEBHUIICHHS
BIIUIMBY KamiTany Haj HOro MpuInimBOM (iHO3EMHI iHBECTHIIii), BETHKHUN
30BHIMIHIN JAep>KaBHUM OOpT, HAIMIpHA IMITOPTHA 3aJICKHICTb.

[lin wac nocmimpkeHHS MPOOIIEMH EKOHOMIYHOI Oe3MeKN BUHHUKAE
HEOoOXiTHICTh BH3HAYEHHS MEXH Oe3meyHoro (yHKIIOHYBaHHS KpaiHH i
BCTaHOBJIEHHS TEBHUX KIUIBKICHMX IHOWKaTOpiB abo mapamerpiB, IO
XapaKkTepu3yloTh JOIMYCTUMHIN PiBEHb OE3MEKH PO3BHUTKY, SIKi JO3BOJSIOTH
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OLIIHIOBATH T'PAaHWYHUM piBEHb 3MIiHM TapaMeTPiB PO3BHTKY HAPOIHOTO
TOCIIO/IapCTBA, 32 MEXXaMH SIKMX BHHUKae HeOe3Ieka B Tii abo iHmii chepi.
Taxi KiJIbKiCHI 1HAMKATOpW a0 MapamMeTpyu eKOHOMIYHOI Oe3NeKH HallaroTh
KUJIBKICHY BHW3HAYEHICTh peajizamii HaliOHANBbHHUX IHTEPECiB B Pi3HUX
cdepax aisibHOCTI Kpainu. Jns po3poOieHHs TakuxX IHAWKATOpiB abo
rapameTpiB €KOHOMIYHO O€3NeYHOro PO3BUTKY MOTPiOHMI crerudidHnit
METOOJIOTIYHUH MMiAXiA 70 BUOOPY MOKa3HUKIB 1 YMOB, SIKUM BOHH ITOBHHHI
BignoBizatu. [Ipn 1pOMy, BOHHM INOBHHHI OYyTH HEpO3pUBHO 3B’s3aHI 3
MPUHIMIOBMM BH3HAYEHHSM HAI[lOHAJBHUX TMPIOPUTETIB KpaiHM Ta
JICP)KaBHOIO CTPATETi€I0 EKOHOMIYHOI OE3MEeKH KpaiHH.

TakuMm  YdHOM, €KOHOMIYHa Oe3rmeka — Ii€  HEBiQ €MHA
XapaKTepUCTUKa EKOHOMIYHOI CHCTEMHM, SKa JI03BOJISIE MIATPUMYBATH
HOpPMaJIbHI YMOBH JKUTTENISUIFHOCTI HaceleHHs KpaiHu, 3a0e3rnedyBaTH
HEeoOXiHI pecypcH Iyl OJIarornojy4HOro PO3BUTKY TOCIIONAPCTBA KpalHH.
A po3poOka IMOKa3HUKIB €KOHOMIYHOI Oe3leKH € HeoOXiJHOK YMOBOIO
Oe3rneku (yHKIIOHYBaHHS KpaiHH.

MPOBJIEMH ®AJIbCUPIKAII KABU
3 METOIO YXWIEHHA BIJI ITIOJATKIB

Higripanii C.C., rp. TTM
HayxkoBuii kepiBHUK — KaHJl. TEXH. HayK, o1 B.O. AkmeH
XapkiBChbKUil iep)kaBHUH yHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTIBIi

OnHiero 13 60TFOUMX TPOOIIEM 3aUIIAeThesl yXuieHHs cy0’ekTiB 3E]]
BiJ CIUIaTH TOJNATKIB, TP JEKIApyBaHHI TOBApIB, IUIIXOM 3aHIKEHHS 1X
MUTHOI BapTOCTI Ta BBE3CHHsIM (pasibcr(ikaTy He MiJ| CBOIM HaiiMEHYBaHHSIM.
Ls mpobnema crocTepiraeTbCs i MPH MPOBEAEHHI EKCIIOPTHO-IMIIOPTHHX
orepamiii Ha pUHKY KaBH. 3a OCTaHHI POKH, Y 3B’S3KYy 3 HHU3BKUM MHTOM i
BEJIMKAM PHHKOM CITOXKHBAYiB, YHCIIO IMIIOPTEPIB KaBU 301IBIIAIOCH, 1 HU3Ka
HOBHX (DipM HaMaraloThcsl IOCTABIITH KaBy HeyeranbHO. Lle mpusBeno mo
BUHUKHEHHS IMUTaHb IOJI0 CIIPAaBKHOCTI KaBH, III0 MOCTAYAEThCS B Y KpaiHy,
0co0MHMBO po3unHHOI. Hu3ka kKaBoIepepOoOHHX IiAIPHEMCTB 3aJIHIIHINCS B
Pocii, ToMy 3’sBUIach MOXJIMBICTH BHPOOIATH PO3YMHHI KaBOBI HAIOi y
OUTPIIMX KUTBKOCTSAX 1 [aji BHUKOPHUCTOBYBATH iX U JIOABaHHSI B
HATypalbHy KaBy. TOMy B [aHWII 9ac yce TOCTpIIIe CTOITh mpoOiema
¢danbcudikarii i mpoBeaeHHS BCeOIYHOI E€KCIEPTH3M MiMCHOCTI KaBH, IO
MOTPAIUIAE HA PUHKN Y KpaiHU.

PosrnsiHeMO  fiesiki  HAanpsIMKH MOXJIHMBOI - (anbeudikamii KaBu. 3
METOI0 BUTIHOTO IITYYHOTO IiJBUIICHHS Bard, KaBOBi 3epHA, HEPIAKO, i
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
	ПЕРСПЕКТИВИ РИНКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ
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