MIPOAYKTH 3 BUKOPUCTAHHAM OBOYIB y PpI3HOMY BHIJISAI BOJOMIIOTH
TapHAMH  CMAaKOBHMH  SIKOCTSIMH, IUIACTUYHOIO  KOHCHCTEHI€o 1
JIKYBaJIbHO-TIPO(1IIAaK THYHUMH BJIACTUBOCTSAMU. Tpagumitnumu
KOMOIHOBaHUMHM MOJIOYHUMH TPOAYKTAMH € IUTHI MOJOYHOKHCIII
MPOAYKTH. BOHM MOPIBHAHO HENOPOTri, XO4a i MarOTh BHUCOKY XapuoBy i
OioNOTiyHy MiHHICTb. AJle y CYYaCHHX YMOBax JIyXKe BaXJIHBUM 3
CTBOPEHHS HOBHX BHCOKOSIKICHUX NHTHHX MOJIOYHOKHCIIUX TOBapiB. Y
3B’S3KY 3 IIMM TEPCHEKTUBHUM HAIlpsMKOM € BHKOPHCTaHHS KOMITOHEHTIB
POCIMHHOI ~ CHPOBMHHM. BHKOpHUCTaHHs  IUIOJJOOBOYEBMX  MacT 3
KOPEHEIUIO/IB JTO3BOJISIE BJIOCKOHAJIIOBATH ACOPTHMEHT, IMOKPAIIUTH SKiCTh
MPOAYKIii 1 BAKOPHUCTOBYBATH ii y JIIKyBaJbHO-NPO(DITAKTUUHUX HIJISX.

BE3INEKA EJIEKTPOHHOI IHOOPMAIIIT

Hocyns O.€., rp. T3-18
HaykoBwuii kepiBHUK — JI-p TeXH. HayK, npod. B.O. 3axapenko
XapKiBChKUi JAepyKaBHUI YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Bunaxin komm’ioTepa 1 mojanbliMd  OYpXJIMBHH — PO3BUTOK
iHQOpMaIIMHUX TEXHOJOriH B Ipyrii mojaoBuHI XX CTONITTS 3pOOHIIH
npobiiemMy 3axucty iH(opMallii akTyaabHOI IJIsl yChOI'0 CYCIiJIbCTBA.

Bynp-sike cydacHe miJIpUEMCTBO HE3aJIEKHO BiJ BUAY AisIBHOCTI 1
(hopMHU BIACHOCTI HE B 3MO31 YCIIIIIHO PO3BUBATHUCS 1 BECTU TOCIIOAAPCHKY
JSUTBHICTh O€3 CTBOPEHHS! B HHOMY YMOB JIJIsl HAIIHHOTO (DYHKI[IOHYBaHHS
CHCTEMH 3aXHUCTy BIacHOi iHdopmarii. BincyTHicTh y 6araTh0X KepiBHUKIB
MiAPUEMCTB 1 KOMIIHIM YITKOrO TPEJICTaBICHHS 3 MHTaHb 3aXHCTY
iH(popMalii NPU3BOUTH IO TOTO, IO IM CKJIAIHO IMOBHOK MIPOI OLIHHUTH
HEOOXITHICTH CTBOPEHHS HAAIMHOI CHCTEMH 3aXUCTy iH(QOpMaIlii Ha CBOEMY
MIIPUEMCTBI 1 TUM OinmbIne cKIagHO OyBae BHU3HAYMTH KOHKPETHI i,
HEOOXIJHI I 3aXUCTy THX a00 IHIMMX KOH(IASHIIIHHNX BiTOMOCTEH.

CydacHi KOMIT'IOTepHI CHCTEMH, IO BHKOPHCTOBYIOTH OIEpamiiHi
cucremu (OC) Windows, Windows NT, pizni Bepcii UNIX BigHOCSTBCS 10
YaCTKOBO KOHTPOJIBOBAaHMUX cucTeM. HempuemHoro ocobnmBicTio Takux OC
€ Te, M0 TOBHUMA MEpeNiK yciX iX MOXIMBOCTEH TOBHICTIO HE BimoMHUiA
KopucTyBaueBi. Pe3oHHO nomyctutn HasBHICTHP B Imx OC mpHUXOBaHUX
MOKJIMBOCTEH 3IHCHEHHS] HECAHKIIIOHOBAHOT'O JIOCTYITY 10 iH(popMarIii, o
00pobmsieThes i X yrpasmiHHEIM. [100ym0oBa HagItHOTO 3aXUCTY BKITFOUAE
OWIHKY iH(opMamii siKa € B KOMII FOTEPHIH CHCTEMi 3 METOK YTOYHEHHS
Mipu 11 KOHGIAEHIIHHOCTI, aHami3y MOTEHIIHHMX morpo3 ii Oe3meku i
BCTAQHOBJICHHS HEOOX1THOTO PEXUMY 11 3aXHCTY.
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EdextuBHicth 3axucTy iH(MOpMAamii mocsra€ThCs HE KiJIBbKICTIO
rpolIeHi, BHUTpadeHMX Ha il OpraHizamilo, a 3JaTHICTIO II aJeKBaTHO
pearyBatd Ha yci CIpoOM HECAHKIIOHOBAHOIO JOCTYIYy IO iH(popmariii;
3aX0MM IMIOAO 3aXWCTy iHQopMaIlii BiJf HECAHKI[IOHOBAHOTO JIOCTYITY
TIOBUHHI HOCHTH KOMIUIEKCHUH XapakTep, TOOTO 00’€IHYBaTH Pi3HOPiAHI
3ax0/W MpOTHUIi morpo3aM (IpaBoOBi, OpraHi3aliiiHi, MPOrpaMHO-TEXHIYHI);
OCHOBHa 3arpo3a iHGOpMaliiHOI Oe3MeKh KOMIT IOTEPHUX CHCTEM
BHUXOJUTH O€3IT0CEePEIHBO BiJl CIIIBPOOITHHKIB.

3 ypaxyBaHHSIM LBOr0 HEOOXiZIHO MaKCHMAJbHO OOMEXKYBAaTH SIK
KpYT CIiBpOOITHHKIB, IO JIOMYCKAarOThCS 10 KOH(DiNeHIiiHOl iHpopmarlii,
Tak 1 Kpyr iHpopMarii, 10 SKOi BOHM JIOMYCKAIOThCs (Y TOMY YHCH 1 J10
iHpopManmii 3a cucreMoro 3axucry). [Ipym 1BOMY KOXEH CHIBpPOOITHHK
MOBUHEH MaTWh MIHIMYM TOBHOB2XCHb IO JOCTYNY /A0 KOH(igeHmiiHOT
iHpopMariii.

PO3POBKA TIAPAMETPIB EKOHOMIUYHO BE3IEYHOI'O
PO3BUTKY KPATHU

Hocyas €.B., rp. TTM3

HaykoBi kepiBHUKH: KaH/I. TeXH. HayK, nol. C.B. Copokina,
I-p TexH. HayK, npod. B.O. 3axapenko

XapKiBChKUii epyKaBHUM YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

3abe3neueHHs: Oe3MeKn €KOHOMIKM KpalHU OJMH 3 HaWBaXKITUBIIIUX
MOMEHTIB ii ONaronoiy4yHoro pPO3BHUTKY, SIK y BHYTPIIIHBOMY, Tak, i B
30BHIIIHROMY cepeoBuili. [losiBa morpo3 ajsi eKOHOMIKH, IO BIUIMBAIOThH
HEeraTUBHO Ha TOCHOAAPCTBO KpaiHu, IO YIIEMJIISFOTh EKOHOMIYHI 1HTepecH
ocobu, CyCHinbCTBa 1 JepKaBH CIIPHYNHSE 32 cOOOI0 BTpydYaHHS (paxiBIiB
eKOHOMIYHOi Oe3mekn. EKOHOMiWHI MOrpo3W MOMIIAIOTHCS Ha JBa BHUIU:
BHYTpIlIHI — CNAOKiCTb IHHOBAWIMHOTO IOYaTKy B  PO3BUTKY,
Hee(eKTHBHICTh CUCTEMH JEeP)KaBHOTO PETYIIOBaHHS €KOHOMIKH, HEBMiHHS
3HAXOOWTH PO3YMHHI OamaHC IHTEpeCiB MNpH MOHONAHHI TPOTHPIY 1
cowianbHUX KOH(MITIKTIB ISl 3HAXOHKEHHST HalOiIbil 0e3001iCHUX HUISXIB
PO3BUTKY CYCHIJIIbCTBA, i 30BHIIIHI — 3MiHAa KOH FOHKTYPH CBITOBHX IIH i
30BHINIHBOI TOPTiBIi, pi3Ki KOMWMBAaHHA KypCy TpHWBHI, IEPEBHUIICHHS
BIIUIMBY KamiTany Haj HOro MpuInimBOM (iHO3EMHI iHBECTHIIii), BETHKHUN
30BHIMIHIN JAep>KaBHUM OOpT, HAIMIpHA IMITOPTHA 3aJICKHICTb.

[lin wac nocmimpkeHHS MPOOIIEMH EKOHOMIYHOI Oe3MeKN BUHHUKAE
HEOoOXiTHICTh BH3HAYEHHS MEXH Oe3meyHoro (yHKIIOHYBaHHS KpaiHH i
BCTaHOBJIEHHS TEBHUX KIUIBKICHMX IHOWKaTOpiB abo mapamerpiB, IO
XapaKkTepu3yloTh JOIMYCTUMHIN PiBEHb OE3MEKH PO3BHUTKY, SIKi JO3BOJSIOTH
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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