Bci 3paskm TyaneTtHoro Mmia BCiX BHpPOOJIeHI 3 J10OpOSIKiCHOT
CHUPOBWHHU, MAIOTh TAPHUNA €CTCTHYHHIA BUTJISAM, IPUEMHHN 3amaxX Ta KOJip,
3pydHy Gopmy. 3paske  BOJOIIIOTH BHCOKOI MHIOYOK 3aTHICTIO,
0E3IEYHICTIO Ta CKCIUTyaTalliiHIMU BIaCTUBOCTSIMH.

OTxe, pe3yabTaTd  MPOBENEHUX  JOCHIDKEHh  BCTAHOBIUIU
BIJIMOBITHICTh 3pa3KiB TyaJleTHOrO MIJIA BHMOTaM iFOUYMX HOPMATHBHUX
JIOKYMEHTIB.

PO3BUTOK PUHKY TA OCOBJIMBOCTI EKCITIEPTU3HU
JUTAYUX I'YMOBHUX ITPAILIOK

Ayna A.B., rp. TTM-25
HaykoBwuii kepiBHUK — KaHJI. TeXH. HayK, foi. H.M. [lenkina
XapKiBChKUi JepyKaBHUI YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Ha chorogHimHii JeHb AUTSAYI irpalliKy BiirpaloTh BaXIIMBY POJIb Y
KUTTI AUTHHU. BoHM cripusitoTh (i3MYHOMY Ta JyXOBHOMY PO3BHTKY, 0e3
HUX HEMOXKJIMBE IIOBHOLIIHHE BHXOBAaHHS 3pPOCTA0YOro IMOKOJIHHS, came
TOMY JaHUH TOBAp KOPUCTYETHCS BETMKHUM IIOIUTOM y HAaCEICHHS.

binpmiicTe OMTAYMX Irpamiok, SKi 3apa3 € y mpomaxy, mo 60%
3aKOPJOHHOTO BHPOOHHMIITBA, a caMe IepeBa)kaloTh TOBAPH KHTaWCHKOIO
MOXO/DKEHHs. SIK MOKa3yloTh JOCHIKEHHS HE BCI BOHU MAlOTh CYIPOBITHY
JIOKYMEHTAIIIfO Ta BiJIIOBIIHICTh BUIMOTaM HOPMATHBHHX JIOKYMEHTIB.

ChoroziHi 3a TOMUTOM Ta EMHICTIO PUHKY IEPEBaXKalOThb T'yMOBI
autsiai irpamkd. [Ipu iX BUpOOHHMITBI BiJOYBa€ThCS BENUKA KiJIbKICTh
TEXHOJIOTIYHUX €TalliB Ta BUKOPUCTOBYETHCS T'YMOBa CYMIlll, JO CKJIany
SIKOI BXOIATH pI3HOMAHITHI PEYOBMHHM, $KI TPU eKCIUTyaTalii Ta He
JOTPUMAaHHI HOPMATUBHUX BHMOI' MOKYTh MaTH Pi3HUH BIUIMB Ha SKICTh Ta
0€3MeYHiCTh JaHOT'O TOBApY.

3BakalouM Ha TOMIMUPEHICTh AWTIYMX T'YMOBHX ITPallioK Ha PUHKY,
BHHUKJIa HEOOXiTHICTD MOCITIKYBATH SIKICTh JAHOT'O TOBAPY BiIMOBITHO J0
Bumor JICTY 2168-93 «Irpamku. Meromu BumpoOyBaHEY». bymn
JMOCHIDKEHI 3pa3KW JUTSIAX TYMOBHX ITPamioK 3aKOpJOHHOTO Ta
BITYM3HSIHOTO BHPOOHMIITBA, IO IPEICTABICHO B TOPTOBEIBHIN Mepexi
Micta XapkoBa, 3a yciMa (I3UKO-XIMIYHUMH Ta OpPTaHOJCITHIHUMHU
MMOKAa3HUKAMH SKOCTi. 3a pe3yinbTaTaMH [UX JOCTIIKEHb OYIIO BHABICHO,
10 3pa3Ky irpamroK BITYU3HIHOTO BUPOOHHIITBA € MIITHIMU Ta OE3MEIHIMHA
JUIA eKCIDTyaTamii JITBMH, MAlOTh CTiliKe Ta SKiCHE 3aXHCHO-ICKOpPATHBHE
TIOKPHUTTS, BMICT TOKCHYHHX €JIEMEHTIB KOJMBAETHCS Y JOIyCTHMHX MEXKax
Ta HE IICPeBHINYE BCTAHOBJICHI HOpPMHU. binblia dacThHa irpamiok
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3aKOpAOHHOTO TMOXO/DKEHHS HE BIJNOBIAIOTH BUMOraM HOPMAaTHBHOTO
JOKYMEHTY Ta MalOTh JIeEKTH, a TOMY OYyJI0 PEKOMEHJIOBAaHO TUMYAacOBY
3a00pOHY Ta 0OMEXKEeHHS TaHOi MPONYyKIii Ha PUHKY HIISIXOM NPHUBEIECHHS ii
y BiJIIIOBITHICTb.

3 OTpUMaHHX pe3YNbTATIB CIIJYE, 110 OCOOIUBY yBary BHPOOHHKIB
HEOOXITHO TPHUAUIATH SKOCTI TOTOBOI MPOAYKIii, Ta Oe3mocepeaIHbo
CHUPOBHMHI 1 TEXHOJOrI BHUpPOOHMIITBA irpamok. Jius 3a0e3medycHHS
MaKCHMAaJIbHOI O€3MeKH JaHOTO BUAY TOBAPY PEKOMEHAYEThCS 3MiHCHIOBATH
TMIepiOAMYHUI KOHTPOJIB 32 BiJIIOBIIHICTIO irpaliok BUMOraM Oe3MeKH.

CYYACHI TEXHOJIOI'Ti ®YHKIIIOHAJIbHUX MMPOJAYKTIB
HA OCHOBI OBOYEBO-MOJIOYHOi CHPOBUHU

KoBanenko T.B., acm.
HaykoBwuii kKepiBHUK — KaH]. TeXH. Hayk, nou. C.B. Copokina
XapKiBChKUi JepyKaBHUI YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

PanionanbHe Xap4yyBaHHS € BaKJIMBOIO CKJIAJOBOIO SIK 340POBOTO
CHoco0y JKUTTS, TaK 1 JIKYBaJIbHO-MPOQPUIAKTHYHMX 3axofiB. OcCTaHHIM
4acoM HaJ3BMYaliHO BEJIMKE 3HAYEHHS HAJA€ThCs MPOOYKTaM XapuyBaHHS,
1I0 MaroTh OCOOJIMBI BIACTHUBOCTI — ONTHMI3YIOTh He30allaHCOBaHHMN
pallioH, HOMIMIIYIOTh SKICTh JKUTTS JIFOAWHH, HIBEJTIOIOTh IIKIAJTHBUN BILTHB
YMHHUKIB HAaBKOJWIIHBOI'O CEPENOBHUINA, CIPABIAIOTh CHPUATIUBY IiI0 Ha
MIKpOOIOLIEHO3 JIFOACHKOr0 OpraHi3My, TOOTO € 010JIOTTYHO AKTUBHUMH.

Po3pobka HOBUX BHIIB (DYHKI[IOHATHHUX MPOAYKTIB XapuyBaHHS —
aKTYyaJIbHUIN HAIPSIMOK PO3BHUTKY Xap4oBOI rajy3i Ha TemnepimHii yac. Taxi
NPOAYKTU CKJIAJalOTh BaXKIMBY YAaCTHUHY DAIliOHYy XapyyBaHHA Cyd4acHOI
JOIMHY, TPO IO CBIMYUTh HEYXWJIbHE 3POCTAHHS iX CIIOKMBAHHSA Y CBITI.
KommnexkcHuii miaxix Ao po3poOKM 1 CTBOpeHHS (YHKIIOHATHEHOTO
MPOAYKTY TONATa€ B HACTYIMHOMY: IUTHOBHHA MiAOip (yHKIIOHATHEHUX
iHTpenmieHTiB;, BUOIp NPOOYKTy, IIO 3a0e3medye JEerKy 3acBOIOBAHICTh
IHTPE/I€HTIB; BU3HAYCHHS TEXHOJIOTIYHHUX BJIACTUBOCTEH ()YHKIIIOHAIBHUX
IHTpei€HTIB; CTBOPEHHS 00pa3y MPOAYKTY depe3 Bi3yalbHE CIPUHAHATTSA i
CEHCOpHI BIacTUBOCTI. OCKITBKA MOJIOYHI MPOAYKTH, SK IMPABHIIO, MAIOTh
(yHKIIOHATBPHE TPU3HAYCHHSA, a OBOYI MICTATh IUTy HHU3KY IMOXUBHHUX 1
KOPHCHHUX PEYOBHH, TO IIKABUM € TIOEMHAHHS TAKUX MPOAYKTiB. A OTKeE,
BEJIMKUHA 1HTEpeC BHUKIMKAE IOCTIDKCHHS TEXHOIOTIH BUPOOHHIITBA
(YHKIIOHAJTBHUX MPOAYKTIB HA OCHOBI OBOUEBO-MOJIOUYHOI CHPOBHHH.

OnHMM 13 IepCHEeKTHBHUX HANPSIMKIB B 00JIACTI XapuoBOi TEXHOJOT{
€ po3poOKa HOBMX BH/IB KOMOIHOBAaHMX MOJOYHHMX MPOIYKTiB. OTprMaHi
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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