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HaykoBwuii kepiBHUK — KaHJI. TEXH. HayK, cT. BUKI. O.B. I'anonneBa
XapKiBCbKUI JIepKaBHUI YHIBEpPCHUTET XapayBaHHsI Ta TOPTIBI

3 METOI0 BCTAHOBJICHHS CIHOXKHMBHOI SIKOCTI Ta IOTEHIHHOI
KOHKYPEHTOCIIPOMOXKHOCTI ~ YKpalHCBKOI ~ JIbOASHHKOBOI ~ Kapamerni — Ha
BHYTDIIIHEOMY 1 30BHIIIHBOMY pHHKax Yy poOOTi TPOBEAEHO MOPIBHSIBHY
TOBapO3HABYY OIIHKY SIKOCTI 3pa3KiB Kapamesli BITYM3HSHOIO Ta IMIIOPTHOTO
BupoOHuiTBa. JlocmimkyBammcs 3pasku  kapameni:  «BitaJlioke», 3AT
«OpnecaKonmurepy, «dromecy TM  «Cmamko», ITIAT  «PiBHeHChKka
KoHmuTepchka (adpuka», «LlurpycoBuii wmikc», IIAT «Kpemenuyrpka
KoHauTepchka (abpuka «Roshen», «Lolli pops», TIAT «Kpemenuyibka
KoHauTepchka  (pabpuka «Roshen», «Bonbonita fruit mix», TIAT
«Kpemenuyripka KoHauTepchka (abpuka «Rosheny», «lromec», ITAT
«Konmurepceka  Qabpuka  «Xapkip’siHka»,  «Dpymmi-mike»,  [IAT
«Konmurepcrka dadpuka «Xapkis’sHkay, «bapoapucy, [TAT «Konautepcbka
(babpuka «Xapkis’saka» (Vkpaina); «omyana», «Cavendish & Harvey,
Himeyunna; «Bumnsesa» ta «Cavendish & Harvey» (Himeuurna).

VY pesynbTati IOCHiKEHHS 30BHIIIHBOTO CTaHy Kapamerti BCTAHOBJICHO,
0 BCl 3pa3Ku 3aropHyTI B €TUKETKU, (apOu Ha SIKHX HE TepeXosiTh Ha
MOBEPXHIO Kapamel, IO pOOMTh HOro XyIOKHE O(OpMIICHHS OibII
npuBabiBUM. Tapa uncra, cyxa, 6e3 cTopoHHix 3anaxiB. Kapamens 3aropayra,
Ma€e XyIOKHbO O(OpPMIIEHY ETHUKETKY, L0 ILIJIbHO 00Jsrae BHUpIO, ane He
TIPWIKTIAE IO TOBEPXHI, 13 CTIMKMMH OapBHUKAMU.

[Tin yac BU3HAYEHHS SIKOCTI Kapamelli OI[HIOIOTh: CMaK 1 3amax, KoJip,
noBepxHs, (opma. PesynbraTH JOCHIIKEHb OPraHONENTHYHHX ITOKa3HUKIB
CBiMUaTh Mpo Te, IO CTPYKTypa Ta KOHCHUCTEHINii, ITOBEPXHS Y MOCITITHHX
3pa3kax cyxa, Oe3 TpimmH. [Ipore He Bci mOCTiDKEHI 3pa3ku Kapameni
BIINIOBIAFOTH CTAaHTAPTHAM BHMOTaM. Tak, CMak Ta 3amax 3pa3Ky Kapamenb
«romecy TM «Cnazmko» TIAT «PiBHekoHauTEepchbka (Gabpuka» Mae pi3Kuii
3arax eceHIlii, 0 3HAYHO 3HIDKYE 3arajibHe BPaKEHHS BiJ IIPOIYKTY.

BcraHoBneHOo, 110 BCIiX 3pa3Kkdl Kapamelni 3a TOKA3HHKOM THTPOBAHOL
KUCTOTHOCTI BimmoBigatote BuMoram JICTY (ae 6inbmre 16%). Haiikucminmm
€ 3pazok kKapamem «LlurpycoBmit Mikc» (13,5%), MmO TOSCHIOETHCS
petienitypoto mponykry. oo KiTbKOCTI BOIIOIH BCTAHOBJICHO, IO JKOIEH 3i
3pa3KiB He MepeBHIIye BCTaHOBIICHY Mexy 4% Ta ckianae 2,8-3,5%. Macosa
YacTKa PeIyKYIOUHX PEYOBHH 3HAXOIAUTBHCS B MEXKax HOPMHU B YCIX 3pa3kax, a
caame — He Ounbire 23%. Lle cBimuuTh Mpo Te, M0 JOTPUMYBAIIICH TEXHOMIOTIi
BUPOOHHMIITBA Ta YMOB 30€piraHHs B TOPrOBiil MepeKi.
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