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XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

Mopo3uBO — Ii¢ MPOAYKT, BUTOTOBJICHUW NUIAXOM 30UBaHHA |
3aMOpOXKYBaHHSI CyMIllll HaTypajJbHOI'O MOJIOKA, BEPUIKIB, 3TYyIIEHOr0 abo
CyXOro He30MpaHOro Ta 3HEKHUPEHOro MOJIOKa, (PYKTOBO-ATIIHUX
CyMilllel, pi3HUX CMaKOBUX 1 apOMaTHYHUX PEYOBHMH Ta CTaOiizaTopiB.
J1oOpi cMaKoBi SIKOCTI MOPO3HBA JOTIOBHIOIOTHCS OT'0 BUCOKOO ITOYKHBHOIO
ninHicTio. ChOrofIHI ACOPTUMEHT MOpPO3WBA HA3BUYAWHO PI3HOMAHITHHIA,
BiH BKJIFOYA€ COTHI HaliMEHyBaHb, ajie SKICTh IHOTO MPOAYKTY HE 3aBXKIH
3a7I0BOJIbHSIE TIOTPeOaM CITO)KHUBAYIB.

ACOPTHMEHT MOpO3HMBa MOY)KE PI3HOMAHITHHM 1 BKIOYae Oararto
HaliMeHyBaHb. 3aJIeKHO BiJ CKIIaqy HAIIOBHIOBAYIB PO3PI3HAIOTH OCHOBHI
BUIM MOpO3WBA: HAa OCHOBI MOJOYHHX CYMIIIEH, IUTOJOBO-STigHE 1
apomatnyHe (0e3 JMomaBaHHS MOJIOYHOI CHMpOBHHH). KpiM Toro, mommupexi
JMOOUTENBCHKI BHAM MOPO3UBA: YOPHOCIHMBOBE 3 TOpiXaMHM Ta KOPHIIEIO,
LUTPYCOBE, OCBDXKAl4ye, TOMAaTHE, apoMaT uYal, CHDKHHKA Ta iH.
Bupo0OsioTe TakoXX  MOPO3MBO [UIsI XBOPHUX Ha I[yKPOBHUI [iaber, B
peLentTypi sIKoro He BUKOPUCTOBYIOTh IIYKPOBMICHI KOMITOHEHTH.

CnoXuBHI ~ BJIaCTHBOCTI MOpO3HBA (bopMy}OTbc;I mig  yac
TEXHOJIOT1YHOT O npouecyl 3aJIeKaTh BiJl CHPOBHHH 1 peLenTypH, XapuoBux
HANlOBHIOBAYiB 1 J00aBOK, fKOCTI IaKyBaJbHOrO Martepialy 1 yMOB
30epiranHa. [lng BUTOTOBIEHHS MOpO3HMBAa BHKOPHCTOBYIOTH — TaKy
CHPOBUHY: MOJIOYHI TPOAYKTH; IyKOp 1 IYKpUCTI pedoBUHH (T1aTOKa,
IHBEpCHUI I[yKOp 1 TJIFOKO32, MEA Ta 1H.); MIJICOJO/DKYIOYl pPEUOBUHH
(copOiT, KCWITiT); U 1 SIEYHI IPOAYKTH; TUIOAH, ATOAN Ta OBOYI; MIPOLYKTH
mepepoOKH IUIOMIB, STiN Ta OBOYIB; CMakoBi JOOAaBKH, apOMaTHYHI
PEYOBHMHHU; XapuoBi OApBHUKH, BiTaMiHH, eMyJabraTopu Ta crabimizaTopu
KOHCHUCTEHII].

JlocmipKeHo TONUT Ta BU3HAYECHO CIIOXKHBYI NIepeBark Ha MOPO3HBO.
BcranoBieHo, 1m0 MOPO3WBO LIS YKpPAiHIIB 3ajHINAETHCS ONHUM 3
YIIIOOJIGHUX JIaCOIIiB, i BIITKY HOro KYyIYIOTh YK€ YacTo;, HaHOiIbII
XOZ0OBE MOPO3WBO — II€¢ y Ba(elnbHUX CTaKaHYMKAX i €CKiMO; TOJIOBHHMU
KpUTEpisIMH TIpu BUOOpI MOpO3WBAa € CMaK 1 HOro IiHa;, CHOXHWBAdi
3BEpPTAIOTh YBary Ha BUPOOHUKA 1 TOPTOBY MapKy, X0U i HE 3aBXKIAA MOXKYTh
i1 Ha3BaTH; HAWOINBINE YOJOBIKM IIOONATH KIACHYHE Oije MOpPO3UBO-
IoMOip 1 IIOKOMagHe MOPO3WBO, a KIHKM — Oinmumid momOip 1 ¢pykToBe
MOpPO3MBO; HaWHOINbIIE MOPO3MBO KYIMyIOTh B KIOCKax 1 HEBEIHKUX
Mara3uHax.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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